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Liebe Leser, Liebe Kunden,

mit dieser Broschire méchten wir Ihnen in aller Kirze die ak-
tuellen Innovationen im Food Service-Sektor aufzeigen. Wir-
zeigen lhnen, wie Sie lhre Kunden mit einem frisch gepressten
Saft bezaubern kénnen. Lernen Sie die aktuellsten Neuheiten
von ZUMEX kennen, die das Hotel und Gaststdttengewerbe
bereichern. ZUMEX ist einer der traditionellsten Hersteller von
Saftpressen mit sehr hohen Qualitatsstandards, die lhnen Si-
1~ | cherheit geben.

Der Gastronomiesektor zeichnet sich durch seine Dynamik

und seine Fahigkeit aus, sich neu zu erfinden. Diesen Trends

wollen wir Rechenschaft zeugen und mit der Technik von ZU-
A — MEX unterstiUtzen.

IMPRESSUM Dieser Katalog enthdlt keine Preise, da einige Preise Tagespreise

sind. Deshalb sind Preisanpassungen auch stets vorbehalten. Bitte
erfragen Sie die aktuellen Preise stets bei lhrem Ansprechpartner,
Uber unsere lokalen Rufnummern der Niederlassungen oder unseren
Emailadressen.

Es gelten unsere AGB in der stets aktuellen Fassung zum Zeitpunkt
des Auftrages bzw. Verkaufs. Unsere AGB finden Sie auch unter
www.eismaschine.de.

IrrtUrmer und Druckfehler sind vorbehalten.
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Neue Trends in der

Gastronomie

Die heutigen Sdulen der Innovation im Gastronomiebe-

reich

"6 von 10 uchern halten es
fir wichtig, dass die Lebensmittel,
die sie kaufen oder konsumieren, auf
tige Weise produziert wer-

5> mehr als 2017) "

Transparenz,
Nachhaltigkeit und
Gesundheit

Der Trend zu einem verarbeitungsfrei-
en Lebensmittel und die Sorge um die
Abfallwirtschaft mit der Reduzierung
des Verbrauchs von verpackten Pro-
dukten sind einer der Konsum-Moto-
ren,

Angebot rund um
die Uhr zugdnglich

Wir sprechen von der Verpflichtung
des Catering-Profis, zu jeder Tages-
zeit qualitativ hochwertige Speisen
und Getrdnke anzubieten.
Getranke wie Saft, traditionell mit
dem FrUhstick verbunden, werden
neu erfunden und begleiten neue Mo-
mente des Konsums: Brunchs, Cock-
tails, und Snacks zum Mitnehmen.
Die Verbraucher machen mehr Mahl-
zeiten und suchen

—

die bei den Verbrauchern am starks-
ten wachsen. Tatsdchlich sind 8 von
10 K&aufern bereit, mehr fUr Produkte
zu bezahlen, die gesund sind und un-
sere Umwelt respektieren.

jederzeit nach verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen. Neue Technolo-
gien und die Fdhigkeit, die volle Kon-
trolle Uber das Angebot zu haben,
erkldren auch die Zunahme der Nah-
rungsmittelverteilung zu Hause (Just
Eat, Uber Eats...) und die Notwendig-
keit einer standigen Differenzierung.



"Besuche der schnellen und einfa-
chen Restaurants sind bis zu 6%
jahrlich gestiegen in den letzten 5
Jahren”

Fast
Casuadl

Ein Boom in den Restaurants, die «ge-
sunde Snack»- MenUs im neuen Kon-
text von «Easy to eat on the go» an-
bieten. Fast Food wurde ebenfalls neu
erfunden und ist jetzt gesUnder und
nachhaltiger. Die Vorbereitung vor

Individuelles
Konsumerlebnis

Gastgewerbe-Profis sind bestrebt,

individuelle Angebote fir eine Viel-
zahl von Kundenprofilen mit unter-
schiedlichen Lebensstilen zu erstellen.
Die Menschen haben immer weniger
Zeit zum Kochen und Essen. Um sich
gesund zu erndhren, sind sie mehr an
den Erndhrungseigenschaften der

&
%&.,

dem Kunden und der Wille, die Qua-
litdt oder Frische des Rohmaterials
zu vermitteln, Uberzeugt und erobert
den Verbraucher.

Produkte interessiert die sie in Res-
taurants oder Cafés konsumieren.
Ein Angebot an Lebensmitteln und
Getranken mit hohem Ndhrwert ist
eine Gelegenheit, diese Verbraucher
anzusprechen.
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Frisch gepresster—
Saft

Eine der Kategorien, die bei der Versorgung von Res-
taurants oder Cafés am stdrksten wachsen, sind na-
tirliche Getranke und insbesondere frisch gepresste
Safte und Shakes, deren Verbrauch jahrlich um 5% zu-
nimmt.

Innerhalb der Gastronomiebranche spiegelt sich dieser
Trend im RUckgang des Konsums von zuckerhaltigen
Erfrischungsgetranken wider, so reduzieren ndmlich
laut der ,2018 Food & Health Survey" des International
Food Information Council Foundation 50 % der Ameri
kaner den Konsum von zuckerhaltigen Erfrischungsge-
trdnken, um die Aufnahme von zugesetztem Zucker zu
reduzieren.

Getrdnke wie Saft, traditionell mit dem Fruhstuck ver-
bunden, werden neu erfunden und begleiten neue Mo-
mente des Konsums: Brunchs, Cocktails, und Snacks
zum Mitnehmen. Die Verbraucher machen mehr Mahl-
zeiten und suchen jederzeit nach verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen.

orteile von einem Glas
frischen Saft am Tag:

Bietet die empfohlene tdgliche Menge an Vitamin C
bei Erwachsenen.

Es enthdlt viele antioxidative Ndhrstoffe und bioaktive
Komponenten wie die Vitamine A, B und E, Carotinoi-
de, Flavonoide und Polyphenole, die natirlich in Obst
und Gemuise vorkommen.

Wichtiger Beitrag von Folsdure, Kalium und Phyto-
ndhrstoffen.

Sie entspricht einer der fUnf von der WHO empfohle-
nen tdglichen Fruchtsticke.

40 % der Millennials suchen nach Vielfalt und neuen
personalisierten Saftangeboten.




M |nnhovationen im
Frischsaftbereich

Zumex revolutionierte den Gastgewerbesektor durch
die EinfUhrung der ersten professionellen Zitruspres-
se. Nach mehr als 30 Jahren Geschichte hat die Marke
nicht aufgehort, Innovationen in der Entwicklung von
gepressten Losungen zu entwickeln, die den Anforde-
rungen jedes Gastgewerbebetriebs gerecht werden.
Auf der NRA Show 2019, der fUhrenden Veranstaltung
des Food Service-Sektors in Amerika, prdsentierte Zu-
mex neue Verbesserungen bei zwei seiner berlhmtes-
ten Losungen: Versatile Pro und den professionellen
Entsafter Multifruit.

Neuheiten

Neuer Multifruit Intensiv-Entsafter
for Obst und GemuUse







BB Lernen Sie alle neuen Funktionen des besten
Werkzeugs fir Saftprofis kennen:

Neuve
Titan-Reibscheibe

Unsere neue Multifruit bietet maximale
Leistung und das beste Press-Erlebnis in

intensiven Nutzungskontexten.

Silent Block
Anti-Vibration

NON-DRIP POSITION

powered by ZUMEX®

TITANIUM™

Multiplizieren Sie
die Intensitat

Die Leistung des Brushless-Mo-
tors, zusammen mit der neuen
Titan-Reibscheibe und dem opti-
mierten Filter machen Multifruit
zurbesten Wahlfirdieanspruchs-
vollstenEntsafter.

Neves
Armaturendesign

Mit rutschfester Oberfldche und
besserem Griff fUr einen prakti-
scheren und hygienischeren Be-
trieb.

GroBter
FlGssigkeitsstrom

EinfuUllstutzen
im XL-Format
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Und vieles mehr:
Bedienfeld mit zwei Geschwindigkeiten: Soft Fruit 3.500 U/min | Hard Fruit
4.500 U/min
Position O
Tropffangschale mit saubererem, optimiertem Design
13L-Behdlter. GroBte Kapazitdt auf dem Markt

5 Farben, um sich dem Stil Ihres Unternehmens anzupassen

Einzigartiges Design

Burstenloser-Motor

4-fach hohere Leistung
Gerduschlos

Keine Wartung notig
Keine Erwdrmung

2 Effiziente Zentrifuge

Optimierter Filter







Neve Speed
Granatapfel

Die erste Hochleistungs-Saftpresse zum
Auspressen jeder Art von Granatdpfeln.

Spezialist fir
Granatapfel.

Leistungsstark und Robust
Passt Sich an jede Art von Granatdpfeln an
Ideal FUr Selfservice-Bereiche

Dreifache Filtration um hochwertigen "Ready To Drink”
Saft zu gewinnen

Presst Granatdpfel bis 95 MM




Neue Versatile Pro
All-in-One

Mochten Sie in lhrem Unternehmen einen Selbstbedienungsbereich fir frisch ge-
pressten Saft anbieten? Unsere neue Versatile Pro ist die kompakteste Self-Ser-
vice-Zitruspresse auf dem Markt. Die legenddre Zumex-Presse wurde Uberarbei-
tet, um ein besseres Point-of-Sale Erlebnis in Kombination mit der attraktiven
neuen Black Matte Color zu bieten.

Fihren Sie dank der 75 mm Offnung ganzes
Obst und Gemuse ein.

Bedienfeld mit zwei Geschwindigkeiten:
Soft Fruit 3.500 U/min | Hard Fruit 4.500
U/min

Tropffangschale mit saubererem, optimier-
tem Design

Mit einem 13L-Behdlter die Gro3te Kapazi-
tat auf dem Markt

FUnf Farben, um sich dem Stil lhres Unter-
nehmens anzupassen

Einzigartiges Design



Zumex Press-Losungen fir
den Food Service-Sektor

Speed S+plus Granatdpfelpresse Versatile Pro "All-in-One"
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Die WHO empfiehlt
200 mg Vitamin C = 2 Glaser Saft pro Tag

UM EIN STARKERES IMMUNSYSTEM ZU
ERZIELEN.



Verzehr von 2 Glésern
Orangensaft pro Tag

Wissenschaftliche Studien und Agenturen wie die Weltge-
sundheitsorganisation (WHO) haben den Verzehr von Zitrus-
frGchten empfohlen, um den Vitamin-C-Spiegel zu erhdhen
und ein stdrkeres Immunsystem zu erreichen, das mit Viren
fertig wird.

Zwischen 200 mg
bis 2 g Vitamin C

Die Empfehlung, tdglich zwischen 200 mg bis 2 g Vitamin C
zu sich zu nehmen, macht es notwendiger denn je, den Ver-
brauchern weiterhin den Service von frisch gepresstem Saft-
anzubieten, da Orangensaft, insbesondere frisch Gepresster,
ein ,Schuss” Vitamin C ist.
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eismaschine.de GmbH eismaschine.de GmbH

(bei Dusseldorf) (Zl?ei Leip\z/\i/g) 5
Heckschenstr. 55 ; innaer Weg

47809 Krefeld o |5_|erv1cbeportner 04860 Torgau

Tel.: +49 2151 3516882 amburg Tel.: + 49 3421 1819011

Servicepa rtner
Berlin

© Dusseldorf

® O Leipzig
eismaschine.de GmbH

(bei Nordhausen) Nordhausen

Hospitalstr. 138

99706 Sondershausen
Tel.: +49 3632 7198786

Servicepartner : ;
® Stuttgart eismaschine.de GmbH

(bei Minchen)
Minchen@ Ampertal 30-29

85777 Fahrenzhausen
Tel.: +49 89 20337242

e?smaschine de

E-Mail: info@eismachine.de | Internet: www.eismaschine.d

WEITERE KONZEPTE:




