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Liebe Leser, Liebe Kunden, mit diesem Katalog wol-
len wir lhnen in aller Kirze unser Eistechniksortiment
aufzeigen. Der Katalog hat nicht den Anspruch der

Vollstandigkeit, aber soll Ihnen einen Uberblick ver-

mitteln.
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Deshalb sind Preisanpassungen auch stets vorbehalten. Bitte erfra-
gen Sie die aktuellen Preise stets bei lhrem Ansprechpartner, Gber un-
sere lokalen Rufnummern der Niederlassungen oder unseren Email-

adressen.

Es gelten unsere AGB in der stets aktuellen Fassung zum Zeitpunkt
des Auftrages bzw. Verkaufs. Unsere AGB finden Sie auch unter
www.eismaschine.de.
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lhre Vorteile

* Eistechnik fur Konzepte, die UGber die Eis-Saison hinausgehen

* Wir sind ein starker Partner mit umfangreichem Sortiment, inkl. aller notwendigen
Rohstoffen

* Service und Beratung fur lhren wirtschaftlichen Erfolg sind fur uns selbstverstandlich
* Deutschlandweite Lieferungen

* Schulungen oder Verkostungen in unseren eigenen Trainingsrdumen oder deutsch-
landweit bei Partnerunternehmen

» Uber 10 Jahre Erfahrung im Eisgeschaft
* Erfahrung in der Gastronomie, im Béckerhandwerk und Supermarkten

* Familienunternehmen mit Tradition zum Handwerk

eismaschine.de GmbH eismaschine.de GmbH

(bei Dusseldorf) (k?ei Leipzig)

Zinnaer Weg 3
Heckschenstr. 55
SN _?‘1'8'62;;’?2;] 1819011
Tel: +49 2151 3516882 el.:

eismaschine.de GmbH

(bei Nordhausen)

Hospitalstr. 138

99706 Sondershausen
Tel.: +49 3632 7198786 ..

. Servicepartner

Stuttgart ; eismaschine.de GmbH
(bei Minchen)
Minchen@ Ampertal 30-29

85777 Fahrenzhausen
Tel.: +49 89 20337242
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Eisbereiter tir Frischeis

Die Serie GX von Frigomat besticht durch
ihre Funktionalitdt ebenso wie durch ihre
Einfachheit im Gebrauch, der Wartung und
Reinigung. Das praktische Ein- und Aus-
haksystem der Spatel sorgt fir maximale
Hygiene, da das Produkt gegen alle For-
men von Kontamination geschitzt wird.
Die Bestandteile des Spatels, die mit dem
Speiseeis in Kontakt kommen, bleiben im-
mer im Bereich des Gefrierzylinders bei

negativer Temperatur und werden so durch
den durchsichtigen Deckel von jeglichen

Verunreinigungen geschitzt. Der  Griff
bleibt hingegen auBBerhalb des Lebensmit-
telbereiches, in einem vorgesehenen Platz,
fur ein ordentliches und hygienisches Aus-
sehen der gesamten Theke.




B it einer einzigen
Maschine

* eine eigene Eisdiele einrichten.
* ein Unternehmen grinden.

Maschinentyp

Anzahl der Sorten
Stundenleistung (Kg)
Edelstahlrihrwerk
Nettogewicht

Abmessungen in cm (B x Hx T)
Kihlung

Elekirischer Anschluss
Elekirischer Leistungshedarf
BeckengroBe (Liter / Zyklus)

Rihrwerk im Becken

Standmaschine
8
60
Ja
545
146 x 91 x 78 + 12
Wasser
400V / 16A
7,2
2,5x8

Ja

Energiesparen wird
immer wichtiger

Die neue Verwaltung der
Produktionszyklen erlaubt
eine beachtliche Energie- und
Wasserverbraucheinsparung.

GXé

Standmaschine
6
45
Ja
415
115 x 91 x 60 + 90
Wasser
400V / 16A
5,4
2,5x6

Ja

GX4
Standmaschine
4
50
Nein
358
132x91x60 + 12
Luft, Wasser
400V / 16A
4,8
2,5x4

Ja

€)Y
Standmaschine
2
25
Ja
183
68 x 91 x60 + 12
Luft, Wasser
400V / 16A
2,6
2,5x2

Ja



Vertikale Eisbereiter

Tischgerate

Sie habe die Méglichkeit wahrend der Her-
stellung und des KUhlungsprozesses feste
Zutaten wie Haselnisse, Mandeln, Pistazien,
Rosinen oder Schokolade beizufigen. So
kédnnen Sie lhre Kunden mit den verschie-
densten Eiskreationen Uberraschen. Die
Handhabung und Reinigung ist bei diesen
Maschinen sehr vereinfacht, dank des Edel-
stahlrGhrwerks mit leicht abnehmbaren
Schabern und des Beckenauslaufhahns.

Die Speiseeismaschinen der Serie ,G” von
Frigomat sind hochwertige Thekenmaschi-
nen. Mit geringem Produktionsvolumen
und reduzierter Investition kédnnen Sie mit
diesen Eismaschinen qualitativ hochwer-
tiges Speiseeis herstellen. Zusammen mit
der Thekenvitrine ,Petit Gel” erlauben die-
se, auch bei Platzmangel, die Realisierung
einer echten kleinen Eisdiele in lhrem Lo-

kal.

G10

Maschinentyp Tischmaschine Tischmaschine
Stundenleistung (Kg) 5 10
Edelstahlrihrwerk Ja Ja
Nettogewicht 47 56
Abmessungen in cm (Bx HxT) 43 x 29 x 47 48 x 31 x 49
Kihlung Luft Luft
Elektrischer Anschluss 230V / 16A 230V / 16A
Elektrischer Leistungshedart 0,7 1



n S.I.Gndger(‘j.l.e Die elektronische Steuerung erlaubt lhnen

die Zeiteinstellung des Kuohlzyklus. Das
Kihlsystem des Zylinders sorgt sowohl auf
den Wanden als auch auf dem Boden fur
eine optimale Eiskonsistenz. Das komplett
auseinandernehmbare  EdelstahlrGhrwerk
ermdglicht lhnen eine einfache Reinigung.
Die rasche Produktausgabe wird durch das
groBBe Ausgabedffnung erméglicht.

G30

Qualitétseis herstellen mit extremer Einfach-
heit und hoher Zuverléssigkeit. Das verspre-
chen die Maschinen G20, G30 und G60
der Firma Frigomat. Sie werden von diesen
Maschinen begeistert sein, egal, ob Sie Neu-
ling in der Streicheis-Welt sind oder Sie, als
Profi-Eismeister die einfache Herstellung von
Qualitatseis zu schétzen wissen. Die Vorteile
dieser Maschinen als Standgeréte mit gerin-
ger Abmessung und einer einfachen prakti- G50
schen Reinigung sind unschlagbar.

I T T N

Maschinentyp Standmaschine Standmaschine Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 20 30 60
Edelstahlrihrwerk Ja Ja Ja
Nettogewicht 130 144 208

Abmessungen in cm (B x H x T) 40,5x 108 x 53 + 26 40,5x 108 x 53 + 26 53x118x53 + 26

Kihlung Luft Luf Luf
Elektrischer Anschluss 400V / 16A 400V / 16A 400V / 16A
Elektrischer Leistungshedarf 2,6 3,5 4,5



Horizontale Eisbereiter

Klassiker

Mit Gber 45 Jahren Erfahrung hat Frigomat
die Speiseeisbereiter der Serie ,Titan” ent-
wickelt. Fur Profis, denen die traditionelle
Produktion von Streicheis wichtig ist, wird

diese Maschine ein zuverl&ssiges Arbeits-
mittel sein. Sie kénnen lhre Kunden mit ex-
zellentem Speiseeis und fantastischen Eis-
kreationen begeistern.

Die elektronische Kontrolle der Arbeits-
funktionen erlaubt mit jeglicher Mischung,
ie nach eingegebener Produktimenge, eine
einfache und optimale Konsistenzeinstel-

lung. Dazu stehen lhnen vier verschie-
dene Programme zur Verfigung, die der
automatische Gefrierzyklus unterstitzt. Der
Kihlzylinder mit Direktexpansion sorgt for
eine erhohte Leistungsfahigkeit.

T s T e e

Maschinentyp Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 35
Edelstahlrihrwerk Ja
Nettogewicht 255

Abmessungen in cm (Bx H xT) 52 x 142 x 68 + 26

Kihlung Luft, Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / T16A
Elekirischer Leistungshedarf 3,8

Standmaschine Standmaschine

60 90
Ja Ja
288 374

52 x 142 x 68 + 26 52 x 142 x 90 + 26

Luft, Wasser Luft, Wasser
400V / 16A 400V / 16A
3,8 3,8




Kompak.l. Diese  Maschine verfogt Uber ein

EdelstahlrGhrwerk mit abnehmbaren Scha-
bern. Die elekironische Kontrolle erlaubt
dem Bediener die Auswahl von vier ver-
schiedenen Programmen fur die Herstel-
lung von Speiseeis mit der Méglichkeit den
Konsistenzwert, die Zeit und Art der Rih-
rung auszuwdéhlen. Die Konsistenz wird am
Zyklusende beibehalten.
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Frigomat T5S

Frigomat T4S

Die Speiseeisbereiter T4S, T5S sind professio-
nelle Arbeitsmittel zur Herstellung von exzel-
lentem Speiseeis. Als Standgerat ist die T45
Eismaschine besonders komfortabel. Die Eis-
technik von Frigomat wird Sie begeistern und
gibt lhnen die Méglichkeit, lThre Kunden von
einer italienischen Eisqualitét zu Uberzeugen.
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Maschinentyp Tischmaschine Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 15 15
Edelstahlrihrwerk Ja Ja
Nettogewicht 128 173

Abmessungen in cm (Bx HxT)

Kihlung

Elektrischer Anschluss

Elektrischer Leistungshedarf

44 x 69 x 63 + 18
Luft
230V / 16A

1,8

44 x 126 x 63 + 18
Luft, Wasser
230V / 16A

2,8



Horizontaler Eisbereiter mit Ausgabehahn

Gefrierzylinder und Schlédger aus Edelstahl.

Schlager mit beweglichen und abnehmbaren
Abstreifern, vollsténdig zerlegbar, um eine
sehr einfache Desinfektion zu gewdhrleisten.

Das Design und die Geschwindigkeit des
Schlégers erméglichen es, sehr hohe Auflauf-
werte zu erreichen.

Zylinderblock-Stahlttr mit groflem Trichter
zum einfachen direkten Eingieflen der flUssi-
gen Mischung und sogar fester Teile / Zutaten
in das Fass.

Ein breiter Absaughahn erméglicht das prob-
lemlose Auswerfen von Schokoladensticken,
Nussen, SUBigkeiten, Frichten usw.

Mit dem Wasserhahn kénnen sowohl die Be-
hdalter for Vitrinen / Wannen als auch fir das

Verpacken direkt befullt werden.

Doppelsicherheitssystem an Trichtergitter und
Tor.

Breites und verstellbares Regal mit rutschfes-
ter Auflage fur verschiedene BehdltergréfBen.

23 Hohe thermodynamische

Maschinentyp Standmaschine EffIZIenZo

Stundenleistung (Kg) 60 * Ausgezeichnete Leistung.
* Reduzierte AbkUhlzeiten

Edelstahlrihrwerk - * Geringerer Energieverbrauch

Nettogewicht 233

Abmessungen in cm (B x Hx T) 51 x 138 x 104

Kihlung Luft, Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / 16A
Elekirischer Leistungshedarf 5,5
Wi-Manager kompatibel Nein



M|\ \o\ation bei Horizontalen
Eisbereiten
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Funktionen und Vorteile

TIIIIIIIIIGIINIE SONNS.
TIIIIIOIIIININNS HONNNS

Einfache Installation und automatische Erken-
nung der RUhrwerkrotation (Alarm).

Neue Kontrolle der Eiskonsistenz, genauer
und effektiver.

Kompensator und Stabilisator fir die Strom-
versorgung fir eine homogenere Leistung.

Niedriger Energieverbrauch.




Kombinierte Eisbereiter

Die TWIN verfigt Gber zwei automatische
Gefrierzyklen, welche wahlweise nach Pro-
dukt und Arbeitszeiten programmierbar
sind. Der Kochzyklus funktioniert auf dem
Glykol-Wasserbadprinzip fir eine sanfte
Herstellung der gewinschten Produkte und
einer Temperaturauswahl bis zu 105°C. Die
Umdrehung des Hahns erlaubt ein direk-
tes AbgieBen nach dem Kochzyklus. Dies
ermoglicht einen getrennten Einsatz von
Kocher und Kuhler. Der Kuhlzylinder mit
Direktexpansion sorgt fir eine erhéhte Leis-
tungsféhigkeit.
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Frigomat hat hier eine Maschine entwickelt,
die sich in der Produktion von Speiseeis,
Sorbet, Cremes, Mousse, Pudding und vie-
lem mehr, als sehr vielfaltig beweist. Mit die-
ser Maschine kédnnen Sie Ihren Kunden alle
Winsche erfillen.

Twin 35 Twin 45 Twin 60
Maschinentyp Standmaschine Standmaschine Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 35 45 60
Edelstahlrihrwerk Ja Ja Ja
Nettogewicht 323 362 375

Abmessungen in cm (Bx HxT) 55x 138 x 70 + 26

Kiihlung Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / 16A
Elektrischer Leistungshedarf 9

60x138x77 + 33
Wasser
400V / 16A

11

60x138x77 + 33
Wasser
400V / 16A

12



TWIN LCD
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Die TWIN LCD ist die Weiterentwicklung der
erfolgreichen TWIN Kombi-Maschinen. Mit
EinfGhrung des LCD-Bedienfeldes hat der
Bediener eine noch gréfere Auswahl von
Arbeitsmdoglichkeiten. Frigomat hat hier eine
Maschine entwickelt, die sich in der Produk-
tion von Speiseeis, Sorbet, Cremes, Mousse,
Pudding und vielem mehr, als sehr vielfal-

Twin 35
Maschinentyp Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 35
Edelstahlrihrwerk Ja
Nettogewicht 335

Abmessungen in cm (Bx HxT) 55x 138 x 70 + 26

Kihlung Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / T6A
Elektrischer Leistungshedart 9

tig beweist. Mit dieser Maschine kénnen Sie
Ihren Kunden alle Winsche erfillen.

Die TWIN LCD verfigt Uber zwei automa-
tische Gefrierzyklen, welche die optimale
Konsistenz, wahlweise nach Produkt einstell-
bar, oder auch eine Programmierung der
Arbeitszeiten erlaubt. Der Kochzyklus funk-
tioniert auf dem Glykol-Wasserbadprinzip
fUr eine sanfte Herstellung der gewinschten
Produkte und einer Temperaturauswahl bis
zu 105°C. Die Umdrehung des Hahns er-
laubt ein direktes Abgieflen nach dem Koch-
zyklus, Dies ermdglicht einen getrennten
Einsatz von Kocher und Kihler. Der Kohl-
zylinder mit Direktexpansion sorgt fUr eine
erhdhte Leistungsféhigkeit.

Twin 45 Twin 60

Standmaschine Standmaschine

45 60
Ja Ja
379 392

60x 138x 77 + 33 60x 138x 77 + 33

Wasser Wasser
400V / 16A 400V / 16A
11 12



TWIN CHEF LCD

P Die TWIN CHEF LCD arbeitet mit einem Er-
hitzungs- und KUhlsystem. Die vielseitigen
voreingestellten Arbeitsprogramme ermég-
lichen unter Anderem auch vier Temperie-
rungen fir Schokolade in der Nutzung als
Kocher. Auch als Speiseeisbereiter verfugt
diese Kombi-Maschine Uber sechs Kuoh-
lungsprogramme mit Schnellauswahl und
ermoglicht Thnen somit die Herstellung
verschiedenster exzellenter Produkte, die
Ihre Kunden begeistern werden. Der auto-
matische Gefrierzyklus erkennt die optima-
le Konsistenz je nach Typ und Menge der
eingegebenen Mischung. Konsistenzstufen
und Arbeitszeiten lassen sich im halbauto-
matischen Gefrierzyklus einstellen. Im Ge-
schmacksmeni haben Sie die Méglichkeit
mit 24 vorgespeicherten Gefrierprogram-
men jedem Geschmack eine eigene RUhr-
methode und Konsistenz zuzuordnen.

e 5
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Exzellente Produkte wie Speiseeis, Sorbet,
Konfitire, Fruchtgelee usw. lassen sich rasch
und in geringen Mengen herstellen um ein
immer frisches Produkt zu erzielen. Sie kén-
nen lhre eigenen Spezialitdten nach den
Winschen lhrer Kunden herstellen und lhre
Rezepte speichern.

Twin 35 Chef LCD

Maschinentyp Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 35
Edelstahlrihrwerk Ja
Nettogewicht 340

Abmessungen in cm (BxHxT) 55x138x 70 + 26

Kiihlung Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / 16A
Elektrischer Leistungshedart 9

Twin 45 Chef LCD

Standmaschine

45
Ja
393
60x138x77 + 33
Wasser
400V / 16A

11

Twin 60 Chef LCD
Standmaschine
60
Ja
408
60x138x77 + 33
Wasser
400V / 16A

12



Der externe

Wosserhohn

Grofier Durchmesser fir sehr dichte
Produkte.

e Wadhlbare Position, um das Produkt ohne
Stérung des Zylinders zu entladen.

*  Komplette Demontage ohne Werkzeug.
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1 e Zertifiziert von ETL sanitation.
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Die Temperatursonde in
der Tor

*  Frigomat «Wer zuerst kommt!»

* Die Position erméglicht die genaue
Messung der Temperatur.

* Ideal fur Eis und Cremes
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Pasteurisierer
PEB

FEB 130

PEB 60

Nutzen Sie den Pasteurisierer als unverzichtbares Hilfsmittel zur Haltbarmachung lhrer Pro-
dukte. Diese Maschine wird fur Sie ein unverzichtbares Hilfsmittel werden, um die Milch-

hygiene-Richtlinien einzuhalten.

Der Pasteurisierer PEP hat einen hochge-
stellten Ausgabehahn der den Gebrauch
von grof3en Behdltern erlaubt und gleich-
zeitig die Reinigung zwischen einzelnen
Entnahmen Entnahmen durch den unab-
hangigen Waschzyklus ermdéglicht. Das
EdelstahlrGhrwerk mit Einsteckanschluss ist
komplett demontierbar. Im Falle von Strom-

ausfall beginnt automatisch ein Neustart
des Zyklus.

Vielseitig einsetzbar

Nicht nur Milch, auch Frucht- und Gemdu-
sesdfte sowie FlUssigei lassen sich mit dem
Pasteurisierer haltbar machen. Dabei wer-
den die flissigen oder pastésen Lebens-
mittel kurzzeitig auf Temperaturen bis 100
°C erhitzt, um Mikroorganismen abzutéten.
Milch kann - so behandelt und kuhl gela-
gert - etwa 6 bis 10 Tage genief3bar blei-
ben.

Maschinentyp Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 30
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 30
Nettogewicht 139
Abmessungen in cm (Bx HxT) 40x 108 x 67 + 8
Kihlung Luft, Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / 50Hz / 3
Elektrischer Leistungshedart 3,5

Standmaschine Standmaschine

60 130
60 130
185 247

40x 108 x90 + 18 53x 108 x90 + 18

Wasser Wasser
400V / 50Hz / 3 400V / 50Hz / 3
7,2 11,5
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PEB 60 LCD
PEB 130 LCD

FEB 60*2 LCD

Der Pasteurisierer PEP LCD hat einen H
hochgestellten Ausgabehahn, der den Ge- Energlesparen

brauch von grof3en Behéltern erlaubt und
gleichzeitig die Reinigung zwischen einzel-
nen Entnahmen durch den unabhéangigen
Waschzyklus erméglicht. Das Edelstahl-
rOhrwerk mit Einsteckanschluss ist kom-
plett demontierbar. Im Falle von Stromaus- 7 | )
fall beginnt automatisch ein Neustart des Hinweis Nach der europdischen Milchhygiene-
Zyklus. Das Display erleichtert die Eingabe Richtlinie ist die Pasteurisierung von Milchprodukten
und Kontrolle der verschiedenen Program-  verpflichtend.

Die Elektronik beseitigt das Phénomen der
Warmetrégheit durch ein patentiertes Sys-
tem, welches eine Temperaturgenauigkeit
in den Arbeitsvorgdngen sowie eine Erne-
gieeinsparung erlaubt.

me

S o | oico | nico
Maschinentyp Standmaschine Standmaschine Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 60 60 130
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 60 60 130
Nettogewicht 200 330 255

Abmessungen in cm (B x Hx T) 40x 108 x90 + 18 80x108x90 + 18 53x108x90 + 18

Kihlung Wasser Wasser Wasser
Elektrischer Anschluss 400V / 50Hz / 3 400V / 50Hz / 3 400V / 50Hz / 3
Elektrischer Leistungshedarf 7,2 11,6 11,5



Reifewanne TME 60

Die TME 60 verfigt Uber einen automati-
schen Kohl- und Konservierungszyklus bei
4°C. Das automatische RGhrwerk mit zy-
klischer Funktion ist in der Wannenmitte
platziert. Der Ausgabehahn, mit unabhén-
gigem Waschzyklus, erlaubt die grindliche
Reinigung des Hahns nach jeder Produki-
entnahme. Fir eine perfekte Hygiene sorgt
das EdelstahlrGhrwerk mit komplett de-
montierbarem Einsteckanschluss.
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Diese Maschine wurde fir Profis entwickelt,
als Antwort auf das Bedirfnis nach Hygie-
ne und Qualitat in der Mischungsverarbei-
tung. Mit dem elekironischen Tastenfeld
haben Sie die Méglichkeit der einfachen
Betatigung aller Funktionen.

Maschinentyp Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 60
Edelstahlrihrwerk Ja
Nettogewicht 105
Abmessungen in cm (Bx HxT) 40x 108 x 18 + 90
Kihlung Luft
Elekirischer Anschluss 230V / 16A
Elekirischer Leistungsbedart 1

Rihrwerk im Becken Ja



Sahnemaschine KREAM

Das ausziehbare Becken und die komplett
ohne Werkzeuge demontierbare Edelstahl-
pumpe, garantieren ein hohes hygienisches
Niveau und eine praktische Beschaffenheit.
Eine weitere positive Eigenschaft ist die au-
tomatische Konservierung des Produkts im
Becken mit Temperaturauswahlméglichkei-

ten.

Zuverlassigkeit und hohe Leistungsféhigkeit
verspricht die Sahnemaschine KREAM von
der Firma Frigomat. Wenn Sie fir lhr Ge-
schaft Mousse und aufgeschlagene Sahne
in héchster Qualitat bendtigen, haben wir
hier die perfekte Maschine fur Sie.

Maschinentyp Tischmaschine Tischmaschine
Stundenleistung (Kg) 50 100
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 2,5 9,6
Nettogewicht 25 25
Abmessungen in em (Bx HxT) 23 x43 x40 + 16 29,5x52x43 4+ 16
Kihlung Luft Luft
Elektrischer Anschluss 230V / 16A 230V / 16A
Elektrischer Leistungshedarf 0,5 0,5



Sotteis & Frozen Yogurt Maschinen

KISS 1 Yogurt

Die KISS 1 Yogurt ist ein professionelles
Arbeitsmittel fir den kontinuierlichen Ver-
kauf auch zu Spitzenzeiten. Es handelt sich
um ein Tischger&t mit Wasser- oder Luft-
kihlung, welches wegen seiner geringen

Abmessungen optimal platzsparend hin-
ter oder auch auf der Theke Platz findet.
Diese Maschine erméglicht es Ihnen, den
Anforderungen des Frozen Yogurt Trend’s
gerecht zu werden.

Diese Maschine kann optional mit einem
ROhrwerk im Becken und einer Schwell-
pumpenspeisung  ausgerUstet  werden.
Durch das Ruhrwerk im Becken bleibt der
Frozen Yogurt Mix stets gleichméfBig in sei-
ner Konsistenz. Durch die Schwellpumpen-
speisung wird der Frozen Yogurt sehr cre-
mig. Abhéangig vom Frozen Yogurt Rohstoff
kénnen Sie lhren Kunden ein exzellentes
Frozen Yogurt Dessert mit dieser Frozen Yo-
gurt Maschine herstellen und anbieten.

Energiesparen wird
immer wichtiger

Mit der Konservierungstemperaturauswahl
regeln Sie die automatische und energie-
sparende Konservierung des Produktes im
Becken.

Maschinentyp

Stundenleistung (Kg)
BeckengroBe (Liter / Zyklus)
Nettogewicht

Abmessungen in cm (B x Hx T)
Kihlung

Elektrischer Anschluss
Elektrischer Leistungsbedart

Portionen je Stunde

Anzahl der Sorten

Tischmaschine

18
8
115
40x 76 x57 + 15
Luft, Wasser

230V / 50Hz /1

2,4

240

* P = Air Pump / Schwellpumpe

Gravity Feed / Schwerkraft

*Gz



Diese Maschine kann optional mit einem
—_— RGhrwerk im Becken und einer Schwell-

s 155 10 pumpenspeisung G}Jsgerﬂsfef V\{erden.
i) Durch das Rohrwerk im Becken bleibt das
E - Softeis stets gleichméBig in seiner Konsis-
- tenz. Durch die Schwellpumpenspeisung
wird das Softeis sehr cremig. Abhdngig
vom Softeis Rohstoff kénnen Sie lhren Kun-
den ein exzellentes Softeis herstellen und
anbieten. Die KISS 1 verfigt Uber einen au-
tomatischen Gefrierzylinder. Durch Einstel-
lung kann die Konsistenz von Softeis und
Frozen Yogurt angepasst werden.

’\I _ KISS 1 G | KISS 1 P

Edelstahlrihrwerk Nein Nein
Die Softeismaschine KISS 1 ist ein profes- kst . s
sionelles Arbeitsmittel fir den kontinuier- ST Nein Iq

lichen Verkauf auch zu Spitzenzeiten. Es
handelt sich um ein Tischger&t mit Wasser-  Rishrwerk im Becken Nein Nein
oder LuftkUGhlung, welches wegen seiner

geringen Abmessungen optimal platzspa- Kombikihlung Nein Nein
rend hinter oder auch auf der Theke Platz  wi-Manager kompatibel Ja Ja
findet.
T s T s
Maschinentyp Tischmaschine Tischmaschine
Anzahl der Sorten 1 1
Stundenleistung (Kg) 18 18
Portionen je Stunde 240 240
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 12 8
Nettogewicht 104 109
Abmessungen in cm (Bx H x T) 40x 76 x57 + 15 40x 76 x 15 + 57
Kihlung Luft, Wasser Luft, Wasser
Elekirischer Anschluss 230V / 16A 230V / 16A
Elekirischer Leistungshedarf 2,2 2,2



Softeismaschine KLAB

richtungen und 1 Mix-Geschmack anzubie-
ten.

Die KLAB verfugt Gber einen automatischen
Gefrierzylinder. Durch Einstellung kann die
Konsistenz von Softeis angepasst werden.
Das Display verfugt Gber eine Beckentem-
peratur-Anzeige und hat eine Fullstands-
kontrolllampe fir die Reservemenge im
Becken. Die sehr grof3e Produktion von bis
zu 40 Kg/Std. wird unterstitzt durch die
Wasser- oder Luftkthlung und die Pumpen-
oder Schwerkraftzufuhr. Die leichte Bedie-
nung, leichte Reinigung und die leichte
Wartung sind besonders gut geeignet, um
in die Softeis-Welt einzusteigen.

KLAB G | KLABP
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Edelstahlrihrwerk Nein Nein
Die Softeismaschinen der Serie ,KLAB» sind  Pplastikrihrwerk Ja Ja
entwickelt worden um ein Qualitéts-Soft-
eis mit extremer Einfachheit herzustellen.  Schwellpumpe Nein Ja
Sie b_enojrlgen ein SOFORT elnsofz.berel.f?s Rebrwark inlpacken Nain e
Arbeitsmittel, welches mit Professionalitét
und Robustheit lhre Anspriche erfillt? Das  Kombikihlung Nein Nein
ist IHRE Eismaschine von Frigomat. Diese
Maschine erméglicht Ihnen 2 Geschmacks- ~ Wi-Manager kompatibel Ja Jo
Maschinentyp Standmaschine Standmaschine
Anzahl der Sorten 2 2
Stundenleistung (Kg) 40 40
Portionen je Stunde 533 533
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 16 12
Nettogewicht 201 218
Abmessungen in cm (B x H x T) 53 x 144 x 67 + 10 53 x 144 x 67 + 10
Kihlung Luft, Wasser Luft, Wasser
Elektrischer Anschluss 230V / 16A 230V / 16A
Elektrischer Leistungsbedart 2,9 2,9



KISS 3 Power
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Die Kiss 3 Power ist ein professionelles
Arbeitsmittel fOr den kontinuierlichen Ver-
kauf auch in Spitzenzeiten. Es handelt sich
um ein Tischgerat mit Wasser- oder Luft-
kohlung, welches wegen seiner geringen
Abmessungen optimal platzsparend hinter
oder auch auf der Theke Platz findet.
Diese Maschine verfigt Gber einen auto-
matischen Gefrierzylinder. Durch Einstel-
lung kann die Konsistenz von Frozen Yo-
gurt angepasst werden.

Die beiden getrennten Steuermdglichkei-
ten je Sorte lassen den Bediener mit unter-
schiedlichen Rezepturen arbeiten. Viele Ma-
schinen, die nur eine Steuerung fir beide
Seiten haben, haben ein Problem bei unter-
schiedlichen Mixturen, die unterschiedliche
Gefrierpunkte mit sich bringen. Dadurch
kann eine Sorte zu weich und die andere
schon wieder zu fest sein. Alles dies gibt es
mit der Kiss 3 Power Frozen Yogurt Maschi-
ne nicht! Die hohe Leistung ist im Segment
der Tischmaschinen sehr komfortabel. Die
Eismaschine ist mit Schwerkraft- oder Pum-
penspeisung und optional mit RGhrwerken
in den Vorratsbecken erhdlilich.

Sollte die Reservemenge des Produkts im
Becken erreicht werden, erhalten Sie eine
doppelte Warnmeldung. Bei Erreichen
der Mindestmenge, wird der Ausschank
des Produkts automatisch blockiert. Dies
schiutzt |hre Maschine vor schwerwiegen-
den Defekten.

* Maschinentyp: Tischmaschine

* Kihlung: Luft, Wasser

* Kombikiihlung: Nein

*  Wi-Manager kompatibel: Ja

*  Anzahl der Sorten: 2

* Stundenleistung (Kg): 40

* Elektrischer Leistungshedarf: 4,1

o Elektrischer Anschluss: 230V / 16A

KISS 3 Power G | KISS 3 Power P

Edelstahlrihrwerk Nein Nein

Plastikrihrwerk Ja Ja Nein Nein
Portionen je Stunde 533 533 533 533
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 12 8 12 8
Nettogewicht 175 185 175 185
Abmessungenincm (BxHxT)  50x84x67 + 10 50x84x67 4+ 10 50x84x67 4+ 10 50x84x67 + 10
Rihrwerk im Becken Nein Nein Ja Ja
Schwellpumpe Nein Ja Nein Ja



KISS 3 Power Vertikal

Die beiden getrennten Steuerméglichkei-
ten je Sorte lassen den Bediener mit unter-
schiedlichen Rezepturen arbeiten. Viele Ma-
schinen, die nur eine Steuerung fir beide
Seiten haben, haben ein Problem bei unter-
schiedlichen Mixturen, die unterschiedliche
Gefrierpunkte mit sich bringen. Dadurch
kann eine Sorte zu weich und die andere
schon wieder zu fest sein. Alles dies gibt es
mit der Kiss 3 Power Vertical Frozen Yogurt
Maschine nicht! Die hohe Leistung st im
Segment der Standmaschinen sehr komfor-
tabel. Die Eismaschine ist mit Schwerkraft-
oder Pumpenspeisung und optional mit
RUhrwerken in den Vorratsbecken erhdltlich.
Sollte die Reservemenge des Produkts im
Becken erreicht werden, erhalten Sie eine
doppelte Warnmeldung. Bei Erreichen der
Mindestmenge, wird der Ausschank des
Produkts automatisch blockiert. Dies schitzt

Die KISS 3 Power Vertikal ist ein Standgerét :hre Maschine vor schwerwiegenden Defek-
en.

é
2
l
?
%
Z

mit Wasser- oder LuftkGhlung welches be-
sonders komfortabel ist, wenn Ihnen keine  Maschinentyp: Standmaschine
Arbeitsflache zum Aufstellen zur Verfugung  Kihlung: Luft, Wasser

steht. Es handelt sich um ein professionel- Kombikiihlung: Nein

les Arbeitsmittel fur den kontinuierlichen  wj-Manager kompatibel: Ja
Verkauf auch in Spitzenzeiten. Anzahl der Sorten: 2

Die KISS 3 Power Vertikal verfugt Uber ei-  siyndenleistung (Kg): 40

nen automatischen Gefrierzylinder. Durch

Einstellung kann die Konsistenz von Frozen

Yogurt angepasst werden.

KISS 3 Power KISS 3 Power KISS 3 Power KISS 3 Power
Vertical G Vertical P Vertical G EMU Vertical P EMU
Ja Ja

Edelstahlrihrwerk Nein Nein

Portionen je Stunde 533 533 533 533
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 16 12 16 12
Plastikrihrwerk Ja Ja Nein Nein
Nettogewicht 211 220 211 220
Abmessungen in cm (B x H x T) 53x 144 x67 + 10 53x144x67 + 10 53x144x67 + 10 53x144x67 + 10
Elekirischer Anschluss 230V / 16A 230V / 16A 230V / 16A 230V / 16A
Elekirischer Leistungshedarf 4,1 4,1 4,1 4,1
Schwellpumpe Nein Ja Nein Ja

Rihrwerk im Becken Nein Nein Ja Ja



KISS 5 Power Vertical

Die Frozen Yogurt Maschine der Serie ,KISS
5" ist die Weiterentwicklung des erfolgrei-
chen Modell EV335, dank dessen Frigomat
das gute italienische Softeis in der ganzen
Welt bekanntgemacht hat. Als erstes Unter-
nehmen unter den Premiumherstellern,
l&sst Frigomat das 5-Hebel-Modell in einer
modernen Art und Weise und mit Technolo-
gie-Upgrades wieder auferleben, um lhre
aktuellen Bedurfnisse zu erfillen. Das er-
moglicht Thnen, 3 Geschmacksrichtungen
und zusétzlich 2 Mix-Geschmacksrichtun-
gen anzubieten.

Die KISS 5 Power Vertikal verfugt Uber ei-
nen automatischen Gefrierzylinder. Durch
Einstellung kann die Konsistenz von Frozen
Yogurt angepasst werden. Die hohe Leis-
tung ist im Segment der Standmaschinen
sehr komfortabel. Die Eismaschine ist mit
Schwerkraft- oder Pumpenspeisung und
optional mit Rthrwerken in den Vorratsbe-
cken erhalilich.  Sollte die Reservemenge
des Produkts im Becken erreicht werden,
erhalten Sie eine doppelte Warnmeldung.
Bei Erreichen der Mindestmenge, wird
der Ausschank des Produkts automatisch
blockiert. Dies schitzt |hre Maschine vor
schwerwiegenden Defekten.

Maschinentyp: Standmaschine
Kihlung: Luft, Wasser
Kombikiihlung: Nein
Wi-Manager kompatibel: Ja
Anzahl der Sorten: 3
Stundenleistung (Kg): 72
Edelstahlrihrwerk: Nein

KISS 5 Power Vertical G KISS 5 Power Vertical P

Portionen je Stunde
BeckengroBe (Liter / Zyklus)
Plastikrihrwerk

Nettogewicht

Abmessungen in cm (Bx HxT)
Schwellpumpe

Rihrwerk im Becken
Elektrischer Anschluss

Elektrischer Leistungsbedart

66 x 144 x73 + 10

960 960
16 12
Ja Ja
350 365

66 x 144 x73 + 10

Nein Ja
Nein Nein
230V / T6A 230V / T6A
6,5 6,5



KLASS 202

Die Softeismaschinen der Serie ,KLASS”
sind die professionellen Arbeitsmittel for
den kontinuierlichen Verkauf auch in Spit-
zenzeiten. Die elektronische Kontrolle er-
laubt dem Bediener den Gebrauch von
zwei automatischen Produktionsprogram-
men fur die Herstellung von verschiedenen

Produkten wie Softeis, Frozen-Yogurt, Sor-
bet oder Mousse, mit der Méglichkeit, die
gewUnschte Konsistenz einzustellen.

KLASS KLASS
202G 202 P

Edelstahlrihrwerk Nein Nein
Plastikrihrwerk Ja Ja
Schwellpumpe Nein Ja
Rihrwerk im Becken Nein Nein
Kombikishlung Nein Nein
Wi-Manager kompatibel Ja Ja

Mit dem automatischen Gefrierzylinder
kann durch Einstellung die Eiskonsistenz
bestimmt werden. Sollte die Reservemenge
des Produkts im Becken erreicht werden, er-
halten Sie eine doppelte Warnmeldung. Bei
Erreichen der Mindestmenge, wird der Aus-
schank des Produkts automatisch blockiert.
Dies schutzt Ihre Maschine vor schwerwie-
genden Defekten. Diese Maschine besticht
auch durch ihre auBlergewdhnlich hohe
Produktionsleistung. Die Beckentempera-
turanzeige finden Sie im groB3en Display.

Maschinentyp

Anzahl der Sorten
Stundenleistung (Kg)
Portionen je Stunde
BeckengroBe (Liter / Zyklus)
Nettogewicht

Abmessungen in cm (Bx HxT)
Kihlung

Elektrischer Anschluss

Elektrischer Leistungshedart

Standmaschine

60 x 150 x 68 + 9

Standmaschine

2 2
40 40
533 533
23 18
241 258

60x150x 9 + 68

Luft, Wasser Luft, Wasser
230V / 16A 230V / 16A
4,1 4,2



KLASS 222 XL P
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Die Softeismaschinen der Serie ,KLASS”
sind die professionellen Arbeitsmittel fir den
kontinuierlichen Verkauf auch in Spitzenzei-
ten. Die elektronische Kontrolle erlaubt dem
Bediener den Gebrauch von zwei automati-
schen Produktionsprogrammen fur die Her-
stellung von verschiedenen Produkten wie

Maschinentyp Standmaschine
Stundenleistung (Kg) 80
BeckengroBe (Liter / Zyklus) 24
Nettogewicht 357

Abmessungen in cm (Bx HxT) 60x154x78 +9

Kihlung Luft, Wasser
Elektrischer Anschluss 230V / 16A
Elektrischer Leistungshedart 7,2
Portionen je Stunde 240

Softeis, Frozen-Yogurt, Sorbet oder Mousse,
mit der Mdglichkeit, die gewinschte Konsis-
tenz einzustellen.

Mit dem automatischen Gefrierzylinder
kann durch Einstellung die Eiskonsistenz
bestimmt werden. Sollte die Reservemenge
des Produkts im Becken erreicht werden, er-
halten Sie eine doppelte Warnmeldung. Bei
Erreichen der Mindestmenge, wird der Aus-
schank des Produkts automatisch blockiert.
Dies schitzt |hre Maschine vor schwerwie-
genden Defekten. Diese Maschine besticht
auch durch ihre auBBergewdhnlich hohe
Produktionsleistung. Die Beckentempera-
turanzeige finden Sie im grof3en Display.

Anzahl der Sorten

Portionen je Stunde 1060
Edelstahlrihrwerk Nein
Plastikrihrwerk Nein
Schwellpumpe Ja

Rihrwerk im Becken Nein
Kombikihlung Nein
Wi-Manager kompatibel Ja



MINIGEL®

Die IS-CREAM 1 ist eine moderne und innovative Eismaschine, die mit gréfiter Hingabe hinsichtlich Quali-
taét und Funktionalitét sowie mit Liebe zum Detail entwickelt wurde. Ihr elegantes und zugleich kompaktes
Erscheinungsbild, sowie das intuitiv bedienbare Touch-Display erméglicht es lhnen, in einer Vielzahl von
Einsatzszenarien lhren Kunden frische Eiscreme Produkte anzubieten. Die Grafik auf dem Gehéuse der
IS-CREAM 1 lésst sich individualisieren — so nutzen Sie lhre Eismaschine clever zur Produkt- und Marken-
prdsenation

J

W

[T —

Technische Merkmale

Inhalt des Behiilters (Lit 4
LED-Hintergrundbeleuchtung (optional) nhalt des Behalters (Liter)
Burstenloser Motor Nettogewicht 50
Touch-Display erméglicht
Hermetischer Kompressor binze ]
Luftgekihlter Kondensator Abmessungen in cm (Bx H x T) 26 x 72 x 57
Uberladungsschutz
Geréuschpegel unter 70 dB (A) Elektrischer Leistungshedarf 1,3 KW
Kihlung Luft
Spannung/ Frequenz 230V/ 50 Hz
Geschmacksrichtungen 1
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Slusheismaschinen

Die Details, die den Unterschied ausmachen




B-Frozen Digital

Die Maschinen der B-FROZEN DIGITAL
Serie sind die neuen Referenzprodukte auf
dem Markt for derartige Gerdéte. Speziel for
die Herstellung von Slushes, Sorbets, Yo-
gurts und TiefkUhlcremes entwickelt, sind
sie die ersten Maschinen mit burstenloser
Motortechnologie, die héchste Zuverlassig-
keit und Kontrolle der Produktdicke sicher-
stellt. Jedes Detail wurde sorgféltig geprift,
um lhre Arbeit zu verbessern und eine bes-

sere Effizienz sicherzustellen. Dieses Gerat
ist auch mit einem Display ausgestattet,
Uber das Sie auf weitere Informationen zur
Maschinenbedienung zugreifen kénnen.
Sein modernes und elegantes Design wertet
Ihren Shop auf und verbessert Ihr Geschéft.
Die Grafik auf dem Gehéuse der B-FROZEN
DIGITAL Maschinen lésst sich individualisie-
ren — so nutzen Sie |lhre Eismaschine clever
zur Produkt- und Markenprdsenation.

Optionales Zubehoér

LED-Beleuchtung
Deckel-Schloss
Beleucht. Display mit Timer & Temp.

Hinweis: Die angegebenen Leistungsmengen
kénnen je nach Konsistenz der Mischung und
der Umgebungsbedingungen variieren und
sind stets nur Circa-Angaben

B-Frozen B-Frozen B-Frozen
Dlglfol 6/1 Dlglfcxl 6/2 Dlgltal 6/3

Geschmacksrichtungen

Nettogewicht 23 kg
Inhalt des Behiilters (Liter) 6
Abmessungen in cm (B x Hx T) 20 x 60 x 50
Elektrischer Leistungshedarf 0,46 kW
Kihlung Luft

41 kg 57 kg
2x6 3x6
40 x 60 x 50 60 x 60 x 50
1,1 kW 1,3 kW
Luft Luft

B-Frozen B-Frozen B-Frozen
Dlgltal 10/1 Dlgltal 10/2 Dlglfal 10/3

Geschmacksrichtungen

Nettogewicht 25 kg
Inhalt des Behiilters (Liter) 10
Abmessungen in em (Bx Hx T) 20 x 69 x 52
Elektrischer Leistungshedarf 0,46 kW
Kihlung Luft

45 kg 61 kg
2x10 3x10
40 x 69 x 52 60 x 69 x 52
1,1 kW 1,3 kW
Luft Luft



Atlas 2 ist der ideale Spender fir Granita,
Cocktails und andere gefrorene Getranke,
wenn die Verkaufsmengen sehr hoch sind
und sich in kurzer Zeit konzentrieren. Die
hohe Abgabekapazitét, die vollstédndige
Sichtbarkeit der Produkte und die Attraktivi-
tat der groflen beleuchteten Abdeckungen
steigern Umsatz und Gewinn.

15 Liter fassende, stof3feste Polycarbonat-
schalen in Lebensmittelqualitét.

* Mischsystem durch patentierte Magnet-
Ubertragung

» Stofdfester, ungiftiger Polycarbonatbehal-
ter mit einem Fassungsvermdgen von ca.
15 Litern

* Edelstahlgehéuse

e Zwei hermetische Kompressoren

* LuftgekUhlter Kondensator

« Uberlastungsschutz

* Sicherheitsdruckschalter

* Kondensatorfilter

* Gerdauschpegel unter 70 dB (A)

I T

Geschmacksrichtungen 2
Nettogewicht 61
Inhalt des Behiilters (Liter) 2x15
Abmessungen in cm (Bx HxT) 46 x 82 x 53
Elektrischer Leistungshedart 1600
Kihlung Luft




Stabmixer

Master Serie

Die »MASTER« Serie ist die meistverkaufte
von Dynamic®. Sie kénnen Mengen bis zu
60 L, in weniger als 3 Min., verarbeiten und
passen sich Massen bis 100 L leicht an.
Mit diesem robusten Gerat, mit festem Mix-
stab, bearbeiten Sie Mengen von 40 bis 100
L. Im Bereich Suppen und Sof3en erzielen Sie
gleichmaBig ein cremiges Ergebnis. Dieses
Gerdt ist in seiner Leistung sehr ausdauernd.

Das patentierte

CleanUp System Fir 40-100L

Drehzahl 10.500 U/min
Anschluss 230V / max. 600 W

Fur eine einfache Reinigung und eine perfek-
te Hygiene. Komplett aus Edelstahl, langle-
big, sptlmaschinengeeignet. Dieses System  page
ist exklusiv von Dynamic und HACCP kon-
form.

72 cm Gesamtiléinge;
Mixstab 41 cm lang, @ 12,2 cm

Gewicht 3,5 kg

Komplett zerlegbar.

Master Dynamic Motorblock F 90 Rihrbesen

Drehzahl 3.500 - 10.500 U/min MaBe 24,5 cm lang MaBe 41 cm lang
Anschluss 230V / max. 600 W Gewicht 0,9 kg

Mate 35 a g
Gewicht 4,5 kg MaBe 41 cm lang

Neue MaBstabe
fOor feine Emulsionen

Perfekt emulgieren, mixen, aufschlagen und binden in wenigen Minuten! Mit dem abnehm-
baren Turbostab von Dynamic® produzieren Sie stabile und homogene Massen. Leichte hy-
gienische Reinigung durch Zerlegbarkeit.



SMX Serie

|deal fUr intensive Anwendungen, speziell for den Einsatz in grof3en
Kesseln geeignet. Durch Geschwindigkeitskontrolle arbeitet das Ge-
rét mit immer gleicher Geschwindigkeit und passt sich jeder Masse
an. Fester Mixstab komplett aus Edelstahl. Leicht zu reinigen. Ver-
arbeitungsmenge 75 — 350L.

SMX 700 T Dynamic®

Stabmixer

For 300 - 75 L

Drehzahl: 11.000 U/min
Anschluss: 230V / max. 925 W
MaBe: 87 cm Gesamtlénge;
Mixstab 60 cm lang, @ 12,5 cm
Gewicht: 6,5 kg

BM PP Purierstab FM PP

Turbo-Blender Turbo-Blender Mixstab 800  Mixstab 700 Mixstab 300

BM SMX CC SMX




HALTERUNGEN

Servomix Serie Master und SMX Halterung fir Mixer Marmite + support




Bleﬂders / Mlxer u-lamiltonBea

C O MMERCIAL

Der Hamilton Beach Commercial® Mixer Produktivitdt und Kapazitét zu erreichen Mit
ist professionalisiert kulinarisches zu hacken, der Kapazitat der 1100S und 900S, der ro-
mischen oder purieren, wofur natirlich eine busten Serie 600 und simplen 500 - Serie ist
leistungsféhige und zuverl@ssige Maschine EXPEDITOR ™ Culinary Blender, haben Sie
bendtigt wird. Der Mixer hilft lhnen in lhrer alles womit Sie ausgestattet sein missen um
Kuche die perfekte Balance von Einfachheit, die Erwartungen lhrer Kunden zu Gbertreffen.

1100S 1100 600S
HBF1100S-CE HBF-1100CE HBF600S
Base, geburstete Edelstahlbe- Base, gebirstete Edelstahlbe-
hélter mit umspritzten Griffe, hélter mit umspritzten Griffe, Base, Edelstahlbehdlter,
Einheit wird mit: transparenten Deckel, und 120  transparenten Deckel, und 120 Dosierbecher,
ml / 4 Unzen herausnehmbare ~ ml / 4 Unzen herausnehmbare leckbestéindige Deckel
Dosierbecher Dosierbecher
Kontrollen Touchpad Touchpad Touchpad
Anschlussspannung 120V ~, 60 Hz, 14 A 120V ~, 60 Hz, 14 A 120V ~, 60 Hz, 13 A
Motor 3,5 Hp 3,5 Hp 3 Hp
Gewicht 11 kg 11 kg 6,5 kg



600 00
_ HBF600 HBF500S HBF500

Das Gerdt wird mit einem

500S 5

Das Geréit wird mit Boden,

Boden, einem Polycarbonatbe- ~ Das Gerdt wird mit Boden, cinem Polvcarbonatbehdlter
Einheit wird mit: hélter, einem Dosierbecher und  Edelstahlbehdlter, Dosierbe- Dosierb yc;]] ronz De 1 T'
einem auslaufsicheren Deckel cher und Deckel gehort OSIerbecher U ecke
gehort geliefert
Kontrollen Touchpad Kippschalter Sppzeraliier venclsl

Geschwindigkeit

Anschlussspannung 120V ~, 60 Hz, 13 Ampere 120V ~, 60 Hz, 6 Ampere 120V ~, 60 Hz, 6 Ampere

Motor

Gewicht

=1

Pirierstab

3 Hp

6,4 kg

1 Hp 1 Hp

5,9 kg 5,1 kg

Mischen Sie alle lhre Lieblings-Rezept Zutaten leicht in eine
Schissel oder einen Topt mit einem kommerziellen Pirierstab,
das spart Zeit, sodass Sie andere Vorbereitungen nebenbei aus-
fohren kénnen. Perfekt zum Purieren von Suppen, Aufschlagen
von Eiweif}, Aufrahmen von Butter und Mischteige.

Motoreinheit abnehmbar 9 «/ 23cm

it Hackwelle und Schneidmesser
Regler 2-Stufen-Schalter
Anschlussspannung 120V ~, 60 Hz, 175 Watt
Motor 1TE

Gewicht 1,9 kg



HMD200 HMD400 HBH950

| hwoaoo D400 —

B Motor. Soindel fest Rihr Sockel, 3 Motoren, 3 Spin- Base, ein 64 oz./

Einheit wird mit: e " d,Eopl) Ist P;I h |U " deln, 3 feste Rihrwerken und 2 | - Behdlter, Quiet Shield

werkun eistaniscnate 3 Edelstahlbecher ™ Schalldémmhaube.

-3Gang-Wippschalter und .-3.Gong-Wippfoste ure .
Kontrollen einzigartige Impulsschalter kapazitiver Touchpad

Impulsschalter (120V)
(120V)

Anschlussspannung 120V ~, 60 Hz 120V ~, 60 Hz, 900 W 120V ~, 60 Hz, 10 Amps
Motor 1/3 Hp 3/1 Hp an jedem Motor 7 Jahre Teile und Arbeits
Gewicht 7 kg 16.8kg 11,1 kg
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Spaghettieispressen
Hamburg

Elegante, platzsparende Formgebung, robuste Niros-
ta-Bauweise, erfUllt héchste Sicherheitsanforderungen,
lebensmittelgerechte Materialien, sehr langlebig, auto-
matischer Druckkolben.

Abmessungen (cm) 18 x 29,8 x 43
Gewicht 9 kg
™ Kompressor Luftkompressor

B Anschluss 230 V
ES 2017/

Spezielle Maschine fir die Zubereitung von Spaghetti-Taglia-
telle-Lasagne Eisbecher.

Mit einem anhaftenden Pressstopfen, einem kurzen Hebel
und einer speziell entwickelten Basis zur Optimierung der Zu-
bereitung ausgestattet.

Die Formen (eine mitgeliefert und andere) als Option sind
aus speziellem ThermokUhlmaterial gefertigt.

Abmessungen (cm) 20 x 22 x 63
Gewicht 5 kg
Formen spaghetti, tagliatelle,
lasagna
Sonderlegierung von Aluminiumgehduse
 — Abstand zwischen Formgeber und Standrohr ca. 6,5 cm.

Der groB3e Abstand zwischen Halterung und Einsatz er-
moglicht eine bessere Portionierung auf lhrem Spaghet-
ti-Eisteller.

Lieferumfang: Inkl. Presseeinsatz fir Spaghetti

Material: Presse aus Edelstahl, auf schwerem Granitsockel
Gewicht: 5,2 kg

Weitere lieferbare Einsdtze: Tagliatelle, Spargel, Lasagne




Schockfroster

Black Kube

Diese Maschinen sollen die Qualitdt und Organisation der Arbeit verbessern. Leis-
tungsstark, vielseitig, benutzerfreundlich und zuverléssig. Dies sind die wichtigsten
Merkmale der Tecnomac BK + SchnellkUhler-Gefriergeréte.

Technik
* Rader
* Verdampferlifter

* Ozonsanierung

 HACCP

BK +5 BK +10 BK +15

5 10 15

Kapazitdt

Ausgangskithlung 18 kg 32 kg 40 kg
Ausgabe einfrieren 10 kg 22 kg 28 kg
Abmessungen (LxBxH) cm 80 x 70 x 90 80 x 70 x 160 80x70x 195
Anschlussspannung 230V / 50Hz 230V / 50Hz 400V / 50Hz



LOLSBERG
Portionierer & Becherspender

Becherspender KIT

Kit bestehend aus drei Kunststoff-Becher-
spendern for Wandmontage vertikal. Ent-

nahme nach oben oder unten.
FOr Becher mit @ ca. 6,2 - 9,8 cm.

MaBe: ca. 46,8 x 16,1 x 66,1 cm Rdhren-
lange jeweils 60 cm

Lieferumfang: Inkl. Silikonringsdtzen,
Anbauhalterungsbigel und Blende

ScoopCount

Das abschlieBbare Zé&hlermodul wird ein-
fach Uber ein Schloss an den Portionierer
angedockt.

»i.ScoopCount« z&hlt jede Zwickbewegung
bis max. 9.999, lésst sich am Ende des Ta-
ges bequem ablesen und per Reset-Taste
wieder auf Null setzen (Batterie Lebensdau-
er min. 2.000.000 Zahlungen und 10.000
Displayanzeigen und Resets). Eine elektroni-

sche Zahlsperre sorgt dafir, dass bei mehr- — e
maligem Zwicken in Zeitabstanden unter

0,5 Sek. trotzdem nur einmal gezé&hlt wird.

Der Zghler ist absolut wasserdicht.




LOLSBERG

Portioniererdusche

ScoopShower Advantage
Silver Waterstop

Mit integriertem Wasserstrahl- Regler am
oberen Sprihkopf, Wasser-Stopp-Automa-
tik und Wasser-Ruckfluss-Verhinderer. Inkl.
Siebteller.

MaBe: 24 cm hoch.

Wasseranschluss: 2

ScoopShower Comfort [
Silver Rund Waterstop

Mit Siebteller und Siebeinsatz fir Ablaufan- /4\
schluss.
MaBe: 14,1 x 14,1 x 11 cm, u
12x12x 11 cm ohne Rand -
Wasseranschluss: 2 + 1 X

ScoopShower Comfort
Silver Waterstop

\/Z(
)
. & Mit Abklopfprofil, WasseriGberlaufrohr, Sieb-
teller und Portioniererabtropfbigel.
MaBe: 26,95 x11,05x 11,5 cm,
25,1 x9,15x 11,5 cm ohne Rand
Wasseranschluss: 2

ScoopShower Unlimited
Silver Waterstop

Mit Abklopfprofil, WasserUberlaufrohr, Sieb-
teller und Portioniererabtropfbigel. Inkl.
Halterung fir die Wandmontage.

MaBe: 27 x 11,2 x 18 cm
Wasseranschluss: 2




LOLSBERG

Spezielle Duschen

SpatulaShower Unlimited Silver

Mit PortioniererspUle und Spritzschutzabde-
ckung.

Inkl. Siebeinsatz fur Ablaufanschluss und
Halterung fur die Wandmontage.

Mafe: 31 x 12,4 x 18,A5cm (Bx T x H)
Wasseranschluss: 3/4» + 1»

MixShower Advantage Plus

FUr den Anschluss an einen Wasserhahn und
flexiblen Einsatz in vorhandenen Spulbe-
cken. Verstellbare und abnehmbare Kappe
for den variablen Einsatz in verschiedenen
Anwendungen. Standfu3 mit Saugndpfen.
Inkl. Schlauch.

StandfuB: @ ca. 12 cm.
Wasseranschluss: M22x1

ScoopShower Silver
Mobile Station

Mit Abklopfprofil, WasserUberlaufrohr, Sieb-
teller und Portioniererabtropfbigel. Wasch-
becken mit Wasserhahn, Becherspender,
Abtropf-/Ablagebehalter. Inkl. Frischwasser-

kanister, Abwasserkanister.
MaBe: 60 x40x 95/ 110 cm (Bx T x H)




LOLSBERG

Portioniererdusche & -Trockner KIT

ScoopShower & Air Silver

Komplettes Kit: Portioniererdusche mit integriertem Wasser-
strahl-Regler am oberen SprUhkopf, Wasser-Stopp-Auto-
matik, Wasser-Rickfluss-Verhinderer und Siebteller. Por-
tionierertrockner mit integrierter Luftdruck-Stopp-Automatik.
PortioniererspUle mit Abklopfprofil, WasserUberlaufrohr, Por-
tioniererabtropfbigel. Panzerschlauch AG / IG 1/2, Kugel-
hahn IG / IG 1/2, Schlauchanschluss 1/2 |G, Schlauchan-
schluss 1/4 AG, Flusterkompressor 35 L, Mikroleitungsfilter
0,3 my, T-Stock 6 mm, 10 m Druckluftschlauch PU 6x4 mm,
Flaschengeruchverschluss PP 1 1/4 x 32 mm, Schlauchtille
mit Uberwurfmutter IG 1 1/2 gerade mit Dichtung, Reduk-
tionsmuffe IG 1 x IG 1/2, Reduktionsnippel AG 1 1/4 x AG 1.
MaBe: Anbauhalterung 27 x 11,2 x 48 cm (B x T x H)

ScoopShower Mobile Silver 230

Mit  Abklopfprofil, WasserUberlaufrohr, Siebteller
und Portioniererabtropfbigel.

MaBe: 40 x 12 x 50 cm (B x T x H) inkl. Tragerplatte
(nichtabgebildet)

H\

1




Portioniererdusche

& -Trockner KIT

Modell 14

Einbauspile

Mit regelbarem
Wasserdurchlauf.

Zulauf for @ 8mm
Quetschverschraubung.
Ablauf for 4/3» Schlauch.
MaBBe: 22 x 12 x 9 cm
Ausschnittmafd: 20,5 x 10,5
cm

Modell 14a

Einbauspile

Mit Zulauf Gber Standventil
Bohrung @ 2,1 cm. Zulauf @
1 cm Quetschverschraubung,
Ablauf for 4/3» Schlauch.
MaBe: 22 x 12 x 9 cm
Ausschnittmaf3: 20,5x 10,5 cm

Modell 15
Anbauspile

Mit regelbarem
Wasserdurchlauf.

Zulauf fir @ 8 cm
Quetschverschraubung.
Ablauf for 4/3» Schlauch.
MaBe: 22 x 12 x 9 cm
Wandhalterung: 6,5 cm
hoch

Modell 15/16
Anbauspile

Mit regelbarer
Portioniererdusche.
Zulauf Gber

Kugelhahn 8/3» Innengewinde.

Ablauf for 4/3» Schlauch.
MaBBe: 22 x 12 x 9 cm
Wandhalterung: 6,5 cm hoch

I stockel’

Modell 14/16

Einbauspile

Mit regelbarer
Portioniererdusche.

Zulauf Ober

Kugelhahn 8/3»
Innengewinde.

Ablauf fir 4/3» Schlauch.
MaBBe: 22 x 12 x 9 cm
Ausschnittmaf}: 20,5x 10,5cm

Modell 16

Portioniererdusche
Regelbar mit
Spezialsprihkopf.

Nur funktionsféhig mit Spile
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Planung und Realisierung

<]Eingang Vorplatz nicht Befahrbar
Neues Rathaus:
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Wir planen fir Sie lhr Eiscafe, ein Eislabor, Ihre Eisdiele, lhre Eismanufaktur oder lhre
Kiche mit effektiven Ablaufen.

Die Mdbel, Gerdate und Maschinen aus unserem Hause sind effektive Helfer for Thr
Tagesgeschdft.

Wir begleiten Sie auf dem Weg in die Selbstandigkeit oder helfen bei der Renovierung
Ihrer bestehenden Einrichtung.

Sie bekommen ein ganzheitliches Konzept von der Planung bis hin zum Tag der
Offnung und auch danach lassen wir Sie nicht allein und sind bei Bedarf auch schnell
vor Ort.

Unsere Leistungen im Uberblick sind wie folgt:

+ Planung

+ SchlUsselfertige Bau- & Renovierungsmassnahmen
+ Lieferung und Montage von Einrichtungen

+ Inbetriebnahme von Maschinen

+ Schulungen der Technik und Eisfachkurse

+ Komplette Ausristung mit Rohstoffen & Zubehér
+ Erstellung und Realisierung des Werbekonzeptes
+ Erstellung des Hygienekonzepts

+ Unterstitzung beim Erstellen des Businessplans
+ Umfassende Beratung und Projektbetreuung

+ Leasing mit langjéhrigen externen Partnern



eismaschine.de GmbH eismaschine.de GmbH

(bei Dusseldorf) (Zl?ei Leip\z/\i/g) 5
Heckschenstr. 55 ; innaer Weg

47809 Krefeld o |5_|erv1cbeportner 04860 Torgau

Tel.: +49 2151 3516882 amburg Tel.: + 49 3421 1819011

Servicepa rtner
Berlin

© Dusseldorf

® O Leipzig
eismaschine.de GmbH

(bei Nordhausen) Nordhausen

Hospitalstr. 138

99706 Sondershausen
Tel.: +49 3632 7198786

Servicepartner : ;
® Stuttgart eismaschine.de GmbH

(bei Minchen)
Minchen@ Ampertal 30-29

85777 Fahrenzhausen
Tel.: +49 89 20337242

e?smaschine de

E-Mail: info@eismachine.de | Internet: www.eismaschine.d

WEITERE KONZEPTE:




