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EISROHSTOFFE
Für Eisdielen, Eiscafes, Restaurants, Kiosks, Konditorein
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Der Katalog enthält keine Preisangaben, da einige Preise Tagespreise sind. 
Deshalb sind Preisanpassungen auch stets vorbehalten. Bitte erfragen Sie die 
aktuellen Preise bei Ihrem Ansprechpartner, gerne per Telefon oder Email.

Bitte beachten Sie auch, dass nicht alle im Katalog dargestellten Artikel auch 
Lagerware sind. Es können aber alle Waren bestellt werden. Das Kernsorti-
ment ist lagernd. Alle anderen Artikel können eine Lieferzeit von 5 – 7 Tage 
haben.

Es gelten unsere AGB in der aktuellen Fassung zum Zeitpunkt des Auftrages 
oder Verkaufs. Unsere AGB finden Sie unter www.lustaufeis.de. 
Irrtürmer und Druckfehler sind vorbehalten.

Liebe Leser, Liebe Kunden, mit diesem Katalog wol-
len wir Ihnen in aller Kürze unser Rohstoffsortiment 
aufzeigen. Der Katalog hat nicht den Anspruch der 
Vollständigkeit aber soll Ihnen einen Überblick ver-
mitteln.

Lust auf Eis GmbH
Hospitalstraße 138
99706 Sondershausen

 +49 (0) 3632 / 6663 27
 +49 (0) 3632 / 6663 52
info@lustaufeis.de
www.lustaufeis.de Stand: Version 1.0 / 31.03.2020
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Ihre Vorteile
• Rohstoffe für Konzepte, die über die Eis-Saison hinausgehen 

• Wir sind ein starker Partner mit umfangreichem Sortiment

• Service und Beratung für Ihren wirtschaftlichen Erfolg sind für uns 

selbstverständlich

• Schulungen oder Verkostungen in unseren eigenen Trainingsräumen 

oder deutschlandweit bei Partnerunternehmen

• Über 10 Jahre Erfahrung im Eisgeschäft

• Erfahrung in der Gastronomie, im Bäckerhandwerk und Supermärkten

• Familienunternehmen mit Tradition zum Handwerk
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Inhalt

LaE Excellent Base 2kg x 4 Beutel / Karton

LaE Neutro  3kg / Eimer

LaE Excellent Emulgator  5kg / Eimer

Basen und Bindemittel

BASEN

BASEN



6 WAFFELN

WAFFELN
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Waffel 099 Wundertüte (Baron) Waffel 095 Super Cono (Saturn) Waffel 007 Apollo
Waffel 008 Knusperhörnchen 
(Plus)

 216 Stück  216 Stück 430 Stück 800 Stück

165x95 173x68 135x49 108x46

Waffel 001 Süßes Hörnchen 
(Wenus)

Waffel 006 große Krone (Midi) Waffel 085 Danish Wofler (Idol) Waffel Nr. 85 (Idol) Black

500 Stück 400 Stück  288 Stück  288 Stück

130x50 142x55 155x58 155x59

Waffel Nr. 85 Flavo (gelb) Waffel Nr. 85 Viridi (grün) Waffel Nr. 85 Orange Waffel 090 Hades ohne Rand

 288 Stück  288 Stück  288 Stück 360 Stück

155x59 155x59 155x59 163x42

Waffel Werona Waffel Nr. 260 Waffel OLIMPIC Waffel ARGOS

462 Stück 320 Stück 630 Stück 400 Stück

133x49 125x65 115x46 125x80

WAFFELN
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Waffelbecher 051 Mittel Alaska Waffelbecher 060 Klein EMU Waffelbecher 100 Bologna Waffelbecher Amerykan

256 Stück  630 Stück 540 Stück 480 Stück

72x68 55x65 72x57 70x55

Waffelschale 066 Flora Waffelschale 065 Fauna
Fächerwaffel 050 Monami 
halbsüß (Dekor II)

Herzfächer 023 Süß (Decor I)

114 Stück 176 Stück 500 Stück 1000 Stück

45x135 45x110 130x50 20x85

Knuspertaler-Crossies 025 
(Decor III)

 Knuspertaler-Crossis 025 B 
(Decor III Black)

Hohlhippen 032 8cm (Nila) Hohlhippen 035 10cm (Osaka)

1000 Stück 1000 Stück   250 Stück  200 Stück

 60 60 97x14

Hohlhippen 033 12cm (Tala) Waffeldeko 021 Bärchen Waffel Lotusbecher

150 Stück 320 Stück 180 Stück

97x80
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Inhalt

LaE Excellent Slush Sirup blaue Himbeere 5L azofrei

LaE Excellent Slush Sirup Erdbeer 5L azofrei

LaE Excellent Slush Sirup Orange&Mango 5L azofrei

LaE Excellent Slush Sirup Kirsche 5L azofrei

LaE Excellent Slush Sirup Zitrone/Limone 5L azofrei

LaE Excellent Slush Sirup Waldfrucht 5L azofrei

LaE Excellent Slush Sirup Waldmeister 5L azofrei

SLUSHSIRUP

SLUSH

B-Frozen
Digital 6/1

B-Frozen
Digital 6/2

B-Frozen
Digital 6/3

B-Frozen
Digital 10/1

B-Frozen
Digital 10/2

B-Frozen
Digital 10/3

Geschmacksrichtungen 1 2 3 1 2 3

Nettogewicht 23 kg 41 kg 57 kg 25 kg 45 kg 61 kg

Inhalt des Behälters (Liter) 6 2 x 6 3 x 6 10 2 x 10 3 x 10

Abmessungen in cm (B x H x T) 20 x 60 x 50 40 x 60 x 50 60 x 60 x 50 20 x 69 x 52 40 x 69 x 52 60 x 69 x 52

Elektrischer Leistungsbedarf 0,46 kW 1,1 kW 1,3 kW 0,46 kW 1,1 kW 1,3 kW

Kühlung Luft Luft Luft Luft Luft Luft
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Kg

LaE Excellent Softeis Vanille  1,4kg x 5 Beutel / Karton

LaE Excellent Softeispulver Schoko 1,4kg x 5 Beutel / Karton

LaE Excellent Softeispulver Milch 1,4kg x 5 Beutel / Karton

LaE Excellent Frozen Yogurt Pulver 1kg x 7 Beutel / Karton

SOFTEIS/FROZEN YOGURT

Unsere Excellent Softeis- und Frozen Jogurt-Pulver zeichnen sich durch beste Rohstoffe 
mit höchster Qualität aus und ergeben als Endprodukt ein Fest für Ihre Sinne.

SOFTEIS

SOFTEIS
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In unseren Excellent Toppingsoßen werden nur Rohstoffe höchster Qualität, weniger 
Aromen und mehr Fruchbestandteile verwendet. Ihre Eiskreationen werden dadurch zu 
einem ganz besonderen Geschmackserlebnis. Ihre Kunden werden es lieben.

Inhalt

LaE Excellent Topping Schokolade 1 kg

LaE Excellent Topping Erdbeer 1 kg

LaE Excellent Topping Haselnuss 1 kg

LaE Excellent Topping Karamel Mou 1 kg

LaE Excellent Topping Kiwi 1 kg

TOPPINGS

TOPPINGS

TOPPINGS
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Inhalt

LaE Excellent Kakao 20-22% schwach entölt 5 kg

LaE Excellent Stracciatella (kakaohaltige Fettglasur) 10kg

KAKAO UND FETTGLASUREN

Für Sie und Ihre Schokoladenkreationen haben wir nur besten Kakao ausgewählt. 
Erwarten Sie einen besonders schokoladigen Geschmack mit einem fein abgeschmeckten 
Aroma.

KAKAO

KAKAO
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Inhalt

LaE Excellent Pistazie 100% Sicilia Pura 2x3 kg

PISTAZIE

Unsere Pistazienpaste wird mit 100% Pistazien, gereift in der sizilianischen Sonne, 
hergestellt. Mit Ihrer dunkelgrünen Farbe und einem sehr intensiven Geschmack erleben 
Sie eine Geschmacksexplosion.

PISTAZIE

PISTAZIE
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Inhalt

LaE Excellent Amarena Variegato 3 kg

VARIEGATO

Mit unserem Varigati verfeinern Sie geschmacklich und optisch Ihre Eiskompositionen. 
Hergestellt mit Rohstoffen höchster Qualität ergibt sich ein unvergessliches 
Geschmackserlebnis.

VARIEGATO

VARIEGATO
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Inhalt

bunte Zuckerstreusel 1kg

bunte Mini-Schoko-Linsen 1kg

bunte Mini-Schoko-Linsen 4kg

Schokostreusel 1kg

Schwarzwald-Raspel dunkel 2x2,5kg

Schwarzwald-Raspel weiß 2,5kg

«Parmesan»-Raspel weiß 2,5kg

Sahne-Karamell-Stückchen 1kg

Haselnusskrokant 4kg

aromatischer Krokant 2x2,5kg

Mokkabohnen 1kg

Haselnüsse, ganz 2kg

Haselnüsse, gehackt 2kg

Walnuss-Stücke, karamellisiert 1,5kg

LaE Excellent Amarena Kirschen 5kg

DEKORE
Dank unserer Dekore verwandeln Sie Ihre Eisbecher in einen Augenschmaus. Nicht nur 
Ihre kleinen Besucher werden Ihre Kreationen lieben.

DEKORE

DEKORE
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Sie sind ein grundlegendes Element in der Zusammensetzung der Grundmischung für 
die Zubereitung von Eiscreme, da sie es ermöglichen, ein stabiles, ausgeglichenes und 
fehlerfreies Produkt zu erhalten.

Sie bestehen aus perfekt dosierten Zutaten, die ihren Beitrag zum Erfolg eines 
handwerklich hergestellten Speiseeises leisten.

Dank der langjährigen Erfahrung auf dem Gebiet der Verarbeitung und Herstellung 
von Zutaten für den professionellen Einsatz hat Elenka eine komplette Produktlinie 
entwickelt, die einen perfekten Mix aus Handwerkskunst und Innovation darstellt und 
die verschiedenen Herstellungsanforderungen erfüllt.

Diese Basen unterliegen strengsten Qualitätskontrollen und entsprechen den Standards 
für Lebensmittelsicherheit und Hygiene. Sie ändern nicht die organoleptischen 
Eigenschaften der Inhaltsstoffe und berücksichtigen die Arbeitsgewohnheiten sowie die 
vom Eishersteller verwendete Ausrüstung.

ELENKA
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Komplette Basenlinie, die dem Eis Struktur und Cremigkeit verleiht. Diese Produkte werden nach der zu verwendenden 
Menge, der Art der Verarbeitung (heiß / kalt) und der Grundmischung (Milch / Wasser) charakterisiert: Jede 
davon verleiht dem Endprodukt seine spezifischen Besonderheiten und bietet verschiedene Lösungen für die 
unterschiedlichen Bedürfnisse der Handwerksmeister sowie hoch professionelle Dienstleistungen.

CREMEBASEN

GERINGE UND MITTLERE GRAMMATUR

PRODUKT
X LITER
MILCH

PKG x KG

BASE 100 100
Ideal für den kalten Gebrauch, enthält pflanzliche Fette und verleiht 
einen leichten Milchgeschmack. Das Eis bleibt lange cremig und kann 
gut verarbeitet werden.

20 x 1

DAILYCREAM 150
Innovativ und mit einer kompletten Struktur ausgestattet, ist sie be-
sonders gut ausgewogen und ermöglicht durch das erhöhte Volumen, 
das Eis dekorativ „aufzutürmen“.

7 x 3

MILCHSAHNE 150 150
Mit dehydrierter Sahne angereichert, verleiht sie der Eiscreme Volumen 
und erhöht den Geschmack von Cremes.

8 x 3

MILCHSAHNE 50 50
Niedrig dosierte Base mit dehydrierter Sahne, die eine beständige 
Struktur verleiht. Die niedrige Dosierung ermöglicht eine bessere 
Personalisierbarkeit der Rezeptur.

20 x 1

MILK CREAM 100
Ermöglicht, eine „glatte“ und „saubere“ Eiscreme dank der Zugabe 
von Milchproteinen zu erhalten. Verleiht eine cremige und stabile 
Struktur.

20 x 1

NOVACREAM 100 100
Ermöglicht ein Eis mit einer ausgezeichneten Struktur und einer dauer-
haften Cremigkeit zu erhalten. Wie auch für Novacream 50 wird ein 
ausgezeichnetes Preis-Leistungs-Verhältnis angeboten.

20 x 1

NOVACREAM 50 50
Garantiert eine stabile Eiscremestruktur. Ideal für diejenigen, die eine 
höhere Personalisierbarkeit der Rezeptur wünschen.

20 x 1

NATUR 100
Ohne Emulgatoren oder pflanzliche Fette; es werden nur Inhaltsstoffe 
natürlichen Ursprungs verwendet. Garantiert Cremigkeit und perfekte 
Konsistenz für ein gesünderes Eis.

20 x 1

OPTIMA 30 30
Dank einer perfekten Ausgewogenheit wird dem Eis auch über meh-
rere Tage hinweg eine cremige und kompakte Struktur verliehen. Aus-
gezeichnetes Preis- Leistungs-Verhältnis.

20 x 1

PREZIOSA P/F 50  50
Hochwertige Base. Je nach der Vorliebe des Eisherstellers, kann sie 
sowohl heiß als auch kalt verarbeitet werden.

20 x 1

PREZIOSA 100  100
Praktisch, funktional und sehr vielseitig. Dank fettarmer Milch verleiht 
sie Struktur und optimale Cremigkeit.

20 x 1
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GERINGE UND MITTLERE GRAMMATUR

MILCHPULVER

NEUTRAL

PRODUKT
X LITER
MILCH

PKG x KG

PERSONALISIERBARE BASE  100
Ideal um „maßgeschneidert“ zu werden, hat sie eine Grundzusam-
mensetzung, die ein ausgezeichnetes Gleichgewicht zwischen den Zu-
taten garantiert.

4 x 5

EIS AM STIEL 150
Gut ausgewogene Base für die praktische und schnelle Zubereitung 
von handwerklich gefertigtem hochwertigen Eis am Stiel. Die Cremig-
keit bleibt lange erhalten.

4 x 5

DARILOI 150

Diese Base ist einer der großen Klassiker Elenkas und steht auch heute 
noch für die Handwerksphilosophie des Unternehmens. Ihr Geheimnis 
ist eine perfekt ausbalancierte Struktur, die es erlaubt, ein Eis mit 
hervorragender Cremigkeit zu erhalten, auch wenn nur Wasser und 
Zucker zugesetzt werden.

4 x 5

MONTELENKA 50
Niedrig dosierte Base mit dehydrierter Sahne, die eine beständige 
Struktur verleiht. Die niedrige Dosierung ermöglicht eine bessere 
Personalisierbarkeit der Rezeptur.

20 x 1

PREZIOSA 250  100
Ermöglicht, eine „glatte“ und „saubere“ Eiscreme dank der Zugabe 
von Milchproteinen zu erhalten. Verleiht eine cremige und stabile 
Struktur.

8 x 2,5

NOVACREAM 100 100
Ermöglicht ein Eis mit einer ausgezeichneten Struktur und einer dauer-
haften Cremigkeit zu erhalten. Wie auch für Novacream 50 wird ein 
ausgezeichnetes Preis-Leistungs-Verhältnis angeboten.

8 x 2,6

PRODUKT
X LITER
MILCH

PKG x KG

COMPLETO „L“ 100
Als Ersatz für fettarme Milch verbessert es die Struktur, Cremigkeit und Stabilität 
von Speiseeis. Hohe Ergiebigkeit auch bei Backwaren. Es wird in warmem Wasser 
verwendet.

20 x 1

COMPLETO „L“ PLUS 100 Ersetzt Vollmilch und optimiert die Ergiebigkeit von Eiscreme und Backwaren. 20 x 1

MAGERMILCH 
GRANULAT

100
Qualitativ hochwertiges Granulat aus französischer fettarmer Milch, das sich sofort 
in kaltem Wasser auflöst.

15 x 1

MILCHSPRAY 100
Französisches Magermilchpulver, das durch die Spray-Dry Technik erhalten wird. 
Seine hohe Löslichkeit macht es zu einem sehr praktischen Produkt.

20 x 1

PRODUKT
X LITER

PKG x KG
MILCH WASSER

CREMOX  100 Spezifischer Stabilisator für Milcheis, der heiß verwendet werden sollte. 20 x 1

DOMOZETA  100 Spezieller innovativer Stabilisator sowohl für Creme- als auch für Fruchteis. 20 x 1

SERIE ORO  100 Hochwertiges natürliches Verdickungsmittel aus Johannisbrotkernmehl. 15 x 1

Die Präparate dieser Linie sind wesentlich für ihre Eiweißzufuhr. Hierfür werden die besten auf dem Markt 
angebotenen Milchsorten verwendet und durch die Zusammensetzung Spitzenleistungen garantiert.

Diese hoch innovativen Produkte werden bei der Herstellung der Grundmischung verwendet und erfüllen die hohen 
Anforderungen bezüglich der Weichheit, Cremigkeit und dauerhaften Stabilität des fertigen Speiseeises.

BASEN
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PRODUKT
X LITER

MIX
PKG x KG

BASE 786  n.B.
Mit pflanzlichen Proteinen verleiht sie dem Eis Weichheit und Geschmei-
digkeit. Im Gebäck ersetzt sie Honig und Invertzucker.

12 x 1,5

STRUKTUR-VERBESSERER 
FÜR CREME  20

Mit Milchproteinen erhöht sie Volumen, Cremigkeit und Geschmeidigkeit. 
Mit höherer Ergiebigkeit ersetzt sie Magermilch.

20 x 1

PANNOSA  30
Besonders geeignet für Fior di Latte-Eiscremes und Variegati auf einer 
weißen Mischung, verleiht sie einen leichten Sahne-Geschmack.

20 x 1

TECHNOICE  10 / 20
Emulgator mit pflanzlichen Proteinen verleiht Volumen, Weichheit und 
Geschmeidigkeit. Ideal für Eiscreme aus Pozzetto-Vitrinen; verhindert die 
Kristallisation von Zucker und das Verhärten der Eiscreme.

20 x 1

PRODUKT
X LITER

WASSER/ MILCH
PKG x KG

CHEESECAKE 500 350 / 400
Gut ausgewogene und praktische Base für den Geschmack der amerikani-
schen Spezialität, die aus pulverisiertem Mascarpone und Milchproteinen ge-
wonnen wird.

10 x 1,5

CIOKO SOFT 400 350 / 400 Mit ausgewähltem fettarmen Kakao, verleiht Schokoladen-geschmack. 10 x 1,2

GRAN YOGA 500 500
Komplett und perfekt ausgewogen. Sie ermöglicht ein Joghurt-Eis mit aus-
gewogenem saurem Geschmack und perfekter Cremigkeit zu erhalten. Ideal 
auch für Frozen und Cremini.

10 x 1,5

SOLE SOFT 400 350 / 400
Ermöglicht den Zubereitung eines ausgezeichneten Softeises mit Milchge-
schmack, optimiert die Zeiten, ohne die Qualität zu beeinträchtigen.

10 x 1,2

YOGO SOFT 400 350 / 400
Paste auf der Base von Joghurt-Milchfermenten für Softeis, Frozen und 
Cremino.

10 x 1,2

PRODUKT
X LITER
WASSER

PKG x KG

DIETER  500
Mit Fruktose und Maltodextrin gesüßte neutrale Base, cremig und lan-
ge streichfähig mit ausgeprägten Vanille-Nuancen.

20 x 1

FRULIGHT  300 X 300
Mit Fruktose und Maltodextrin gesüßte neutrale Base, cremig und lan-
ge streichfähig mit ausgeprägten Vanille-Nuancen.

8 x 3

HIPOSOYA 500
Basierend auf mit Fruktose gesüßtem Soja. Kräftige Vanillenoten und 
eine perfekte Cremigkeit kennzeichnen das fertige Eis.

20 x 1

STRUKTURVERBESSERUNGS- UND ERGÄNZUNGSMITTEL

KOMPLETTE BASEN

KALORIENARM

Diese Produktlinie stellt eine echte Verbesserung sowohl für Eiscreme als auch für einige Backwaren dar. Im ersten 
Fall bleibt die Cremigkeit lange erhalten, im zweiten Fall verleiht sie Keksen, Biskuitkuchen und verschiedenen 
Desserts Luftigkeit.

Außer einer perfekten Synthese zwischen Innovation und Qualität der Rohstoffe, bieten diese Basen auch vollen 
Geschmack. Durch einfaches Hinzufügen von Wasser oder Milch erhält man ein authentisches Speiseeis mit intensivem 
Geschmack. In dieser Produktlinie hat Elenka besonderes Augenmerk auf die Förderung und Verbesserung lokaler 
Spitzenprodukte wie Modica-Schokolade (Nero Modicano), neuer Traditionen wie Cheesecake oder klassischer 
Aromen wie Schokolade (Cioquick) gelegt.

Diese Base für kalorienarmes Speiseeis ist ideal, wenn sie mit Aromen kombiniert wird, die keinen Zucker oder 
Milchderivate enthalten, wie Haselnuss, Pistazien, Mandeln, Pinienkerne und Erdnüsse.

BASEN
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Die Produkte der Elenka-Schokoladenlinien haben mit den Rohstoffen die Qualität 
gemeinsam. Die besten Kakaoprodukte, die auf dem Markt erhältlich sind, verleihen 
Geschmacks- und Zubereitungsvielfalt für Speiseeis, Halbgefrorenes und Süßspeisen.
Vom ausgezeichneten bitteren Kakao über die komplette Cioquick-Base bis hin zu den 
Schokoladen, die die authentische Ausdrucksformen des Territoriums und der Tradition 
darstellen, wie die Modicano-Linie und das Brownies-Set.

Diese Linien haben auch die große Vielseitigkeit bei der Herstellung von Speiseeis 
und Backwaren gemeinsam. Von Eis bis Halbgefrorenem und Mousse kann jeder 
Handwerksmeister auf Zuverlässigkeit in Bezug auf Geschmack, Konsistenz und 
Zweckmäßigkeit zählen.

SCHOKOLADE
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PRODUKT
X LITER

MIX
PKG x KG

BITTERER KAKAO 70
Die ausgezeichnete Qualität der verwendeten Mischungen garantiert den 
intensiven, beständigen und authentischen Schokoladengeschmack. Perfekt 
auch für Süßspeisen in der Konditorei.

20 x 1

PRODUKT
X LITER

WASSER/ MILCH
PKG x KG

NERO MODICANO n.B.
Aus der Verarbeitung von Modica-Schokolade gewonnen, die auch im 
Granulat enthalten ist, reichert er das mit der Base derselben Linie zu-
bereitete Eis mit Geschmack und Knusprigkeit an.

4 x 3

BIANCO MODICANO n.B. Überzug aus der Verarbeitung von weißer Schokolade. 4 x 3

ROSA MODICANO n.B.
Überzug aus der Verarbeitung von roher weißer Kakaopaste und 
Fruchtfleisch von roten Früchten.

4 x 3

PRODUKT
X LITER

WASSER/MILCH
PKG x KG

NERO MODICANO 660
Perfekt abgestimmte Base für die Verwendung mit Wasser zum Unter-
streichen der Intensität oder mit Milch für eine weichere Konsistenz.

10 x 1,6

BIANCO MODICANO 660
Sie wird aus der Verarbeitung von Kakaobutter gewonnen und zur Her-
stellung von weißem Schokoladeneis verwendet.

10 x 1,6

ROSA MODICANO 660
Diese Base wird in Kombination mit dem rosa Überzug verwendet, 
um ein köstliches Schokoladeneis mit einer faszinierenden Farbe zu 
erhalten.

10 x 1,6

Diese Linie stammt aus der Verarbeitung von Modica-Schokolade, auf der Base eines antiken Rezeptes, das auf 
die Azteken zurückgeht und von den spanischen Eroberern nach Sizilien gebracht wurde. Es ist besonders für den 
Einsatz in verschiedenen Aromatisierungen mit spürbarer geschmacklicher und ästhetischer Wirkung geeignet.

BASEN

ÜBERZUG
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Komplette Base aus den besten auf dem Markt angebotenen Kakaomischungen. Eine harmonische Mischung, die 
dank einer optimalen Ausgewogenheit aller Zutaten intensiv und andauernd ist.
Sie erhält das Eis cremig und streichfähig und ist in dunklem und weißen Geschmack erhältlich.

PRODUKT
X LITER

WASSER/MILCH
PKG x KG

BITTER 650
Eine Mischung aus den besten Kakaoqualitäten, die es auf dem Markt 
gibt, eine harmonische Mischung aromatischer Noten, intensiv, andau-
ernd und perfekt ausgewogen.

10 x 1,6

WEISS 650
Durch die Verarbeitung von feiner weißer Schokolade erhält man ein 
Eis mit optimaler und langanhaltender Cremigkeit.

10 x 1,6

PRODUKT
X LITER

WASSER/MILCH
PKG x KG

BROWNIES
(SET BROWNIES)

660
Komplettes und perfekt ausbalanciertes Pulverprodukt auf Kakaobase, 
das in Kombination mit den bunten Fanta Brownies den Geschmack der 
beliebten US-Rezepturoriginalgetreu verleiht.

10 x 1,6

Ideal zum Erhalt eines cremigen, stabilen und leicht streichfähigen Fruchteis. Sie integrieren sich sowohl in 
Zubereitungen mit frischem Obst der Saison als auch in Zubereitungen mit Fruchtpasten und unterscheiden sich 
in ihrer Zusammensetzung mit oder ohne Milch und ihren Derivaten, Fetten und Pflanzenfasern. Keine von ihnen 
enthält Gluten und hydrierte Fette.

FRUCHTBASEN

PRODUKT
X LITER
MILCH

PKG x KG

CREAMFRUT 100
Sie hat eine sehr hohe Ergiebigkeit und eine Struktur, die dank der 
Verwendung von Milchderivaten, der von Sahneeis entspricht.

20 x 1

FRUTTELLA 50 50
Verleiht eine hohe Cremigkeit dank der Zugabe von Pflanzenfasern. 
Enthält weder Milch noch Derivate.

20 x 1

FRULIGHT
300 x 
300

In dieser Base ersetzen Fruktose und Glukose die Saccharose, um 
ihr Süßkraft zu verleihen. Das gewonnene Eis hat eine dauerhafte 
Struktur und Cremigkeit.

8 x 3

GELFRUT 20
Neutral und perfekt ausbalanciert mit Emulgatoren und Stabilisatoren, 
die dem Eis cremige und dauerhafte Stabilität verleihen.

20 x 1

GELOIN 5096 50
Ideal für Rezepte, die aufgrund der geringen Grammatur angepasst 
werden können. Dank Milchproteinen erhält man eine trockene und 
cremige Struktur.

20 x 1

NOLAT FRUCHTBASE 50
Ideal für Fruchteis mit einer Konsistenz, die der von Sorbet gleicht, da 
sie keine Milch enthält.

20 x 1

SCHOKOLADE & BASEN
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Diese Basen sind bereits komplett mit Geschmack versehen und für diejenigen gedacht, die auf die Qualität eines 
Fruchteises nicht verzichten wollen, obwohl sie ein praktisches und vielseitiges Halbfertigprodukt benötigen.

Ideal für Granita, Sorbets und Eiscreme mit körniger 
Konsistenz.

Ideal für ein cremiges Eis mit hoher Streichfähigkeit.

GESCHMACK
X LITER
MILCH

PKG x KG

CREAMFRUT 100
Sie hat eine sehr hohe Ergiebigkeit und eine Struktur, die dank der 
Verwendung von Milchderivaten, der von Sahneeis entspricht.

20 x 1

FRUTTELLA 50 50
Verleiht eine hohe Cremigkeit dank der Zugabe von Pflanzenfasern. 
Enthält weder Milch noch Derivate.

20 x 1

FRULIGHT
300 x 
300

In dieser Base ersetzen Fruktose und Glukose die Saccharose, um 
ihr Süßkraft zu verleihen. Das gewonnene Eis hat eine dauerhafte 
Struktur und Cremigkeit.

8 x 3

GELFRUT 20
Neutral und perfekt ausbalanciert mit Emulgatoren und Stabilisatoren, 
die dem Eis cremige und dauerhafte Stabilität verleihen.

20 x 1

GELOIN 5096 50
Ideal für Rezepte, die aufgrund der geringen Grammatur angepasst 
werden können. Dank Milchproteinen erhält man eine trockene und 
cremige Struktur.

20 x 1

NOLAT FRUCHTBASE 50
Ideal für Fruchteis mit einer Konsistenz, die der von Sorbet gleicht, da 
sie keine Milch enthält.

20 x 1

KOMPLETTE FRUCHTBASEN

CONCA D‘ORO FRUTTAQUICK

GESCHMACK
X LITER WAS-

SER
PKG x KG

ACE 500 500 10 x 1,5

ZITRUSMIX 500 10 x 1,5

ANANAS 500 10 x 1,5

WASSER-MELONE 500 10 x 1,5

ORANGE 500 10 x 1,5

ERDBEERE 500 10 x 1,5

LIMONCELLO 500 10 x 1,5

ZITRONE 500 500 10 x 1,5

ZITRONE 100 100 20 x 1

ZITRONE 50 50 20 x 1

MELONE 500 20 x 1,5

PFIRSICH 500 20 x 1,5

PAMPEL-MUSE ROSA 500 20 x 1,5

GESCHMACK
X LITER 
WASSER

PKG x KG

ACE 500 10 x 1,5

ZITRUSMIX
Zitrusfrüchte-Mix

500 10 x 1,5

ANANAS 500 10 x 1,5

WASSERMELONE 500 10 x 1,5

ORANGE 500 10 x 1,5

ERDBEERE 500 10 x 1,5

ZITRONE 500 10 x 1,5

ZITRONE 50 500 10 x 1,5

MELONE 500 10 x 1,5

PFIRSICH 500 10 x 1,5

FRUCHTBASEN & SONSTIGES
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HALBGEFRORENES

BASE FÜR CREMINI

PRODUKT
X LITER

PKG x KG
MILCH SAHNE

NEUTRALE BASE FÜR HALBGEFRORENES

500 350

Eine Base, die Mousse, Torten, Einzelportionen 
oder Halbgefrorenem, das portioniert werden 
soll, eine perfekte Konsistenz und Struktur 
verleiht. 
Erhältlich in unterschiedlichen 
Geschmacksrichtungen und einfach in 
der Anwendung. 

REZEPTUR 

Empfohlene Dosierung:
Frische Milch 1l
Montelenka 500g
Base für Halbgefrorenes 500 g
Falls frische Sahne verwendet werden sollte,  
muss die Dosierung der Base für Halbgefrore-
nes 350 g betragen.

18 x 1

KAFFEE HALBGEFRORENES

HALBGEFRORENES SCHOKOLADE

HALBGEFRORENES ERDBEERE

HALBGEFRORENES MANDEL

HALBGEFRORENES ERDNUSS

HALBGEFRORENES PANCOTTA

HALBGEFRORENES VANILLE

HALBGEFRORENES ZABAJONE

EIS AM STIEL 300

Gut ausgewogene Base für die praktische und 
schnelle Zubereitung von handgefertigtem und 
hochwertigem Eis am Stiel. Die Cremigkeit bleibt 
lange erhalten.

4 x 5

CIOCCOSPEEDY MOUSSE 500

Verleiht Torten und Cremes Stabilität und den 
Geschmack von Schokolade. Einfach und schnell 
dank der optimalen Mischbarkeit; einfach mit der 
Küchenmaschine mit Wasser aufschlagen.

20 x 1

MILKYSPEEDY MOUSSE

Verglichen mit dem Cioccospeedy-Mousse verleiht 
sie eine ausgeprägte Note von Milch, die sich für 
verschiedene Aromatisierungen eignet und den 
Geschmack unterstreicht.

5 x 4

TOP MOUSSE 150

Wird mit frischer Sahne aufgeschlagen. Ideal für 
Einzelportionen Kuchen und Desserts. Das fertige 
Produkt ist stabil und behält auch bei positiven 
Temperaturen eine optimale Struktur.

20 x 1

Produktlinie zur Unterstützung des Handwerksmeisters bei der Zubereitung von auszustellendem oder zu 
portionierendem Halbgefrorenen. Sie bieteteine neutrale Base, die in verschiedene Geschmacksrichtungen 
abgeändert werden kann oder bereits komplett ist. In beiden Fällen bietet sie eine stabile und schneidfeste Struktur 
und ist eine wertvolle Hilfe in Bezug auf die Praktikabilität und Ergiebigkeit des Endprodukts.

In nur wenigen einfachen Schritten erhält man die hervorragenden und einladenden Cremini. Diese neutrale 
Produktlinie mit Fior di Latte-Geschmack lässt sich mit jeder Creme und den beliebtesten Geschmacksrichtungen 
wie Kaffee, Cappuccino und Joghurt kombinieren.

PRODUKT
X LITER

PKG x KG
MILCH WASSER

BASE CREMINO 500
Wird verwendet, um den Geschmack von Fior di Latte zu erhalten. Wenn sie mit der 
gewünschten Cremepaste kombiniert wird, wird der Geschmack hervorgehoben.

20 x 1

GRAN CAFFE
450 / 
500

Der umhüllende Duft von Kaffee. Nach Belieben kann die gewünschte Espresso-
Menge hinzugefügt werden, um den Geschmack zu verstärken.

GRANCAPPUCCINO 500
Ein perfekter Cappuccino-Geschmack. Nach Belieben kann die gewünschte Menge 
Espresso hinzugefügt werden (30/35 Espressotassen auf 3 Liter).

10 x 1,5

BASEN
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Sie werden verwendet, um Eiscreme Geschmack zu verleihen und werden durch die 
Verarbeitung sorgfältig am Ursprung ausgewählter Zutaten erhalten. 

Sie sind in Cremepasten und Fruchtpasten unterteilt und können nicht nur für die 
Zubereitung von Eiscreme verwendet werden, sondern auch für Gebäck, beispielsweise 
zum Aromatisieren von Mousse und Cremes.

Dank der Erfahrung, der Verarbeitung von Generation zu Generation und unterstützt 
von Technologien, die den absoluten Respekt jedes Rohstoffs garantieren können, 
hat Elenka ein komplettes Sortiment an Aromen entwickelt, die höchste Qualität mit 
Zweckmäßigkeit verbinden können.

Die Linien von La Nocciola und Pistachio OroVerde, dem sehr feinen Extrakt von 
Zuppa Inglese wie die Paste Cassata Siciliana, sind nur einige Beispiele dafür, wie das 
Unternehmen mit seinen Produkten die handwerkliche Charakteristik berücksichtigt, die 
den Geschmack unverwechselbar und authentisch macht.

PASTEN

PASTEN
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PRODUKT
X LITER

MIX
PKG x KG

ALÌ BABBÀ 50 Verleiht den vollen Geschmack von Neapolitanischen Babbà.

4 x 3

AMARETTO AUS SIZILIEN 40
Getreuer Geschmack dank der Verwendung von Mandeln, Kakao, 
Honig und Eiweiß.

ANGELLCA 5 Ideal für die Personalisierung des Geschmacks „Fior di Latte“.

ERDNUSS 100
Die besten gerösteten Erdnüsse ergeben einen intensiven und 
anhaltenden Geschmack.

KEKS 100 Verleiht Keksgeschmack dank der Verwendung von konzentriertem Ei.

KAUGUMMI 30 Ergibt das gewinnende Aroma und die typische Farbe von Kaugummi.

KAFFEE 30 30
Wird aus der Sorte Arabica gewonnen und verleiht dem Eis ein elegantes 
und blumiges Aroma.

18 x 1

KAFFEE WEISS 50
Zubereitung aus Kaffeeextrakten mit der Besonderheit, dass die 
Eiscreme die weiße Farbe beibehält.

4 x 3

LÖSLICHER GEFRIER-
GE-TROCKNERTER KAFFEE

14
Aus einer Auswahl feiner Kaffees, eine Zubereitung mit perfekter 
Löslichkeit. Hervorragende Leistung auch in Süßspeisen.

28 x 0,25

KAFFEE GESCHMACKS-
VERSTÄRKER

15

Konzentrat aus ausgewähltem Kaffeeextrakt. Perfekte Löslichkeit dank 
der flüssigen Konsistenz und der geringen Dosierung. Sie verleiht dem 
Eis einen intensiven und anhaltenden Geschmack, perfekt auch für die 
Zubereitung des Capuccino-Aromas.

6 x 2,6

CREMOTTOCENTO 150 Das Aroma von „Crema Pasticcera“ zeichnet sich durch Zitronennoten aus.

4 x 3

KROKANT ALSIRUM 100
Verleiht Krokantgeschmack, hier fein gemahlen und von Hand zubereitet, 
angereichert mit feinem Rum-Aroma.

DICS
150 / 
200

Kakao, gemahlene und geröstete ganze Haselnüsse machen den 
unwiderstehlichen Bacio-Geschmack aus.

DICS WEIS 100 Im Vergleich zu Dics ist dies die Variante der weißen Schokolade.

GELO DI MARE 50 Verleiht dem Eis die blaue Farbe mit Noten von Fior di Latte.

GIANDUYOTTO
100 / 
150

Der erste Platz auf der SIGEP in Rimini im Jahr 2007 zeugt von der 
Exzellenz dieser Paste, die den Geschmack der Rezeptur aus dem Piemont 
getreu widergibt.

LAKRITZ 100 Ausgezeichnete Cremepaste, die das volle Aroma von Lakritz verleiht.

MALAGA 100
Das Aroma des traditionellen spanischen Weins ist mit in Marsala-Wein 
getränkten Rosinen angereichert.

MASCARPONE 40 / 50
Hergestellt aus feinstem Mascarponepulver aus fettarmer Milch. Ideal für 
die Zubereitung des Cheesecake-Geschmacks.

20 x 1

MINZE GRÜN
mit natürlichen Farbstoffen

100 Bringt den Geschmack von frischer und natürlicher Minze an den Gaumen.

4 x 3
MINZE STARK
mit natürlichen Farbstoffen

30
Noch konzentrierter und intensiver als die grüne Minzpaste. Geeignet für 
ein stark aromatisiertes Eis, das ein großartiges Frischegefühl vermittelt.

VON DER ROHEN FRUCHT ZUR PASTE

Wir bereiten unsere Pasten aus besten rohen Früchten zu.
Auf diese Weise stellen wir sicher, dass das gesamte Aroma jeder Zutat erhalten bleibt.
Seit Generationen setzen wir auf die große italienische und sizilianische Eis- und Konditorei-Tradition, die es uns 
ermöglicht, Rezepte und Verarbeitungsmethoden weiterzugeben, von denen wir ein ausgeprägtes Wissen haben. 
Exklusive Transformationssysteme, die dank des Einsatzes neuer Technologien umgesetzt werden, garantieren den 
Respekt vor jedem Grundbestandteil, von der Auswahl bis zur Verpackung des Halbfertigprodukts.
Dies ist das Geheimnis unserer Authentizität und des einzigartigen Charakters unserer Pasten.

PASTEN
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PRODUKT X LITERMIX PKG x KG

HONIGMILCH 50
Mit dem Geschmack von Milch und Honig, eignet sie sich 
besonders für die Personalisierung des Fior di Latte-Eis, dem sie 
starke aromatische Noten verleiht.

4 x 3,5

HONIGPASTE 50
Ideal für die Zubereitung von „ApeRosa“, mit Honiggeschmack 
und leichten Noten von Zitrusfrüchten. Im Set erhältlich 
zusammen mit Variegato Rosa. 4 x 3

MOOU 50 Paste mit dem Geschmack der traditionellen Milchbonbons.

NUSS 60
Ausgesuchte Walnüsse für ein Eis mit einem zarten und 
anhaltenden Aroma.

4 x 2,5

OVOVAN 30
Enthält Eigelb, das die aromatischen Noten von Eiscreme 
charakterisiert.

4 x 3

PANCOTTA 50 Paste mit Panna Cotta Geschmack.

POP CORN 100
Lieferung im Set bestehend aus 2 Dosen von je 3 kg und 2 
Flaschen mit Topping des gleichen Geschmacks, verleihen das 
volle Pop Corn Aroma.

ROSE RIVIERA 40
Verleiht dem Eis das Aroma von Rosen für einen zarten, 
frischen und eleganten Geschmack.

SETTOVO 50
Ersetzt Eier in Eisdielen und Konditoreien. 50 g Settovo 
entsprechen 350 g Eigelb.

SOLE (KIT ‚O SOLE MIO 50
Cremepaste charakterisiert von Zitrusnoten und einem 
frischen und umhüllenden Geschmack. Erhältlich als Set mit 
Variegati Green and Black Dripping. 

TARTUFONE 100
Wird aus einer Auswahl von Haselnüssen, Mandeln und 
feinstem Kakao gewonnen.

TIRAMISÙ 100
Ganze Eier, Kaffeeextrakte und ein Zusatz von Marsala-
Wein verleihen den Geschmack der traditionellen 
Süßspeise.

2 x 6

TORRONE 100
Aus einer Auswahl ausgezeichneter Mandeln gewonnen 
und mit feinem Honig, Milchpulver und Eiweiß für einen 
authentischen Geschmack, veredelt.

2 x 4

VANILLE WEISS 30
Ein intensiver Vanillegeschmack für ein Eis, das eine neutrale, zu 
weiß neigende Farbe annimmt.

4 x 3

VANILLE KONZENTRAT GELB 30
Konzentrierte Paste mit starkem und anhaltendem Aroma, 
Verleiht dem Eis eine intensivere gelbe Farbe.

2 x 6

VANILLE NATUR 30
Wird aus der Verarbeitung von Vanilleschoten und natürlichen 
Zutaten gewonnen. Verleiht einen intensiven und anhaltenden 
Geschmack.

14 x 1

VANILLE SCHWARZ 50
Diese Paste hat eine besonders dunkle Färbung mit großer visueller 
Wirkung, dank der Verwendung von pflanzlicher Holzkohle, die 
eine hohe Verdaulichkeit des Endprodukts ergibt.

4 x 3

VANILKON 30
Hergestellt aus einer Paste, die aus der Verarbeitung von 
Vanilleschoten für ein Eis mit charakteristischen Punkten 
gewonnen wird.

2 x 6

ZABAIONE 100
Mit dem Geschmack von Milch und Honig eignet sie sich 
besonders für die Personalisierung des Fior di Latte-Eis, dem sie 
starke aromatische Noten verleiht.

4 x 3,5

PASTEN
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Diese Linie von Cremepasten ist eine Glanzleistung von Elenka.
Im Laufe der Jahre hat sich der handwerkliche Arbeitseinsatz mit zunehmendem Innovationsgrad nicht 
verändert und ist von Methoden geprägt, die von Generation zu Generation weitergegeben werden. Aus 
der kostbaren Nocciola Piemontese I.G.P. und den anderen italienischen Exzellenzen, wird ein komplettes 
aromatisches Sortiment gewonnen, das von den zartesten und nachhaltigsten bis hin zu den gewagtesten 
reicht.

PRODUKT X LITER MIX PKG x KG

NOCCIOLA 
PIEMONTE IGP

120

Es werden Haselnüsse verwendet, die vom Nocciola Piemonte I.G.P.-Konsortium zertifiziert 
wurden und aufgrund ihrer strukturellen und aromatischen Eigenschaften weltweit als die 
besten anerkannt werden. Sie werden leicht geröstet, um ihren eleganten und anhaltenden 
Duft zu verbessern. Enthält keine zusätzlichen Aromen.

2 x 5,5
LAURUS 80

Die „dunkle“ Röstung verleiht einen starken und robusten Geschmack. Die Farbe nimmt 
die charakteristischen dunklen Töne an, die für geröstete Haselnüsse typisch sind. Ideal für 
diejenigen, die den Geschmack von Haselnüssen vom ersten Augenblick an erleben möchten.

ORO 100
Im Vergleich zu Laurus handelt es sich um eine leichtere Röstung. Der feinere Geschmack 
ermöglicht mehr aromatische Noten für längere Zeit wahrzunehmen. Die Farbe zeichnet sich 
durch einen helleren Farbton aus. Enthält keine zusätzlichen Aromen.

P. CHIARA 120
Von den Pasten der Linie „La Nocciola“ handelt es sich um die „mildeste“ Röstung wodurch der 
Geschmack delikater mit langanhaltenderen Aromen resultiert. Enthält keine zusätzlichen Aromen.

LA NOCCIOLA
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Diese Linie mit Pistazienpasten ist eine weitere Glanzleistung der Produktion von Elenka.
Dies zeigen die großen Erfolge der preisgekrönten Pistacchio OroVerde (Ätna-Pistazien), der Trinacria-
Paste (Sizilianische Pistazien) und der Puro 100% Paste (Pistazien aus ausgesuchten Ländern). Die 
hervorragenden Zutaten, die sorgfältige Verarbeitung und die Qualitätskontrolle machen diese Pistazien 
zu den besten auf dem Markt.

PISTAZIENPASTE

PISTACCHIO
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PRODUKT X LITER MIX PKG x KG

ORO VERDE® 80

Für diese Paste verwenden wir die wertvollen Pistazien des Ätna. Unverkennbar für ihr süßes, 
blumiges und intensives aromatisches Spektrum dank des Anbaugebiets. Sie werden in voller 
Übereinstimmung mit ihren Eigenschaften verarbeitet und strengen Qualitätskontrollen 
unterzogen. Eine milde Röstung, die erfahrenen Hände anvertraut wird, ermöglicht es, das 
gesamte Aromaspektrum zu verbessern. Die Paste verleiht dem Eis einen zarten, anhaltenden 
und sehr eleganten Geschmack. Enthält weder zusätzliche Aromen noch künstliche Farbstoffe.

14 X 1

TRINACRIA 80

Mit hervorragenden sizilianischen Pistazien aus Regionen mit besonderen Merkmalen des 
Gebiets zubereitet und „milder“ Röstung unterzogen, zeichnet sie sich durch ihr reiches, 
intensives und anhaltendes Aroma aus, das für sizilianische Früchte typisch ist. Enthält weder 
zusätzliche Aromen noch künstliche Farbstoffe.

4 X 2,5

PURO 100% 80
Aus einer sorgfältigen Auswahl ausländischer Pistazien aus Regionen gewonnen, die für diesen 
Anbau geeignet sind. Sie verleihen dem Eis einen intensiven Geschmack.

4 X 2,5

P 40
Wird oft in süßen Spezialitäten verwendet. Aufgrund ihrer Zusammensetzung werden neben Pistazien 
auch Mandeln verwendet.

4 X 2,5

Wir wählen die besten Pistazien der Welt aus, 
die Ihresgleichen suchen und nur wenige 
Kilometer von uns entfernt geerntet werden.

R O H S T O F F E

Eine antike, vom Vater an den Sohn 
weitergegebene Tradition, von der Röstung 
der rohen Früchte bis zur Umwandlung in 
Pasten, hält alle Aromen der Früchte intakt.

U M W A N D L U N G

Die Ätna-Lavaböden verleihen der Frucht 
aromatische Noten, die in der Welt einzigartig 
sind.

G E B I E T

PISTACCHIO
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Elenka hat die große sizilianische Tradition beibehalten, die sich dank ihrer Wurzeln in der Region auf den 
Respekt der alten Rezepte konzentriert. Der Geschmack der sizilianischen Cassata,der Cannolo, Mandeln, 
um nur einige zu nennen, finden in den Vorbereitungen dieser Linie den authentischsten Ausdruck des 
Territoriums.

SPEZIALITÄTEN AUS 
SIZILIEN

SPEZIALITÄTEN AUS SIZILIEN
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PRODUKT X LITER MIX PKG x KG

AGROLINA CIACULLI
25

(X 1 LITER 
WASSER)

Konzentriert mit Zitronengeschmack vermittelt sie ein intensives Gefühl 
von Frische. Hervorragende Alternative zu frischem Obst auch für die 
Zubereitung von Granita und Erfrischungsgetränken.

6 x 2,7

BLUT-ORANGEN 30

Verleiht den Geschmack von sizilianischen roten Orangen. In 
Erfrischungsgetränken und Granitas kann sie als Geschmacksergänzung 
und Stabilisator für diejenigen verwendet werden, die gefrorene oder 
frische Säfte verwenden.

6 x 2,7

AMARETTO AUS SIZILIEN 40
Aus einer Auswahl feiner Mandeln und Haselnüsse gewonnen, die 
dem Eis das Aroma von Amaretto in einem sizilianischen Schlüssel 
verleihen.

4 x 3

BONIFICATORE 1 Konzentrat zur Vervollständigung des Zitronengeschmacks mit 
Agrolina Ciaculli. 15 x 1

CANNOLO 100
Verleiht dem Eis den authentischen Geschmack sizilianischer Süße, 
angereichert mit dem typischen Zuccata (kandierten Kürbis) und 
kandierten gewürfelten Orangen.

2 x 3

CASSATA SICILIANA

Packung mit 1 kg
250

Dank der Zugabe von gefriergetrocknetem Ricotta und kandierten 
Früchten erhält das Eis den wahren Geschmack der sizilianischen 
Cassata mit dem charakteristischen Aroma der traditionellen 
Süßspeise.
Kann auch für die Zubereitung von Halbgefrorenem und Desserts 
verwendet werden.

2 x 5

CASSATA SICILIANA
(ohne kandierte Früchte)

60
Diese Paste unterscheidet sich von der vorherigen, weil sie keine 
kandierten Früchte enthält.
Aus diesem Grund ist die empfohlene Dosierung viel niedriger.

2 x 6

MANDEL-KROKANT 130 / 150

Nach traditioneller Handwerkskunst mit Mandeln und karamellisiertem 
Zucker zubereitet und in Granulat umgewandelt. Für ein Eis mit 
einem intensiven Geschmack, der den authentischen Geschmack der 
Tradition gibt. Kann auch als Granulat verwendet werden.

4 x 2

JASMIN 40 Das Aroma von Jasminblüten für eine Paste, die Eleganz und 
Delikatesse verleiht, ganz im Zeichen der sizilianischen Tradition. 18 x 1

MANDELN AUS SIZILIEN 130
Wertvolle sizilianische Mandeln verleihen dem Eis einen intensiven 
und anhaltenden Geschmack. Ideal auch für Granita und 
Mandelmilch und für die Zubereitung von Cremes.

4 x 3

MANDELN GERÖSTET 80 / 100 Paste mit gerösteten Mandeln, die dem Eis einen stärkeren Geschmack 
verleihen. Ideal auch zum Aromatisieren von Creme für Gebäck. 4 x 2,5

PINIENKERNE 80
Eine Auswahl feiner sizilianischer Pinienkerne, die sanft geröstet 
werden, um dem Eis einen natürlichen, zarten und anhaltenden 
Geschmack zu verleihen

14 x 1

SPEZIALITÄTEN
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Der sehr feine Zuppa Inglese Extrakt hat viele Erfolge verzeichnet und ist zu einem echten Symbol für 
die Eistradition geworden, wie zahlreiche Nachahmungsversuche zeigen. „L‘originale“ ist auch das 
erste Produkt der Firma, das die Erfindung zwischen Ende der fünfziger und Anfang der sechziger Jahre 
vorweisen kann.
Dieser Geschmack mit einem so einzigartigen Aroma hat Eiscremehersteller und Konditoren ebenso 
wie Eisliebhaber erobert, und auch heute noch begeistert er durch die neuen bunten, modernen und 
appetitlichen Versionen.

PRODUKT X LITER MIX PKG x KG

FEINSTER ZUPPA INGLESE 
EXTRAKT

30

Eine niedrige Dosierung reicht aus, um der Eiscreme bestimmte 
Aromen und Alchermes-Noten zu verleihen. Auch als Variegato 
erhältlich, überrascht er durch seine Vielseitigkeit in Kombination 
mit verschiedenen Geschmacksrichtungen.

6 x 2,6

FEINSTER ZUPPA 
INGLESE EXTRAKT

FEINSTER ZUPPA INGLESE EXTRAKT
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FRUCHTPASTE

Elenka Fruchtpasten vermitteln das frische und natürliche Gefühl frisch gepflückter Früchte. Eine alte Handwerkskunst 
wird durch innovative Verarbeitungs- und Kontrollmethoden unterstützt, um die maximale Qualität jeder Paste zu 
gewährleisten und jedem Eishersteller ein sicheres Produkt mit authentischem Geschmack zu garantieren.

PRODUKT
X LITER WASSER

PKG x KG
INTEGRATION ERSATZ

APRIKOSE

100 70

Paste aus Aprikosensaft, die ein Gefühl von Frische vermittelt. 4 x 3

AMARENA

Kann auch in der Extraktionsphase der Eiscreme verwendet 
werden, um dank einer sorgfältigen Auswahl an 
Sauerkirschen ein perfektes geschmackreiches Varigato zu 
erhalten. Erhältlich mit natürlichen Farbstoffen.

2 x 6

EINGELEGTE AMARENA-KIR-
SCHEN

q.b.

Kandierte in Sirup eingelegte Amarenakirschen; ideal für 
Variegato von Eis oder für die Zubereitung leckerer Getränke 
durch Verdünnen des Sirups in Wasser. Auch mit natürlichen 
Farbstoffen erhältlich.

ANANAS

100 70

Verleiht den Geschmack von frischer Ananas und kann 
sowohl als Ersatz für Obst als auch als Ergänzung verwendet 
werden. Erhältlich mit natürlichen Farbstoffen.

4 x 3

KOKOS
Ausgewählte zu Paste verarbeitete Kokosnüsse, verleihen die 
gesamte Fruchtfülle.

4 x 2,5

KIWI
Aus einer Auswahl an Kiwis gewonnen, verleiht sie dem Eis 
einen reichen frischen Geschmack und die typische grüne 
Farbe der Frucht.

4 x 3

ERDBEERE „FRAGOLE“ 100
mit natürlichen Farbstoffen Unterscheiden sich in der Art der verwendeten Zutaten. Beide 

Pasten enthalten Fruchtstücke und verleihen dem Eis einen 
frischen und intensiven Geschmack. Auch mit natürlichen 
Farbstoffen erhältlich.

KLEINE ERDBEEREN „FRA-
GOLINE“ 100
mit natürlichen Farbstoffen

WALDFRFRÜCHTE
mit natürlichen Farbstoffen

Paste aus Erdbeeren, Johannisbeeren, Heidelbeeren, 
Brombeeren. Sie charakterisiert sich durch die Zugabe von 
Fruchtstücken. Erhältlich mit natürlichen Farbstoffen.

SOMALO FRUCHT (BANANE)
Ausgewählte verarbeitete Bananen verleihen dem Eis einen 
intensiven und anhaltenden Geschmack.

HIMBEERE
Mit natürlichen Farbstoffen

100 70

Paste aus Himbeersaft und Fruchtfleisch. Auch mit natürlichen 
Farbstoffen erhältlich

MANGO Paste aus der Verarbeitung ausgewählter Mangos.

GRÜNER APFEL Paste aus der Verarbeitung ausgewählter Äpfel

MELONE Paste aus der Verarbeitung von Melonenpüree

BLAUBEEREN Paste aus Blaubeersaft.

GELBER PFIRSICH 
„SETTEMBRINA“

Paste aus Pfirsichpüree.

BIRNE Paste aus Birnenpüree

FRUCHTPASTE
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VARIEGATI

Linie von leckeren Cremes zum Füllen, Garnieren und Geschmacksbereicherung von Eiscreme. Sie werden durch 
die Verarbeitung ausgewählter Zutaten wie Obst, Schokolade, Haselnüsse, Mandeln oder Pistazien gewonnen. Sie 
sind gebrauchsfertig und haben die besondere Eigenschaft, fest auf der Eiscremeoberfläche zu haften, ohne zu 
schmelzen oder die Konsistenz zu verändern.

PRODUKT PKG x KG

FANTA KEKSE Mit Keksgeschmack aus der Verarbeitung von selbstgemachten Keksen. 4 x 3

FANTA BROWNIES Lecker und knusprig wird der Geschmack des amerikanischen Gebäcks reproduziert. 4 x 3

FANTA CROCKIES WEISS Mit knusprigem Getreide und weißer Schokolade

2 x 3FANTA CROCKELLA PISTAZIE Mit knusprigem Getreide und Pistazien.

FANTA CROCKELLA DUNKEL Mit Getreide, Nüssen und Kakao.

FANTA CRUMBLE
Knuspriges Variegato, ideal zum Garnieren von Eis oder zum Zubereiten von 
Basen für Kuchen und Halbgefrorenem.

4 x 2,5

FANTA CRUMBLE SCHOKOLADE Mit Schokoladenstückchen.

FANTA CRUMBLE PISTAZIE Mit Pistazien-Granulat. 

FANTA CRUMBLE ROT Mit dem Geschmack roter Früchte.

FANTA NUSSCROCK Mit Nuss- und Getreidekrokant.

FANTA HASELNUSS Mit Nusscreme zum Verzieren und Füllen von Eis und Süßspeisen. 4 x 3

FANTA

VARIEGATI
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PRODUKT PKG x KG

FANTAFRUTTA ORANGE*

Mit Ausnahme von Fantafrutta Pistazie zeichnen sich  
die Produkte dieser Variegati durch die Zugabe von Fruchtstücken aus.

* In kontrollierter Atmosphäre abgefüllte Produkte.

4 x 3

FANTAFRUTTA ERDBEERE*

FANTAFRUTTA FEIGE*

FANTAFRUTTA WALDFRÜCHTE*
mit natürlichen Farbstoffen

FANTAFRUTTA HIMBEERE*

FANTAFRUTTA ZITRONE*

FANTAFRUTTA BIRNE*

FANTAFRUTTA PISTAZIE

FANTAFRUTTA

BLACK DRIPPING
Gewonnen aus köstlichen Kakao- und Haselnusskeksen verleiht es 
Geschmack und Knusprigkeit. Wird eingesetzt für die Variegatura ‘O Sole 
Mio. 

1 x 2,5

GREEN DRIPPING
Es hat eine pastöse Konsistenz und wird aus Pistazien, Mandeln und 
Cashewnüssen gewonnen. Wie Black Dripping ist es im Set ‘O‚ Sole Mio 
enthalten.

DULCE DE LECHE
Verleiht den Geschmack von „Dulce de Leche“, einer typischen 
lateinamerikanischen Rezeptur.

2 x 7

PRALINIERTE HASELNÜSSE Mit 55% Haselnüssen und 45% Rohrzucker. 2 x 5

SCHMACKHAFTE PISTAZIEN Auf der Base von Pistazien und Getreide. 4 x 3

WEISSER REIS Auf der Base von Puffreis und weißer Schokolade

2 x 2,5WEISSER PRALINIERTER REIS Auf der Base von Krokantreis und weißer Schokolade

SCHWARZER REIS Mit Getreide, Haselnüssen und fettarmem Kakao

UNICA FÜR VARIEGATO Auf der Base von  Haselnüssen und sehr feinem Kakao 10/12. 2 x 6

SCHMACKHAFTE WAFFEL
Verleiht den Geschmack von Waffeln, die in der Komposition verwendet 
werden, zusammen mit Haselnüssen und fettarmem Kakao

4 x 3

ANDERE VARIEGATI

VARIEGATI
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Creme auf der Base von feinstem Kakao und Haselnüssen, ideal für die Zubereitung von 
Cremino in Eisschalen, geschichtetem Eis, Ganache und Mousse. Sie hat den Vorteil, dass sie 
bei niedrigen Temperaturen nicht gefriert und extrem vielseitig ist. Auch ideal für Speiseeis, 
dass einmal zubereitet ohne weitere Passagen in einer Eisschale angerichtet werden kann.

PRODUKT PKG x KG

KLASSISCH / Kakao und Haselnüsse

4 x 3

WEISS / weiße Schokolade

HALBBITTER

HASELNUSS 

ERDNUSS

ROSA / Rote Fruchtnoten

MANDEL

MANDEL CROCK / mit knusprigem Mandelkrokant

VARIGATO

VARIGATO
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GRANULATE
Diese Produktlinie kann in bestimmten Fällen sowohl zum Dekor, als auch für die Zubereitung von Eiscreme 
verwendet werden. Wie im Fall von „Croccante di mandorla“ oder „Torrone granellato“ um den Geschmack 
dieser Spezialitäten zu unterstreichen.

PRODUKT PKG x KG

MANDELKROKANT*
Granulat aus der handwerklichen Verarbeitung von karamellisierten 
sizilianischen Mandeln. Für die Zubereitung von Eiscreme beträgt die 
empfohlene Dosierung 130/150 g für einen Liter Mix.

2 x 7

GERÖSTETE HASELNÜSSE Granulat aus sorgfältig gerösteten Haselnüssen
2 x 5

GANZE HASELNÜSSE Ganze abgepackte geröstete Haselnüsse

GANZE HASELNÜSSE „GIFFONI“ Ganze abgepackte Haselnüsse der Sorte „Giffoni“.

2 x 2,5
TORRONE GRANULAT

Torrone in Granulatform um Eis und Desserts zu dekorieren. Es 
kann während der Eisherstellung verwendet werden, um dem Eis 
diesen Geschmack zu verleihen. 

ÜBERZUG

Diese Zubereitungen haben den Vorteil, dass sie sich nach dem Kontakt mit dem Eis in kürzester Zeit verfestigen und 
dank der Zutaten von höchster Qualität einen dünnen, homogenen und schmackhaften Überzug bilden.

PRODUKT PKG x KG

WEISS
Mit Kakaobutter verleiht er den Geschmack von weißer Schokolade 
sowie die charakteristische Farbe.

4 x 2,5

SCHOKO-SCHWARZ
Unter den Hauptzutaten finden sich Kakaopaste und fettarmer 
Kakao, die den dunklen Geschmack verleihen.

2 x 5

GELBE SOMALO FRUCHT (BANANE)
Hergestellt aus Bananenpüree. Ästhetisch und geschmacklich 
perfekt.

4 x 2,5

GELBE ZITRONE
Zitronengeschmack mit Verwendung von Pflanzenfarben und 
Magermilchpulver.

4 x 2,5

SCHWARZE MODICANO 

Durch die Verarbeitung von Modica-Schokolade, die auch für das 
Granulat verwendet wird, reichert er das Eis mit Geschmack und 
Knusprigkeit an. Ideal in Kombination mit der Base derselben 
Modicano-Linie.

4 x 3
WEISSE MODICANO Überzug aus der Verarbeitung von weißer Schokolade.

ROSA MODICANO
Überzug aus der Verarbeitung von roher weißer Kakaomasse mit 
rotem Fruchtfleisch, die Geschmack und eine faszinierende Farbe 
verleihen.

HASELNUSS
Mit ausgewählten Haselnüssen verleiht er Geschmack und ein 
perfekt gleichmäßiges Aussehen.

4 x 2,5

PANORMUS
Mit Kakao und fettarmer Milch, ein bekannter Klassiker von Elenka 
in der Eisdiele.

2 x 5,5

GRÜNE PISTAZIE
Aus Pistazien und Mandeln gewonnen, perfekt für alle 
Verwendungszwecke. 4 x 2,5

ROT Einheitlicher Überzug mit einer attraktiven Farbe.

DEKORE
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Sie zeichnen sich durch eine dickflüssige Konsistenz aus und werden im Allgemeinen zum Dekorieren 
von Eiscreme, Mousses, Halbgefrorenem und Desserts verwendet. Sie haften perfekt an der Oberfläche, 
erstarren nicht bei niedrigen Temperaturen und behalten Ihren Glanz bei. 

PRODUKT PKG x KG

AMARENA

8 / 16 x 1

KAFFEE

KARAMEL

SCHOKOLADE

KIWI

ERDBEERE

WALDFRÜCHTE

SOMALO FRUCHT (BANANE)

LIMONCELLO

HASELNUSS

PISTAZIE

SAMBUCA

SANGRIA

SEA SALT CREAM

WHISKY

TOPPING

TOPPINGS
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Vollmundige Aromen, kombiniert mit einer außergewöhnlichen Leistung, ermöglichen es 
jedem Konditor, seine Kreativität am besten zum Ausdruck zu bringen.

Liebe zur Tradition, Aufmerksamkeit für jeden Aspekt der Verarbeitung, aber auch Innovation, 
um den Anforderungen der modernsten Süßspeisen gerecht zu werden, die heute neben 
sicheren und echten Zutaten auch sehr vielseitige Produkte erfordern.

Die Konditoreizutaten von Elenka spiegeln die Werte des Unternehmens wieder, das Tradition 
und Innovation mit Sicherheit verbindet. Werte, die die Marke seit jeher auszeichnen, sind 
weltweit ein Synonym für Exzellenz und Zuverlässigkeit.

KONDITOREI
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Produkte für die Konditorei und Eisdiele um hydroalkoholische Lösungen der gewünschten Abstufung zu erhalten, 
für Biskuit, Kekse und alle Zubereitungen, die die Aromatisierung mit Alkohol (auch bei niedrigen Temperaturen) 
erfordern.

Pastenzubereitungen zur Verwendung in Süßspeisen, um der gelben Creme oder Sahne Geschmack zu verleihen. Die 
Besonderheit der Pasten ist, dass das Produkt mit nur wenigen Gramm pro kg die Frische und Süße der Frucht verleiht 
und keine säurebildenden Substanzen enthält.

PRODUKT PKG x L

ALKERMES

6 x 2

AMARETTO

BENEVENTO

KAFFEE 

GRAND ORANGE

GRAND ZITRONE

MARADRAY

PORTO CARIBE TROPFEN

PORTO CARIBE RISERVA

VANILLE

GRADATION
ZUCKER

(kg)
WASSER

(kg)

FÜR 1 TIEGEL

7° 9,0 8,8

9° 7,3 6,5

11° 5,1 5,3

14° 4,2 4,0

16° 3,4 3,2

PRODUKT X KG CREME ODER SAHNE PKG x L

ORANGE

10 8 x 1

BANANE

KEKS

BUTTER

ERDBEERE

ZITRONE

MANDARINE

MANDEL

PANETTONE

BAGNE

AROMA IN PASTENFORM

KONDITOREI
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Glanz-, Spiegel- und Glitzereffekte zum Verschönern von Kuchen, Desserts und Eiscreme. Jeder Konditor weiß, wie 
heikel die Glasurzeit ist. Deshalb bietet die Elenka-Glasurlinie, eine wertvolle Unterstützung in Bezug auf Darbietung 
und Aussehen.

Perfekt ausbalancierte Zubereitung auf der Base von Weichweizenmehl, die eine innovative, praktische und schnelle 
Zubereitung von Backwaren wie sizilianische Brioches, Croissants und Biskuitkuchen ermöglicht, ohne die hohe 
Qualität zu beeinträchtigen. Sie garantiert bei jeder Zubereitung den Geschmack und die Eigenschaften der Original-
Handwerkerrezepte.

PRODUKT PKG x KG

WEISSE GLASUR
Sie verleiht der Glasur eine glänzende weiße Farbe mit Spiegeleffekt und wird mit 
Leichtigkeit gleichmäßig auf der Oberfläche verteilt.

1 x 7

SCHOKOGLASUR

Aus feiner Schokolade gewonnen, verleiht sie Farbe, gleichmäßigen und 
dauerhaften Glanz und einen ausgeprägten Geschmack. Eignet sich auch 
hervorragend für Eiscreme, wobei die Glasur auch bei niedrigeren Tempera-
turen weich bleibt.

4 x 3

GELATINE GLASSÉ
Transparente Glasur mit neutralem Geschmack verleiht Glanz und verhindert 
die Oxidation von Früchten. Kann auch ohne Verdünnung mit Wasser verwendet 
werden. Erhältlich in verschiedenen Geschmacksrichtungen

1 x 7

AMARENA Spiegelglasur mit ausgeprägten Amarena-Kirschnoten.

1 x 5
MANDARINE Spiegelglasur mit ausgeprägten Mandarinennoten.

GOLD Glasur mit Glitzereffekt, neutralem Geschmack und goldener Farbe.

TOFFEE KARAMEL Spiegelglasur mit dem Geschmack von Milchbonbons.

PRODUKT PKG x KG

BRIOCHE SIZILIANISCH
Ein paar Gesten reichen aus, um eine echte sizilianische Brioche mit ihrem cha-
rakteristischen „Tuppo“ zuzubereiten, die mit leckerem Granita und Eis serviert 
wird.

5 x 2

BISKUIT
Die ausgewogene Mischung der Zutaten macht es möglich, einen Biskuitkuchen 
zu erhalten, der sich durch seine Weichheit und Luftigkeit auszeichnet und die 
Arbeit der Konditoren optimiert.

GLASUR

OFEN MIX

KONDITOREI
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PRODUKT PKG x KG

KONDITORCREME

Ersetzt Milch im traditionellen Rezept, reduziert 
die Verwendung auf 1 Eigelb und verdoppelt die 
Sahnestandzeiten.
Wird heiß mit einer Dosierung von 100 g pro 900 g Wasser 
zubereitet.
350 g Zucker, 100 g Stärke, 50 g „00“ -Mehl und 2 Eigelb.

8 x 3

MR DARK

Vielseitiges Produkt, perfekt als Füllung, samtig und mit einem 
intensiven Schokoladengeschmack, als Überzug seidenmatt und 
mit einer dauerhaften Gleichmäßigkeit. Ideal für Profiteroles, 
Torten und Satinglasur.

1 x 12

FERTIGE CREME

Pulverförmige Zubereitung, um eine gebrauchsfertige 
Gebäckcreme zu erhalten. Wird kalt zubereitet mit einer 
Dosierung von 1 kg pro 400 g Wasser oder 350 g Milch. Sie 
verleiht dem Endprodukt ein ausgeprägtes Ei-Aroma.

5 x 4

PASTA UNICA WEISS
Sie unterscheidet sich von der „Unica“ durch ihren weißen 
Schokoladengeschmack. Sie kann für die Herstellung von weißem 
Schokoladeneis verwendet werden.

4 x 3

UNICA

Vielseitiges Produkt, ideal für die Zubereitung von Mousse, Sahne 
für Kuchen und Glasuren, insbesondere zum Füllen von Profiterols 
oder Glasuren nach Sacher Art. Sie verleiht einen intensiven und 
ausgeprägten Geschmack von Schokolade und Haselnüssen.

2 x 6

VANILLIN PUR
Intensive aromatische Zutat für optimale Ergiebigkeit bei 
unterschiedlichsten Zubereitungen.

4 x 1,5

14 x 0,5

PRODUKT PKG x KG

AMARENA
Sie zeichnen sich durch die Zugabe von 35% Früchten aus, die sorgfältig 
ausgewählt und in voller Übereinstimmung mit ihren Eigenschaften 
verarbeitet werden. Durch einen bestimmten Produktionsprozess bleibt der 
ursprüngliche Geschmack für alle Zubereitungsarten lange erhalten. Im 
Falle von „Backkonfektüre“ behält die Zubereitung ihren Geschmack und 
ihre Struktur, die auch bei hohen Gartemperaturen unverändert bei.

1 x 12
APRIKOSEN

APRIKOSEN „FÜR DEN OFEN“

ERDBEERE

APRIKOSEN-PÜREE
Sie wird aus ausgewählten Aprikosen gewonnen und wird durch einen 
Herstellungsprozess diversifiziert, bei dem die Zutaten unterschiedlich 
ausgewogen werden. Hervorragendes Ergebnis auch bei hohen Temperaturen.

1 x 14

Innovation und Tradition vereinen sich, um eine Reihe von Produkten zum Leben zu erwecken, die die Kreativität 
eines jeden Konditormeisters freisetzen können. Cremes, Konfitüren und Essenzen für alle, die nach Funktionalität 
suchen, ohne dabei auf hohe Qualität zu verzichten.

SÜSSWARENZUBEREITUNGEN

CREME / ÜBERZUG / AROMEN

CREME / ÜBERZUG / AROMEN

KONDITOREI
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Unter den von Elenka vorgeschlagenen Füllungen gehören die Füllungen der Farcitella-
Linie sicherlich zu den beliebtesten. Sie zeichnen sich durch eine sorgfältige Auswahl der 
Zutaten und eine perfekte Ergiebigkeit in den unterschiedlichsten Backwaren sowohl bei 
niedrigen als auch bei hohen Temperaturen

PRODUKT PKG x KG

WEISS
Mit dem Geschmack von sehr feiner und köstlicher weißer Schokola-
de.

1 x 5

GOLD
Die besten Haselnusssorten, die zu 14% vorhanden sind, ergeben 
einen intensiven und eleganten Geschmack und sind von einer über-
ragenden Qualität, die jedes Rezept verfeinern kann.

1 x 12

MP
Verleiht einen ausgeprägten Kakaogeschmack. Ausgezeichnetes Preis- 
Leistungs-Verhältnis.

1 x 12

PISTAZIE
Perfekte Kombination aus weißer Schokolade und Pistazien, mit einem 
Anteil von 20%.

1 x 5

FARCITELLA

FARCITELLA
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DAS ATTRAKTIVE KINDEREIS, MIT DEM SIE GUTES TUN!

Das knallgelbe Seepferdchen-Eis wird zum Theken-Hingucker der kommenden Saison. 
Es überzeugt mit tropisch-fruchtigem Geschmack und einem Streudekor, das im Mund 
knistert und prickelt. Eine Kooperation mit der DLRG begleitet die Einführung: Gelatop 
spendet für jedes verkaufte Kit an die DLRG, damit Kinder schwimmen lernen können.

* mit Farbstoff GF: Glutenfrei GP: Deklarationsfrei 

• Pronto Seepferdchen, das Kombiprodukt für Bindung und Geschmack im 6 x 1,2-kg-
Gebinde
• Dekor Knister Kristall im 1,5 kg im Dosen
• Werbemittelpaket DLRG Kooperation: Thekenaufsteller, 50 Info-Flyer, Eiseinstecker

Im Kit enthalten:

DREIDOPPEL / GELATOP

KIT
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PRONTO 
EIN PRODUKT FÜR BINDUNG UND GESCHMACK

KITS

Bezeichnung GF DF Gebinde

Dark Chocolate 6 x 1,75 kg

Joghurt Griechischer Art 6 x 1,20 kg

Joghurt Mohn 6 x 1,20 kg

Joghurt Zimt 6 x 1,20 kg

Kirsche 6 x 1,20 kg

Sahnegrieß 6 x 1,20 kg

Saure Apfelringe* 6 x 1,20 kg

Wassermelone* 6 x 1,20 kg

White Chocolate 6 x 1,75 kg

Bezeichnung Gebinde

Creme Brulle 6,0

Gewürze des Orients 9,6

Marshmallow 10,4

Milchreis 10,2

Seepferdchen 8,7

AROMATISIERTE LEBENSMITTEL-ZUBEREITUNG

Bezeichnung GF DF Gebinde Dosierung je 1l Inhalt Beutel

Buttermilch 2 x 2,5 kg 100 g 19,75

Joghurt Geschmack 2 x 2,5 kg 30 g 17,20

JoMix 2 x 2,5 kg 30 g 17,85

Limonette 2 x 2,5 kg 25 g 29,30

Limone Puro 2 x 2,5 kg 60 g 21,15

Mascarpone 2 x 2,5 kg 50 g 12,35

I Schokolade 2 x 2,5 kg 100 g 13,85

Quacotta 2 x 2,5 kg 100 g 12,15

PRONTO / KIT‘S / AROMEN

AROMATISIERTE LEBENSMITTEL - PASTÖS

Artikel GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Creme de Menthe 1,0 20 g

Vanille Moroni 1,0 7 g
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EISBINDEMITTEL FÜR MILCHEIS

EISBINDEMITTEL FÜR FRUCHTEIS

Artikel Beschreibung GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Triforte 50 • speziell für konturenscharfes und stabiles Milcheis 10 kg 50 g

Tricrema 100 • hohe Cremigkeit im Eis durch enthaltenes Milchfett
• optimale Aufschlageigenschaft durch speziell
wirksame Emulgator-Milchproteinzubereitung

6 x 2,5 kg 100 g

Trimonte 100 • speziell für Bergeis
• konturenscharfes Milcheis, trocken aus der Maschine
• Stabilität tagelang

6 x 2,5 kg
20,0 kg

100 g

Triva 50 • speziell für Vanilleeis
• mit natürlichen Vanillearomen
• auch für alle anderen Milcheissorten geeignet
• kann dank sprühgetrockneter Emulgatoren
kalt verarbeitet werden

2 x 2,5 kg 50 g

Tripasto 50 • speziell für die Warmverarbeitung / Pasteurisierung
• Mischung spezieller Verdickungsmittel für optimale
Luft-/Wasser-/Fett-Emulsion
• glatte Struktur ohne Eiskristalle,
gutes Aufschlagvolumen

8 x 2,5 kg 50 g

Trirapido 50
• speziell für die rationale Herstellung auf kaltem Weg
• zarter Schmelz
• gehaltvoller und sauberer Geschmack auch nach
mehreren Tagen Lagerung

2 x 2,5 kg
8 x 2,5 kg

50 g

Tripanna 50 • speziell für Stracciatella- und Sahne Eis, sowie
Sorten mit Sahnecharakter
• cremige und kompakte Struktur

6 x 1,20 kg 50 g

Trimix 50 • speziell für Profis
• ideal zum Perfektionieren der eigenen Base,
da geschmacksneutral

2 x 2,5 kg
8 x 2,5 kg

50 g

Artikel Beschreibung GF PF DF Gebinde Dosierung je 1l

Trilonga 35 • optimale Entfaltung des Fruchtgeschmacks
durch neutralen Geschmack
• hohe Streichfähigkeit
• Lagerfähigkeit bei gleichbleibender Qualität

2 x 2,5 kg 35 g

Trifrutta 50 • unterstützt den Fruchtgeschmack
• cremige Konsistenz, auch ohne Fruchtfasern
• trockenes Aussehen, ohne Glanz
• Volumen ohne die Zugabe von weiteren
Emulgatoren
• hohe Säurestabilität

2 x 2,5 kg 50 g

BINDEMITTEL

EISBINDEMITTEL » ALLROUNDER «

Artikel Beschreibung GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Trialgin • konzentriertes Eisbindemittel
• universell einsetzbar

1,5 kg 4 g

Crema Volumina • Emulgator-Zubereitung für alle Eissorten
• empfohlen zur Konsistenzverbesserung der
Fett-Wasser, Milch- und Luftkomponenten
• verhindert die Auskristallisierung im fertigen Eis
• erhöht das Volumen

5,0 kg
ab 100 kg
ab 500 kg

4 g
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EISPASTEN ZUR VERWENDUNG IN MILCHEIS

Bezeichnung GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Caffé Macchiato 5,0 kg 40 - 50 g

Caramella 5,0 kg 60 - 70 g

Cookies 5,0 kg 50 g

Creme Brulee 3,0 kg 40 g

Cremona 5,0 kg 40 g

Delfino blau* 5,0 kg 40 - 50 g

Eierlikör* 5,0 kg 40 - 50 g

Gummibärchen* 3,0 kg 40 - 50 g

Haselnuss mit Stücke 5,0 kg 60 - 80 g

Haselnuss ohne Stücke 5,0 kg 60 - 70 g

Haselnuss Totale 5,0 kg 60 - 70 g

Irish Cream 3,0 kg 50 g

Kokos 5,0 kg 100 g

Malaga 5,0 kg 80 - 100 g

Marzipan 5,0 kg 60 g

Minze* 3,0 kg 30 g

Miranda Erdnuss 5,0 kg 60 - 80 g

Mokka** 5,0 kg 10 g

Pistazie mit Stücke 5,0 kg 60 g

Pistazie ohne Stücke 5,0 kg 60 g

Sahne 5,0 kg 40 - 50 g

Schwarzwälder Kirschwasser 5,0 kg 40 - 50 g

Waldmeister* 5,0 kg 30 g

Walnuss** 5,0 kg 100 g

White Cream 5,0 kg 50 g

Wiener Mandel 5,0 kg 40 - 50 g

VANILLE EISPASTEN ZUR VERWENDUNG IN MILCHEIS
Artikel GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Vanille 5,0 kg 20 g

Vanille Bourbon 5,0 kg 30 g

Vanille Piú 5,0 kg 25 g

Vanille Zoldo 3,0 kg 25 g

PASTEN
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EISPASTEN ZUR HERSTELLUNG VON EIS MIT FRUCHTGESCHMACK

Artikel GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Apfel 3,0 kg 40 - 50 g

Apfelsine / Orange 3,0 kg 40 g

Aprikose 3,0 kg 50 g

Banane 5,0 kg 40 g

Banane Europa 5,0 kg 40 - 50 g

Birne mit Williams-Christ-Brand 3,0 kg 50 g

Drachenfrucht 5,0 kg 50 g

Erdbeere 5,0 kg 40 g

Erdbeere Europa 5,0 kg 40 - 50 g

Himbeere 3,0 kg 40 g

Kirsch Cola 3,0 kg 100 g

Mango 5,0 kg 40 g

Melone 3,0 kg 50 g

Orange Cola 5,0 kg 100 g

Pfirsich-Maracuja 5,0 kg 100 g

Pflaume 5,0 kg 50 g

Rhabarber 3,0 kg 50 g

Sanddorn 3,0 kg 50 g

Waldbeere 3,0 kg 40 - 60 g

EISAROMEN FLÜSSIG
Artikel GF DF Gebinde Dosierung je 1l

Rum Jamaika 6 x 1,0 3 g

Rum Supra 6 x 1,0 3 g

UVA Varieta 1,0 l 3 g

Vanille Bourbon Royal 1,0 l 5 g

PASTEN & AROMEN
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MARMORIA / VARIEGATO

Artikel GF DF Gebinde

Amarena Kirsche* 6 x 1,2 kg

Erdbeere 6 x 1,2 kg

Himbeere 6 x 1,2 kg

Holunder 6 x 1,2 kg

Lakritz 6 x 1,2 kg

Limette* 6 x 1,2 kg

Orange 6 x 1,2 kg

Pfirsich-Maracuja 6 x 1,2 kg

Praline Royal 6 x 1,2 kg

Praline Cardamom 6 x 1,2 kg

Rhabarber 6 x 1,2 kg

Sanddorn 6 x 1,2 kg

Sauerkirsche 6 x 1,2 kg

Toffee 6 x 1,2 kg

Zimt 6 x 1,2 kg

Amarena Kirsche 4 x 3,0 kg

Caramell 3,0 kg

Cookies 3,0 kg

Espresso 3,0 kg

Gianduja 3,0 kg

EISZUTATEN DEKORE

Artikel Gebinde

Black Cookie Crunch 5,0 kg

Black Pearls 2,2 kg

Borken-Splitter 5,0 kg

Bunte Schokolinos* 3,0 kg 

Chamallow 8 x 1 kg

Choco-Chips 5,0 kg

Confetto-Crisp 2,0 kg

Dreieck, marmoriert 490 Stk.

Haselnuss-Krokant 3,0 kg

Konfetti* 1,0 kg

Mandel-Crunch 3,0 kg

Mini-Schokospäne, dunkel 2,5 kg

Nonpareille bunt* 5,0 kg

Schokoladen Röllchen ca. 225 Stk.

Schoko Gitterplatten 540

Schokoklein 5,0 kg

Schoko-Mokkabohnen 1,0 kg

Schokostreusel 5,0 kg

Späne, dunkel 2,0 kg

Weiße Späne 2,0 kg

MARMORIA & DEKORE
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VERSCHIEDENES

Artikel Gebinde

GelaFrutta Fertiggelee für Früchte. Zur Herstellung und längeren Lagerung
von Obstsalaten und Abbinden von Früchten

5,0 kg

Stracciatella Mohr
Kakaohaltige Fettglasur

5,0 kg

Eis Thekenschilder 66 Stück

Eis Sortenschilder 66 Stück

Waffel Mix Fertigmix zur Herstellung von Waffeln 10,0 kg

EISFLIPS

Artikel GF Gebinde

Amarena 6 x 1,0 kg

Amaretto 6 x 1,0 kg

Banane 6 x 1,0 kg

Cherry / Kirsche 6 x 1,0 kg

Choco-Mint 6 x 1,0 kg

Creme Caramell 6 x 1,0 kg

Erdbeere 6 x 1,0 kg

Haselnuss 6 x 1,0 kg

Heidelbeere 6 x 1,0 kg

Himbeere 6 x 1,0 kg

Honig 6 x 1,0 kg

Karamell 6 x 1,0 kg

Kiwi* 6 x 1,0 kg

Kokos* 6 x 1,0 kg

Mango 6 x 1,0 kg

Maracuja 6 x 1,0 kg

Minze* 6 x 1,0 kg

Mohren (Schokolade) 6 x 1,0 kg

Mokka 6 x 1,0 kg

Praliné 6 x 1,0 kg

Tiramisu-Typ 6 x 1,0 kg

Tropic 6 x 1,0 kg

Vanille 6 x 1,0 kg

Waldbeere 6 x 1,0 kg

Walnuss 6 x 1,0 kg

* mit Farbstoff

EISFLIPS & SONSTIGES

FRUCHTSÄURE
Bezeichnung Gebinde Dosierung je 1l

Fruchtsäure, flüssig 6 x 1 l 5,0 l 4 g

EIS- UND DESSERTSAUCEN

Artikel GF Gebinde Inhalt Beutel

Erdbeer 10 kg 5,40

Haselnuss 10 kg 5,50

Himbeer 10 kg 6,10

Schokolade 10 kg 5,90
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 BASI PER GELATO AL LATTE
con grassi vegetali  Bases for milk gelato with vegetable fats

Product Dosage Quantity/carton

PANNA BASE SUPER 35 g 4 x 2,50 kg

TUTTOPANN F 50 35 g 4 x 2,50 kg

UNIBASE 50 35 g 4 x 2,20 kg

BASE ICEBERG 40 g 8 x 2,00 kg

BASE SOAVE 70 g 8 x 2,00 kg

BASE SOAVE CHE 70 g 8 x 2,00 kg

BASE SUPER LATTE 70 g 8 x 2,00 kg

TUTTOPANN C 100 70 g 8 x 2,00 kg

UNIBASE 100 70 g 4 x 2,50 kg

BASE MASTER 70 g 8 x 2,00 kg

BASE PIU’ 70 g 8 x 2,00 kg

BASE PIU’ F 100 70 g 8 x 2,00 kg

BASE SUPERSTAR 70 g 8 x 2,00 kg

BASE ELENA 130 g 8 x 1,80 kg

BASE ALBA 140 g 8 x 2,00 kg

BASE MARVA 160 g 8 x 2,00 kg

BASE ALBA COMPLETA 280 g 10 x 1,20 kg

BASE TIPO “M” 285 g 10 x 1,20 kg

GELATO CALDO 333 g 8 x 2,00 kg

GRAN BASE 500 333 g 10 x 1,25 kg

BASEN

BASEN
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 BASI PER GELATO AL LATTE
con grassi animali

Bases for milk gelato with animal fats

Product Dosage Quantity/carton

BASE 50 MB 35 g 4 x 2,50 kg

TUTTOPANNA 35 g 4 x 2,00 kg

BASE NATURA 50 35 g 4 x 2,00 kg

BASE NATURA 70 g 4 x 2,40 kg

BASE NATURA

EVOLUTION 100
70 g 2 x 8,00 kg

TUTTOPANN F 100 70 g 8 x 2,00 kg

TUTTOPANNA 100 CD 70 g 8 x 2,00 kg

BASE AURORA 140 g 8 x 2,00 kg

 BASI PER GELATO ALLA FRUTTA
con grassi vegetali

Bases for fruit gelato with vegetable fats

Product Dosage Quantity/carton

UNIBASE 50 35 g 4 x 2,20 kg

SUPERGELMIX 35 g 4 x 3,00 kg

SUPERGELMIX D 35 g 6 x 2,00 kg

PRONTO FRUTTA “C” 45 g 10 x 1,35 kg

BASE FRUTTA FRUTTA 70 g 4 x 2,00 kg

 BASI PER GELATO ALLA FRUTTA
senza grassi aggiunti

Bases for fruit gelato without added fats

Product Dosage Quantity/carton

NEUTRO PURO 2 g 10 x 1,00 kg

NEUTRALIN 4 g 10 x 1,00 kg

GELMIX 35 g 6 x 2,00 kg

ULTRAGELMIX 35 g 4 x 3,00 kg

BASE NATURA FRUTTA 35 g 5 x 2,00 kg

EVOLUTION 100 70 g 2 x 8,00 kg

PRONTO FRUTTA PLUS 70 g 8 x 2,25 kg

BASE FRUTTA

“LE VELLUTATE”
230 g 12 x 0,90 kg

BASE “G” FRUTTE 260 g 12 x 1,05 kg

BASE NATURA FRUTTA

IN PASTA
350 g 5 x 2,00 kg

 

  
INTEGRATORI / Enhancers
Product Dosage Quantity/carton

SOFTIN 3 g 2 x 3,50 kg

MEC PLUS 10 g 4 x 2,50 kg

MECOVO 20 g 2 x 3,50 kg

PROTOMEC 20 g 4 x 2,00 kg

PAN MEC 30 g 4 x 1,50 kg

PAN MEC E 30 g 4 x 1,50 kg

PAN MEC F 30 g 4 x 1,50 kg

SOMIX 30 g 4 x 2,50 kg

SOFFICE 45 g 4 x 3,00 kg

MECTUORLO 100 g 12 x 1,25 kg

MEC MILK V 120 g 1 x 8,00 kg

MECFIBRA PLUS 15/30 g 4 x 1,80 kg

MECMONT 20/30 g 4 x 1,50 kg

MEC FRUTTA PLUS 20/50 g 4 x 1,80 kg

PAN MEC D CON

GRASSI ANIMALI
20/50 g 4 x 1,50 kg

BASI PER GELATO AL LATTE
senza grassi aggiunti 
Bases for milk gelato without added fats

Product Dosage Quantity/carton

BASE 6 4 g 4 x 2,50 kg

TUTTOPANN C 10 8 g 4 x 2,50 kg

TUTTOPANNA P 35 g 4 x 2,80 kg

PANNA BASE 35 g 4 x 2,50 kg

BASE “G” CREME 200 g 14 x 0,90 kg

BASE “G” MENOMENO 260 g 12 x 1,05 kg

TUTTO PANN “C” 60 40 g 4 x 2,80 kg 

BASEN
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LIMONE

Lemon
10 x 1,25 kg

LIQUIRIZIA

Licorice
10 x 1,25 kg

MANGO CON PEZZI

Mango with Pieces
10 x 1,25 kg

GUSTO MASCARPONE 500 10 x 1,25 kg

MELA VERDE CON PEZZI

Green Apple with Pieces
10 x 1,25 kg

MELONE

Melon
10 x 1,25 kg

MIRTILLO CON PEZZI

Blueberry with Pieces
10 x 1,25 kg

PERA CON PEZZI

Pear with Pieces
10 x 1,25 kg

PESCA

Peach
10 x 1,25 kg

LIMONE CON PEZZI

Lemon with Piece
10 x 1,25 kg

PESCA CON PEZZI

Peach with Pieces
10 x 1,25 kg

POMPELMO ROSA

Pink Grapefruit
10 x 1,25 kg

VANIGLIA

Vanilla
10 x 1,25 kg

YOGHIN 10 x 1,25 kg

LINEA 500
Product Quantity/carton

ACE 10 x 1,25 kg

ANANAS CON PEZZI

Pineapple with Pieces
10 x 1,25 kg

ANGURIA

Watermelon
10 x 1,25 kg

ARANCIA SANGUINELLA

Crabgrass Orange
10 x 1,25 kg

BACIO 500 10 x 1,25 kg

BLACK GOURMET 10 x 1,25 kg

BANANA CON PEZZI

Banana with Pieces
10 x 1,25 kg

CAFFÈ

Coffee
10 x 1,25 kg

CIOCCOLATO

Chocolate
10 x 1,25 kg

COCCO CON PEZZI

Coconut with Pieces
10 x 1,25 kg

FIOR DI LATTE

Milk Cream
10 x 1,25 kg

FRAGOLA

Strawberry
10 x 1,25 kg

FRAGOLA CON PEZZI

Strawberry with Pieces
10 x 1,25 kg

FRUTTI DI BOSCO CON PEZZI

Mixed Berries with Pieces
10 x 1,25 kg

LIMONCELLO

Limoncello
10 x 1,25 kg

BASEN
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FRUTTA SECCA / DRIED FRUIT
Product Quantity/carton

COCCO FINE

Coconut Fine
2 x 4,50 kg

COCCO

Coconut
2 x 4,00 kg

GIANDUJA 2 x 5,50 kg

GIANDUJA AMARA PREMIUM

Bitter Gianduia Premium
2 x 4,30 kg

MANDORLA

Almond
2 x 4,00 kg

PESTO DI MANDORLA

Pesto of Almond
2 x 4,00 kg

MANDORLA 100% AVOLA

Almond 100% Avola
2 x 4,00 kg

TORRONE

Nougat
2 x 4,00 kg

A MARRON GLACE 2 x 4,50 kg

NOCCIOLA DORATA 2 x 5,00 kg

NOCCIOLA MAXIMA PREMIUM

Hazelnut Maxima Premium
2 x 5,00 kg

NOCCIOLA TONDA GENTILE

TRILOBATA 2 x 5,00 kg

Product Quantity/carton

NOCCIOLA PRIMA FINE

Hazelnut Prima Fine
2 x 5,00 kg

NOCCIOLA SCURA

Hazelnut Dark
1 x 10,00 kg

NOCCIOLA SELECTION MEC3

Hazelnut MEC3 Selection
2 x 5,00 kg

NOCCIOLA STABILIZZATA PRINCIPE

Hazelnut Prince Stabilized
2 x 4,00 kg

NOCCIOLA-LA-LÀ 2 x 5,00 kg

NOCCIOLA-LA-LÀ SCURA 2 x 5,00 kg

PESTO NOCCIOLA CIURI CIURI 2 x 5,00 kg

PESTO PISTACCHIO CIURI CIURI 2 x 2,50 kg

PINOLO 100% MEDITERRANEO

Pine Nuts 100% Mediterranean
2 x 2,50 kg

PISTACCHIO 100% CALIFORNIA

Pistachio 100% California
2 x 4,00 kg

PISTACCHIO 100% SELECTION

Pistachio 100% Selection
2 x 4,00 kg

PISTACCHIO 100% SICILIA

Pistachio 100% Sicily
2 x 2,10 kg

.PISTACCHIO 100% SICILIA C.C

.Pistachio 100% Sicily C.C
2 x 4,00 kg

TROCKENFRÜCHTE

PASTE
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PISTACCHIO 100% VERDE

.DI BRONTE D.O.P
2 x 2,50 kg

PISTACCHIO 100% VERDE

DI BRONTE D.O.P. TOSTATO
2 x 2,50 kg

PASTA PISTACCHIO

CON SALE DI SICILIA
2 x 5,00 kg

PISTACCHIOCOPPA ORO FINE

Pistachio Coppa Oro Fine
2 x 5,50 kg

PISTACCHIO FINE

Pistachio Fine
2 x 4,00 kg

NOCE PREMIUM

Walnut Premium
2 x 4,00 kg

CLASSICI / CLASSICS
Product Quantity/carton

BACI 2 x 5,50 kg

CAFFÈ ESTRATTO
Coffee Extract

2 x 3,00 kg

CAFFÈ EXTRA
Extra Coffee

2 x 3,00 kg

CAFFÈ SOLUBILE
Coffee Instant

4 x 1,00 kg

CANNELLA
Cinnamon

2 x 3,00 kg

CAPPUCCINO 2 x 3,00 kg

CHERRY 2 x 4,50 kg

CUORE DI PANNA 2 x 4,50 kg

LIQUIRIZIA
Licorice

2 x 3,00 kg

MALAGA
Malaga

2 x 5,50 kg

MENTA BIANCA GLACIALE
Mint Ice-White

2 x 3,00 kg

MENTA NATURALE
Natural Mint

2 x 3,00 kg

MENTA
Mint

2 x 3,00 kg

VANICREM 2 x 4,50 kg

FRENCH VANILLA 2 x 3,00 kg

RUM 2 x 3,00 kg

VANIGLIA BOURBON
Bourbon Vanilla

2 x 4,50 kg

VANIGLIA DELICIOUS
Delicious Vanilla

2 x 4,50 kg

VANIGLIA GOURMET
Gourmet Vanilla

2 x 3,00 kg

VANIGLIA GOURMET
SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI
Gourmet Vanilla
without added Sugar

2 x 3,00 kg

VANIGLIA REGINA 2 x 2,50 kg

VANIGLIA II
Vanilla II

2 x 4,50 kg

VANIGLIA MADAGASCAR
Madagascar Vanilla

2 x 4,50 kg

VANIGLIA PREMIUM PASTA 2 x 5,00 kg

YOGHIN 10 x 1,00 kg

YOGHIN GREEKYO 10 x 1,00 kg

NEWYO 2 x 4,50 kg

GREEKYO 2 x 5,00 kg

SPECIALI / SPECIALS
Product Quantity/carton

AMALFI 2 x 3,50 kg

AMARETTO

Macaron
2 x 5,50 kg

APRITI SESAMO 2 x 4,00 kg

AZZURRO CIELO 2 x 5,00 kg

BESO DOBLE 2 x 4,30 kg

BUBBLY 2 x 5,00 kg

COLA 2 x 4,50 kg

CREME BRULÈ 2 x 4,50 kg

DI FIORE IN FIORE 2 x 3,00 kg

DOLCE LATTE 2 x 3,00 kg

LECHE MERENGADA 2 x 4,50 kg

MACARON BOULEVARD 2 x 4,00 kg

MAMA QUE BUENA 2 x 4,00 kg

MASTIC 2 x 3,00 kg

MECRAPH 2 x 4,00 kg

MISTER NICO 2 x 4,00 kg

PARAD-ICE 2 x 4,00 kg

SALTED BUTTER CARAMEL BASE 10 x 1,20 kg

SCOOP 2 x 4,00 kg

SCROK 2 x 3,50 kg

A SPECULOOS 2 x 5,00 kg

TOBLÉ 2 x 3,50 kg

VOV 2 x 4,50 kg

WAFER 2 x 4,00 kg

WHISKY CREAM CONCENTRATO

Whisky Cream Concentrated

2 x 4,50 kg

PASTEN
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DESSERT
Product Quantity/carton

CARAMEL 2 x 4,50 kg

CASSATA DELIZIOSA 2 x 4,50 kg

CHEESECAKE 16 x 1,00 kg

CREMA ITALIANA

Italian Cream
2 x 4,50 kg

CREMA CHANTILLY 2 x 2,80 kg

CROISSANT 2 x 3,00 kg

MARZAPANE

Marzapane
2 x 4,50 kg

MASCARPONE GUSTO CREMA

Mascarpone Flavour Base
2 x 2,00 kg

MASCARPONE PREMIUM 2 x 4,50 kg

SWEET GUSTO MASCARPONE

Sweet Mascarpone Flavour
4 x 2,00 kg

MERINGA 2 x 4,00 kg

PANNA COTTA 2 x 3,00 kg

QUARK BASE 10 x 1,00 kg

RICOTTA 2 x 5,00 kg

TIRAMISÚ 2 x 4,50 kg

TIRAMISÚ SENZA ALCOOL

Tiramisù without Alcohol
2 x 4,00 kg

ZABAIONE 2 x 4,50 kg

ZUPPA INGLESE 2 x 4,50 kg

DESSERT
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GRANFRUTTA
Product Quantity/carton

GRANFRUTTA® ANANAS

Granfrutta Pineapple
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® BANANA 3 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® COCCO

Granfrutta Coconut
2 x 4,50 kg

GRANFRUTTA® FRAGOLA

Granfrutta Strawberry
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® FRUTTI DI BOSCO

Granfrutta Mix Berries
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® GELSO

Granfrutta Mulberry
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® GUAPA 2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® LAMPONE

Granfrutta Raspberry
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® LITCHI 2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® MANGO ALFONSO 2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® MARACUJA 2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® MELAGRANA

Granfrutta Pomegranate
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® MELONE

Granfrutta Melon
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® PESCA

Granfrutta Peach
2 x 5,00 kg

GRANFRUTTA® PERA

Granfrutta Pear
2 x 5,00 kg

PASTEN

PASTE
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PASTE CONCENTRATE / 

CONCENTRATED PASTES
Product Quantity/carton

MANDARINO

Mamdarin
2 x 3,00 kg

MANGO

Mango
2 x 3,00 kg

MANGO ALPHONSO

Mango Alphonso
2 x 3,00 kg

MARACUJA

Maracuja
2 x 3,00 kg

MELA VERDE

Green Apple
2 x 2,50 kg

MELAGRANA

Pomegranate
2 x 3,00 kg

MELONE CLASSIC

Melon Classic
2 x 3,00 kg

MELONE NEW

Melon New
2 x 3,00 kg

MIRTILLO

Blueberry
2 x 3,00 kg

MORA

Blackberry
2 x 3,00 kg

PERA CON PEZZI

Pear with Pieces
2 x 3,00 kg

PESCA

Peach
2 x 3,00 kg

POMPELMO ROSA

Pink Grapefruit
2 x 3,00 kg

PRUGNA

Plum
2 x 3,00 kg

RIBES NERO / CASSIS

Blackcurrant / Cassis
2 x 3,00 kg

ROSA

Rose
2 x 3,00 kg

SAMBUCO

Elder
2 x 3,00 kg

TÈ VERDE

Green Tea
2 x 3,00 kg

UVA

Grapes
2 x 3,00 kg

PASTEN

PASTE CONCENTRATE / 

CONCENTRATED PASTES
Product Quantity/carton

ALBICOCCA CLASSIC

Apricot Classic
2 x 3,00 kg

ALBICOCCA NEW

Apricot New
2 x 3,00 kg

AMARENA CON PEZZI

Sour Black Cherry with Pieces
2 x 3,00 kg

ANANAS

Pineapple
2 x 3,00 kg

ANGURIA

Watermelon
2 x 3,00 kg

ARANCIA

Orange
2 x 3,00 kg

ARANCIA SANGUINELLA

Crabgrass Orange
2 x 3,00 kg

BANANA 2 x 3,00 kg

BANANA CON PEZZI

Banana with Pieces
2 x 3,00 kg

CASSIS / RIBES NERO

Cassis / Blackcurrant
2 x 5,00 kg

CHERRY PASTA

Cherry Pasta
2 x 5,00 kg

CILIEGIA

Cherry
2 x 3,00 kg

FRAGOLA

Strawberry
2 x 3,00 kg

FRAGOLA L

Strawberry L
2 x 3,00 kg

FRAGOLINE DI BOSCO

Wild Strawberries
2 x 3,00 kg

FRUTTI DI BOSCO

Mix Berries
2 x 3,00 kg

KIWI

Kiwi
2 x 3,00 kg

LAMPONE

Rasberry
2 x 3,00 kg

LIMONE 100

Lemon 100
4 x 2,50 kg

LIMONE 50

Lemon 50
10 x 1,00 kg

LIMONE GUSTO SICILIA

Sicily Lemon Flavour
10 x 1,00 kg

LIMONCELLO 100 4 x 2,50 kg

BITTER LEMON

Bitter Lemon
2 x 3,00 kg

GINGER LEMON

Ginger Lemon
2 x 3,00 kg
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VARIEGATI FRUTTA / FRUIT VARIEGATES
Product Quantity/carton

CREMA PASTICCIERA 2 x 3,00 kg

CROKKY 2 x 2,80 kg

DOLCELATTE 2 x 3,00 kg

CREME BRULEÈ 2 x 5,00 kg

DI FIORE IN FIORE 2 x 5,00 kg

FORESTA NERA KIRSCH

Black Forest Kirsch
2 x 4,00 kg

FUNKY MALTY 2 x 6,00 kg

GOLDEN CARAMEL SAUCE 6 x 1,30 kg

HONEYCOMB 2 x 5,50 kg

IL MILANESE 2 x 5,50 kg

MACARON BOULEVARD 2 x 4,00 kg

iMAMA QUE BUENA! 2 x 5,00 kg

VARIEGATO

VARIEGATO
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VARIEGATI CREMA / CREAM VAR-

IEGATE
Product Quantity/carton

MECBROWNIE 2 x 5,00 kg

MECRAPH 2 x 5,50 kg

MECROCK 2 x 6,00 kg

MECROCK PLUS 2 x 5,00 kg

MISTER NICO 2 x 4,00 kg

MOU 2 x 3,00 kg

NOCE PECAN 2 x 2,50 kg

NOCCIOLCREM 2 x 6,00 kg

NOCCIOLOSA 2 x 6,00 kg

RED VELVET 2 x 5,00 kg

RUM 2 x 3,00 kg

SALSA CARAPINO 2 x 5,00 kg

SALSA PANNA COTTA 2 x 3,00 kg

SCROK 2 x 3,50 kg

SPECULOOS 2 x 5,50 kg

TIRAMISÙ SENZA ALCOOL

Tiramisù without Alcohol
2 x 4,00 kg

TIRAMISU 2 x 4,00 kg

TROPICAL 2 x 3,00 kg

WAFER 2 x 5,00 kg

WHISKY CREAM 2 x 6,00 kg

 EXTRA
Product Quantity/carton

EXTRA BLACK 6 x 1,75 kg

EXTRA BLOND 6 x 1,56 kg

EXTRA DARK 6 x 1,625 kg

EXTRA DARK BLACK 6 x 1,625 kg

EXTRA DARK ZERO

SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI
6 x 1,625 kg

EXTRA MILKY 6 x 1,425 kg

EXTRA RUBY 6 x 1,50 kg

EXTRA SANTO DOMINGO 6 x 1,80 kg

EXTRA WHITE 6 x 1,56 kg

 

VARIEGATO
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PRODOTTI A BASE DI CACAO / COCOA

PRODUCTS 
Product Quantity/carton

CACAO 20/22 RED BROWN

Cocoa 20/22 Red Brown
8 x 2,00 kg

CACAO 20/24 BROWN

Cocoa 20/24 Brown
8 x 2,00 kg

CACAO MISCELA MEC3

Cocoa Mix Mec3
4 x 1,50 kg

CREMA CACAO

Cocoa Cream
2 x 6,00 kg

GUSTO DI CIOCCOLATO 200

Chocolate Flavour 200
4 x 2,00 kg

GUSTO CIOCCOLATO MADAGASCAR

Chocolate Flavour Madagascar
4 x 2,00 kg

GUSTO DI CIOCCOLATO

Chocolate Flavour
4 x 2,00 kg

CHOKISSIMO PASTA

Chokissimo Paste
2 x 3,00 kg

BIANCO CIOC 4 x 3,00 kg

KAKAO PRODUKTE

CIOCCOLATI
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COPERTURE COATING
Product Quantity/carton

“COPERTURA AL CARAMELLO TIPO “M

“Caramel Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA AL GUSTO DI CIOCCOLATO BIANCO TIPO “M

“White Chocolate Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA AL GUSTO DI FRAGOLA TIPO “M

“Strawberry Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA AL GUSTO DI GIANDUIA TIPO “M

“Gianduia Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA AL GUSTO DI LIMONE TIPO “M

“Lemon Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA AL GUSTO FONDENTE TIPO “M

“Plain Chocolate Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA AL PISTACCHIO TIPO “M

“Pistachio Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA ALLA NOCCIOLA TIPO “M

“Hazelnut Flavour Coating Type “M
2 x 3,00 kg

“COPERTURA CON CIOCCOLATO AL LATTE TIPO “M

“Milk Chocolate Coating Type “M
2 x 3,00 kg

COPERTURA STRACCIATELLA

Stracciatella Coating
2 x 5,50 kg

COPERTURA APRITI SESAMO

Apriti Sesamo Coating
2 x 4,00 kg

COPERTURA CON CIOCCOLATO AL LATTE

Milk Chocolate Coating
2 x 4,00 kg

“COPERTURA AL GUSTO DI CIOCCOLATO FONDENTE TIPO “M

“Plain Chocolate Flavour Coating Type “M
2 x 4,00 kg

KAKAO UND FETTGLASUREN
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KIT
Product Quantity/carton

KIT APRITI SESAMO 1 x 9,00 kg

KIT BESO DOBLE 1 x 8,60 kg

KIT CARAPINO 1 x 3,75 kg

KIT CHEESECAKE 1 x 8,00 kg

KIT CHERRY MANIA 1 x 6,50 kg

KIT CHOKISSIMO 1 x 6,90 kg

KIT CIURI CIURI

NOCCIOLA
1 x 14,00 kg

KIT CIURI CIURI

PISTACCHIO
1 x 6,80 kg

KIT CIURI CIURI

PEANUT
1 x 14,00 kg

KIT CROCOCO’ 1 x 7,30 kg

KIT DOLCE LATTE 1 x 10,50 kg

KIT DON VITO 1 x 8,60 kg

KIT DONA AMANDA 1 x 6,50 kg

KIT FIOR DI LATTE DI BUFALA 1 x 12,10 kg

KIT LIMETTA 1 x 11,90 kg

KIT iMAMA QUE BUENA! 1 x 9,00 kg

KIT iMAMA QUE BUENA

WHITE!
1 x 9,00 kg

KIT MARSHMALLOW 1 x 11,00 kg

KIT MANDARINETTA 1 x 11,70 kg

KIT MECRAPH 1 x 9,50 kg

KIT MISS PURPLE 1 x 13,10 kg

KIT MISTER NICO 1 x 9,00 kg

KIT PROFITEROLES 1 x 8,00 kg

KIT ROARING GELATO 1 x 9,60 kg

KIT TRILOGY 1 x 13,30 kg

KIT UNICORN 1 x 6,70 kg

KIT WHISKY CREAM 1 x 10,50 kg

KIT`S

KIT`S
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FROLLINI SHORTBREAD 
Product Quantity/carton

MINI COOKIES 1200 cookies

MINI COOKIES SFUSI 800 cookies

BISCOTTO GELATO COOKIES 256 cookies

COOKIES SPOON 600 spoon

FROLLINI COOKIES 6 x 0,70 kg

FROLLINO COOKIES BLACK 4 x 1,00 kg

FROLLINI COOKIES

GLUTEN FREE
6 x 0,50 kg

GRANELLA DI COOKIES 8 x 0,50 kg

POLVERE DI COOKIES 1 x 4,00 kg

PASTA PASTE
Product Quantity/carton

BISCOTTINO 2 x 4,50 kg

PASTA COOKIES BLACK 2 x 4,50 kg

KIT
Product Quantity/carton

KIT COOKIES AND SPOON 1 x 10,50 kg

KIT COOKIES BLACK 1 x 11,50 kg

KIT COOKIES CBF

AND SPOON
1 x 11,20 kg

KIT COOKIES COCOBOOM 1 x 14,00 kg

KIT COOKIES GLUTEN FREE 1 x 11,50 kg

KIT COOKIES MATCHA

GREEN TEA
1 x 8,70 kg

COOKIES & KIT`S

VARIEGATO / VARIEGATE
Product Quantity/carton

COOKIES 4 x 3,50 kg

COOKIES 2 x 6,00 kg

COOKIES CARAMEL 2 x 6,00 kg

COOKIES BLACK 2 x 6,00 kg

COOKIES GLUTEN FREE 2 x 6,00 kg

COOKIES MATCHA

GREEN TEA
2 x 5,50 kg

COOKIES LEMON MERINGUE 2 x 5,50 kg

COOKIES SPICY 2 x 6,00 kg
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QUELLA
Product Quantity/carton

QUELLA 2 x 6,00 kg

QUELLA CHE 2 x 6,00 kg

QUELLA G 2 x 6,00 kg

QUELLA MILKY 2 x 6,00 kg

QUELLA NOCCIOLA 2 x 6,00 kg

‘QUELLA NOCCIOLA PRALINE 2 x 6,00 kg

QUELLA PEANUT 2 x 6,00 kg

QUELLA PISTACCHIO 2 x 6,00 kg

QUELLA RUBY 2 x 6,00 kg

QUELL’ ALTRA 2 x 6,00 kg

QUELL’ ALTRO 2 x 6,00 kg

QUELLO 2 x 6,00 kg

QUELLA CRUNCHY 
Product Quantity/carton

QUELLA CRUNCHY 2 x 5,00 kg

QUELLA PISTACCHIO

CRUNCHY
2 x 2,30 kg

QUELL’ ALTRA CRUNCHY 2 x 2,30 kg

QUELLO CRUNCHY 2 x 2,30 kg

QUELLA CAFFE & CRYSTALS 2 x 6,00 kg

QUELLA
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PASTE BIOLOGICHE / ORGANIC PASTES
Product Quantity/carton

CACAO 20/22 BIO

Organic Cocoa 20/22
8 x 1,00 kg

CAFFE BIO

Organic Coffee
8 x 0,70 kg

CIOCCOLATO FONDENTE 70% BIO

Organic Dark Chocolate 70%
8 x 1,00 kg

COCCO BIO

Organic Coconut
3 x 1,50 kg

CUORE DI COCCO BIO

Organic Pure Coconut
2 x 1,00 kg

MANDORLA PASTA BIO

Organic Almond Paste
2 x 5,00 kg

MANDORLA PURA BIO

Organic Almond Pure
2 x 4,00 kg

MENTA BIO

Organic Mint
2 x 4,50 kg

NOCCIOLA PIEMONTE IGP BIO

Organic Nocciola Piemonte PGI
2 x 4,00 kg

PISTACCHIO 100% BIO

Organic 100% Pistachio
2 x 4,00 kg

YOGURT BIO

Organic Yogurt 10 x 0,70 kg

 BIO

 BIO
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Product Quantity/carton

FROZEN YOGURT BIO

Organic Frozen Yogurt
10 x 1,00 kg

VANIGLIA BIO

Organic Vanilla
3 x 1,50 kg

BASI BIOLOICHE / ORGANIC BASES
Product Quantity/carton

BASE LATTE BIO

Base Organic Milk
1 x 12,20 kg

BASE LATTE N.S. BIO

Base Organic Milk N.S.
1 x 10,40 kg

BASE NEUTRA F 50 BIO

Neutral Organic Base F 50
10 x 1,00 kg

FIBRA BIO

Organic Fiber
10 x 1,00 kg

INTEGRA BIO 8 x 1,00 kg

MOUSSE BIO 10 x 1,00 kg

NEUTRO UNIVERSALE BIO

Neutral Organic Universal
10 x 1,00 kg

VARIEGATI BIOLOGICI / ORGANIC VARIEGATES
Product Quantity/carton

AMARENA BIO

Organic Sour Black Cherry
2 x 5,00 kg

CARAMELLO BIO

Organic Caramel
2 x 4,50 kg

 BIO
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CREME FREDDE / FROZEN CREAM
Product Quantity/carton

CAFFE

Coffee

10 x 1,00 kg

EASY YOGHIN 16 x 0,72 kg

GRANITE ITALIAN / SLUSH 
Product Quantity/carton

NEUTRO

Neutral

12 x 1,00 kg

GRANI-MEC ARANCIA

Grains-Mec Orange

12 x 1,00 kg

GRANI-MEC FRAGOLA

Grains-Mec Strawberry

12 x 1,00 kg

GRANI-MEC GUSTO AMARENA

Grains-Mec Amarena Cherry Flavour

12 x 1,00 kg

GRANI-MEC LIMONE

Grains-Mec Lemon

12 x 1,00 kg

GRANI-MEC MELA VERDE

Grains-Mec Green Apple

12 x 1,00 kg

GRANI-MEC MENTA

Grains-Mec Mint

12 x 1,00 kg

 FREDDA FINE ALLA SICILIANA /
SICILIAN GRANITA
Product Quantity/carton

KIT ANGURIA

Kit Watermelon

1 x 5,00 kg

KIT ARANCIA

Kit Orange

1 x 5,00 kg

KIT GUSTO POMPELMO ROSA

Kit Pink Grapefruit Taste

1 x 5,00 kg

KIT LIMONE

Kit Lemon

1 x 5,00 kg

KIT MENTA-LIME

Kit Mint-Lime

1 x 5,00 kg

GRANITA

GRANITA
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SOFT - ICE PREMIUM 
Product Quantity/carton

SOFT-ICE FRAGOLA

Soft-Ice Strawberry

10 x 1,20 kg

SOFT-ICE GUSTO CIOCCOLATO

Soft-Ice Chocolate Flavour

10 x 1,20 kg

SOFT-ICE LIMONE

Soft-Ice Lemon

10 x 1,20 kg

SOFT-ICE PANNA

Soft-Ice Cream

10 x 1,20 kg

SOFT-ICE VANIGLIA

Soft-Ice Vanilla

10 x 1,20 kg

YOGOMEC
Product Quantity/carton

YOGOMEC CLASSIC 12 x 1,00 kg

YOGOMEC EVOLUTION 6 x 2,14 kg

YOGOMEC FL 8 x 1,60 kg

YOGOMEC GRECO 10 x 1,05 kg

“YOGOMEC GRECO “G 10 x 1,00 kg

YOGOMEC INTERNATIONAL 8 x 1,60 kg

YOGOMEC TART 12 x 1,00 kg

YOGOMEC TART CHOCOLATE 12 x 1,00 kg

SOFT - ICE INTERNATIONAL
Product Quantity/carton

SOFT-ICE BLUE SKY

Soft-Ice Cookies

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE COOKIES

Soft-Ice Cookies

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE COTTON CANDY

Soft-Ice Cotton Candy

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE FRAGOLA

Soft-Ice Strawberry

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE GUSTO CIOCCOLATO

Soft-Ice Chocolate Flavoured

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE LIMONE

Soft-Ice Lemon

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE PANNA

Soft-Ice Cream

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE SALTED

BUTTER CARAMEL

Soft-Ice Salted Butter Caramel

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE VANIGLIA BIANCA

Soft-Ice Vanilla White

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE VANIGLIA BLAK

Soft-Ice Vanilla Black

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE VANIGLIA GIALLA

Soft-Ice Vanilla Yellow

8 x 2,00 kg

SOFT-ICE YOGO 8 x 2,00 kg

SOFTEIS

SOFTEIS
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TOPPING
Product Quantity/carton

ALBICOCCA

Apricot
6 x 1,00 kg

AMARENA

Sour Black Cherry
6 x 1,00 kg

ANANAS

Pineapple
6 x 1,00 kg

BANANA 6 x 1,00 kg

CAFFÈ

Coffee
6 x 1,00 kg

CARAMEL

Caramel
6 x 1,00 kg

CILIEGIA

Cherry
6 x 1,00 kg

COCCO

Coconut
6 x 1,00 kg

DOLCE LATTE 6 x 1,00 kg

FRAGOLA

Strawberry
6 x 1,00 kg

FRUTTI DI BOSCO

Mixed Berries
6 x 1,00 kg

GUSTO CIOCCOLATTO

Chocolate Flavour
6 x 1,00 kg

GUSTO MOU

Mou Flavour
6 x 1,00 kg

KIWI

Kiwi
6 x 1,00 kg

LAMPONE

Raspberry
6 x 1,00 kg

MANGO

Mango
6 x 1,00 kg

MELA VERDE

Gree Apple
6 x 1,00 kg

MELONE

Melon
6 x 1,00 kg

MIRTILLO

Blueberry
6 x 1,00 kg

NOCCIOLA

Hazelnut
6 x 0,90 kg

NOCCIOLOSA 6 x 0,90 kg

NOCE

Wot
6 x 0,90 kg

PISTACCHIO

Pistachio
6 x 0,90 kg

SCIROPPO D’ACERO

Maple Syrup
6 x 1,00 kg

STRACCIATELLA 6 x 0,85 kg

TIRAMISÙ 6 x 0,90 kg

TROPICAL 6 x 1,00 kg

VANIGLIA 6 x 1,00 kg

ZABAIONE

Eggnog
6 x 0,90 kg

DEKORE / 
TOPPINGS

DEKORE / TOPPINGS
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GRANELLE GRAINS
Product Quantity/carton

AMARETTO

Macaron
2 x 1,10 kg

APRITI SESAMO 6 x 1,00 kg

ARACHIDI

Peanuts
8 x 1,00 kg

BISCOTTO CHEESECAKE

Biscuit Cheesecake
6 x 1,00 kg

GRANELLA NOCCIOLA

CIURI CIURI
6 x 1,50 kg

GRANELLA PISTACCHIO

CIURI CIURI
6 x 1,50 kg

COCCO RAPÈ

Coconut Rapè
2 x 1,50 kg

CROKKY 8 x 1,00 kg

GRANELLA MIX

Mix Grains
6 x 1,00 kg

MANDORLE

Almonds
10 x 0,50 kg

MERINGA

Meringue
4 x 0,70 kg

NOCCIOLA IN POLVERE

Hazelnut in Powder
10 x 1,00 kg

NOCCIOLE GRANELLA

Hazelnut Grains
6 x 2,00 kg

NOCCIOLE INTERE

Hazelnuts
6 x 2,00 kg

PEPITE CIOCCOLATO

Chocolate Chips
6 x 1,00 kg

PINOLI TOSTATI

Roasted Pine Nuts
2 x 0,75 kg

PISTACCHIO

Pistachio
6 x 1,00 kg

SCROK! 5 x 1,00 kg

AMARENE CILIEGIE 18/20

Sour Black Cherry 18/20
6 x 2,75 kg

DEKORE / 
NÜSSE

DEKORE / TOPPINGS
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Eine gute Base ist essentiell für die Produktion von handwerklichem Gelato. Diese bringt 
viele Vorteile mit sich, wie beispielsweise eine verlängerte Haltbarkeit, eine konsistent 
hohe Qualität und eine generell ausgewogene Grundmasse. Alle PreGel Basen bieten 
die nötige Balance (bezogen auf die verschiedenen Zuckerarten, Fette und Feststoffe), 
um eine optimale Konsistenz, Cremigkeit und Portionierbarkeit des Gelatos oder Sorbets 
zu garantieren. Jede PreGel Base kann mit den PreGel Klassischen Pasten oder PreGel 
Fortefrutto® verfeinert werden. PreGel bietet eine weite Palette an Basen zur Warm- und 
Kaltverarbeitung, welche auf jegliche Art und Weise personalisiert werden können und 
den unterschiedlichen Konsumbedürfnissen verschiedener Unternehmen nachkommen: 
Milch- und Wasserbasen, Fruchtbasen, Basen für Schokoladeneis, Sojabasen und Basen 
für alkoholhaltiges Gelato.

* auf Anfrage GF: Glutenfrei V: Vegan K: Kosher H: HALAL

P: Palmölfrei    EAV: Erhältlich in alternativer 
Verpackungseinheit

   EAL: erhältlich mit alternativer 
Lebensmittelfaarbe

OMD: ohne Milchderivate

BASEN

©
Pr

eG
el
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PreGel’s Basen zur Warmverarbeitung sind volle Pulverprodukte mit einer hoch entwickelten Zutatenformel, die bei Hitze 
aktiviert wird. Ein warm verarbeitetes Eis hat einen süßeren Geschmack, da die Hitze ebenso als Geschmacksverstärker agiert.
Alle Basen zur Warmverarbeitung müssen vor dem Gefriervorgang pasteurisiert werden. Beim Pasteurisieren wird zunächst 
die Milch im Pasteurisierer auf 35 °C – 40 °C erwärmt. Danach werden die trockenen, festen Zutaten (PreGel Base und 
gegebenenfalls Zucker, sowie Strukturverbesserer) gut vermischt und der flüssigen Komponente beigegeben. Nach Erreichen 
einer Temperatur von 85 °C wird die Mischung wieder auf +4 °C heruntergekühlt, um dann für ca. 1,5 Stunden im Pasteurisierer 
zu ruhen.
Hat die Grundmasse den gewünschten Reifegrad erreicht, wird die zur Herstellung einer Eissorte benötigte Menge entnommen, 
der jeweilige Geschmacksgeber hinzugefügt (z.B. PreGel klassische Pasten), gründlich mit einem Stabmixer verrührt und zum 
Gefrieren in die Eismaschine gegeben.

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

BASE DOLOMITI® 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE DOLOMITI® PAN 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE EVEREST 50 VE 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE SUBLIME 50 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE BIANCAPANNA 100 100g / l Milch 8 Beutel 2,00

EVO DIAMANT 100  100 g / l Milch 8 Beutel 1,50

EVO VITTORIA SUPER 100  100 g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE FIOCC®  100 g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE MATILDE 100 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE MAXIMASTRUCTURA® 100 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE NATURAL MILCH (OHNE E-NUMMERN) 100g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE PUROLAT SUPERIOR WARM 100g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE SUBLIME 100 100g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE VENEZIA 100 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE VITTORIA SUPER 100 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE ANGELICA  150 g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE EVO MAXIMAPAN 150  150 g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE MAXIMAPAN 150 150g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE VEGAN OMD 150g / l Wasser 8 Beutel 2,00

BASE EVO CREMOSISSIMA QUICK 350g / l Wasser 8 Beutel 1,75

BASE LAKTOSEFREI 460g / l Wasser 10 Beutel 1,20

PASE PRONTOMIX - IN SÄCKEN  490 g / l Wasser  1 Sack 10,00

BASE UNICA WARM 500g / l Wasser 1 Sack 10,00

BASEN ZUR WARMVERARBEITUNG

Eine Base zur Kaltverarbeitung angereichert mit Beneo™ Ballaststoffen und gesüßt mit Fruktose. Frei von Milchderivaten, 
Saccharose und Tierfetten. Bestens geeignet für eine Klientel mit Laktoseintoleranz.

SOJABASE

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

BASE SOJA NEUTRA BENEO™ 500g / l Wasser 4 Beutel 1,50
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Mit den PreGel Basen für die Zubereitung von Schokoladeneis erhält das Eis oder Sorbet einen besonders intensiven 
Schokoladengeschmack.

BASEN FÜR SCHOKOLADENEIS 

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

Bitterschokolade Premium 250g / l Milch + Wasser 8 Beutel 1,50

Schokolad - Milcheispulver 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

Schokolade 200 Milcheispulver 
(SCHOKO‘KISS)

200g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASEN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

BASE AURA 50 50g / l Milch 8 Beutel 1,50 

BASE CREMOSA 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE FIOR PANNA® 50g / l Milch 8 Beutel 1,20 

BASE MILCH 50 VE 50g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE PANNA 50 50g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE PANNA MILCH 50  50 g / l Milch 8 Beutel  1,50 

BASE PANNAGEL® 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

EIVANILL KALT® 50g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE AURA 100 100g / l Milch 8 Beutel 1,50 

BASE FIOR PANNA® 100 100g / l Milch 8 Beutel 2,00 

BASE PUROLAT SUPERIOR KALT 100g / l Milch 8 Beutel 2,00

BASE TOTALBASE® 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

BASE BIANOLATTE SPRINT
Gelato: 370g / l Milch 

Soft: 300g / l Milch
2 Beutel 0,92

BASE MAGNIFICA 250g / l Wasser 8 Beutel 1,50

BASE PRONTOFAST 500g / l Wasser 1 Sack  10,00

PreGel’s Basen zur Kaltverarbeitung sind die Antwort auf das Bedürfnis der Eismacher nach einer schnelleren 
Methode zur Eisherstellung, bei der eine größere Menge an Eis hergestellt werden kann, ohne den Geschmack 
zu beeinträchtigen. Mit der Anwendung dieser Base wird der Pasteurisiervorgang umgangen und somit Arbeitszeit 
und -aufwand gespart. Diese Basen eigenen sich besonders zur handwerklich hergestellten Eisproduktion, da jeder 
Eiskonditor mit den Basen seine Rezepte personalisieren kann. Bei der Herstellung von Eis im Kaltverfahren ist lediglich 
das sorgfältige Verrühren der Zutaten notwendig. Anschließend muss der Mix für 30 Minuten im Kühlschrank ruhen, 
bevor er in der Eismaschine gefroren wird. Alle PreGel Basen, die im Kaltverfahren hergestellt werden, können nach 
Belieben auch pasteurisiert werden.

BASEN ZUR KALTVERARBEITUNG
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PreGel’s Fruchtbasen sind ideal für die Zubereitung erfrischender Fruchteis- und Sorbetsorten geeignet. Alle 
Fruchtbasen sind für die Kalt- aber auch die Warmverarbeitung geeignet. PreGel’s Fruchtbasen können in Verbindung 
mit frischen oder gefrorenen Früchten, Fruchtpüree, PreGel Fortefrutto® Pasten oder einer Kombination dieser 
Zutaten zubereitet werden, um ein einzigartiges und erfrischendes Eis herzustellen.

FRUCHTBASEN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

CREMOSA FRUIT OMD 50g / l Wasser 8 Beutel 1,50

BASE FRUTTA MILCHFREI OMD 50g / l Wasser 8 Beutel 2,00

MORBIDEX® 50g / l Wasser 8 Beutel 2,00

ZITRONE 50g / l Wasser 4 Beutel 1,50

GRANFRUTTOSA OMD 60g / l Wasser 8 Beutel 2,00 

BASE NATURAL FRUCHT (OHNE E-NUMMERN) 100g / l Wasser + Früchte 8 Beutel 2,00 

SUPER ZITRONE 100 100g / l Wasser 8 Beutel  2,00

TOTALBASE® 100g / l Milch 8 Beutel 1,50

TUTTIFRUTTI 310g / l Wasser 10 Beutel 1,24 

Gel’s Strukturverbesserer und Stabilisatoren sind Pulverprodukte, welche das handwerklich hergestellte Eis oder 
Sorbet stabilisieren, verdicken und emulgieren. Diese Produkte verbessern die Struktur des Eises, indem sie die 
Cremigkeit, Portionierbarkeit und Standhaftigkeit in der Vitrine verstärken. Sie eignen sich hervorragend für die 
Verwendung mit den PreGel Basen zur Kalt- und Warmverarbeitung, welche es dem Eiskonditor erlauben Rezepte 
nach den Wünschen seiner Kunden zu erstellen.

NEUTRO, STRUKTURVERBESSERER & STABILISATOREN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

FIBRAPLUS 15 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

NEUTRO 5-4 g / l Milch oder Wasser 4 Beutel 2,00

PIÚ CREMOSO 30-20 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,20

PROTEINGEL 40-20 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

SOFTY PLUS 4-6 g / kg Grundmasse 6 Flaschen 1,10

SUPERNEUTRO FRUCHT 10 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00 

SUPERNEUTRO LATTE 10 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00 

SWEETNESS REDUCER (SÜSSUNGSREGULIERER) - 4 Beutel  2,00

VELLUTINA 4-6 g / kg Grundmasse 4 Beutel 3,00

BASEN FÜR ALKOHOLHALTIGES EIS
Eine vielseitig einsetzbare Base zur Kaltverarbeitung für die Herstellung von authentischen Eis- oder Sorbetsorten mit 
prozentualem Alkoholanteil. Das fertige Eis bzw. Sorbet ist leicht am Gaumen und kann hervorragend zu Champagner, 
Wein, Bier, Spirituosen und Cocktails gereicht werden.

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

ALLEGRA 500g / l Wasser 8 Beutel 2,00
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Die Verwendung von besten Rohstoffen aus aller Welt gibt den Pasten von PreGel eine 
hervorragende und beständige Qualität. Die geschmackgebenden Pasten sind in drei 
Kategorien eingeteilt, um den Bedürfnissen aller Konsumenten gerecht zu werden: 
Geschmackgebende Pulverprodukte zur Kaltverarbeitung, Klassische Pasten und 
Fortefrutto®.
PreGel’s verschiedene geschmackgebende Pulverprodukte, für den Prozess der 
Kaltverarbeitung, garantieren eine optimale Haltbarkeit und einen intensiven Geschmack. 
Sie verbinden sich hervorragend mit den Flüssigstoffen ohne zu klumpen. PreGel’s 
Klassische Pasten sind qualitativ hochwertige Produkte, die zur jeweiligen Grundmasse 
hinzugefügt werden, um dem Gelato den gewünschten Geschmack und die richtige 
Konsistenz zu verleihen. PreGel’s Fortefrutto® setzt sich aus den Worten „forte“, stark 
und beachtlich und „frutto“ Frucht zusammen. Die konzentrierten Fruchtpasten zeichnen 
sich durch ihre intensiven Geschmacksnoten aus, die jedes Desserts auf Fruchtbasis 
bestens unterstützen.

PASTEN
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Diese Produktlinie enthält eine Auswahl konzentrierter Pulverprodukte, welche als Geschmacksgeber des Eises 
dienen. Sie eigenen sich in Kombination mit den Basen bestens zur Kaltverarbeitung für eine schnelle Zubereitung 
größerer Mengen Eis.

GESCHMACKSGEBER
IN PULVERFORM ZUR KALTVERARBEITUNG

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

IL COCCO 70 g / kg Grundmasse 8 Beutel 1,20

LIMONCELLO  35 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00

ZITRONE 30-50 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00 

MASCARPONE 30 30 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00

PANNA ALPINA (Sahne) 15-30 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00

QUARK 50 40 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

YOGOMIX-YOGGI® 30-50 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

YOGGI® MIT MILCHSÄUREKULTUREN 30-50 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

QUARK 50 / CHEESECAKE 40 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

RICOTTA 30 30-50 g / kg Grundmasse 4 Beutel 1,50

ZITRONE 50 30-50 g / kg Grundmasse 4 Beutel 2,00

PreGel’s klassische Pasten werden aus qualitativ hochwertigen Rohstoffen aus aller Welt hergestellt. Die Pasten 
sind hochkonzentriert und daher nur sehr niedrig zu dosieren. Die Produktlinie umfasst eine breite Palette an 
Geschmacksrichtungen, welche stetig und den Marktbedürfnissen entsprechend erweitert wird. Die klassischen 
Pasten können sowohl in der Eis- produktion, als auch in der klassischen Konditorei eingesetzt werden.

KLASSISCHE PASTEN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H AL PÖF

ALPENCARAMEL® MILD, KONZENTRIERT Milch & 
Caramel

25-30 g / kg Grund-
masse

6 Dosen 1,30

AMADEUS DREAM Schokolade & Marzipan
100 g / kg 

Grundmasse
2 Dosen 6,00

AMARETTO italiaenischer Mandelkeks
50 g / kg  

Grundmasse
2Dosen 6,00

APFELSTRUDEL (OMA›S APFELKUCHEN) 50g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

BISCOTTO
70-80 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 3,00

BUBBLE GUM Erdbeer-Kaugummi Geschmack, 
pinkfarben

35 g / kg  
Grundmasse

 2 Dosen 3,00

CACAOPAT intensiver Geschmack nach dunkler 
Schokolade (zuckerfrei)

70-100 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 6,00 

CAFÈ COSTA D‘ORO 
frisch gerösteter Premiumkaffee

70 g / kg  
Grundmasse

2 Dosen  3,00

CAPPUCCINO - LATTE MACCHIATO 
50 g / kg 

Grundmasse
2 Dosen 6,00

CARAMEL MOU 
Toffee-Geschmack

20-35 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 6,00

CASSATA SICILIANA
175 g / kg  

Grundmasse
2 Dosen 6,00
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Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AV

CARAMELLO 20-35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

CIOCCOLATINO 70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

CREMA CAFFÈ 
Süßes und köstliches Kaffeearoma

35-40 g / kg 
Grundmasse

6 Dosen 1,10

CREMA CATALANA 70-100g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

CREMA WHISKY (IRSH COFFEE) 100g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

CROCCANGELO®Geschmack nach Krokant mit 
kleinen Haselnussstücken

70-100 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 2,50

CROCCANTINO (MIT RUM-GESCHMACK) 70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ENGELBLAU Bananengeschmack, blaue Farbe 35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ERDNUSS 
Reine Paste mit leicht gerösteten Erdnüssen

120 g / kg Grundmasse 2 Dosen 2,50

GERÖSTETE MANDELN 70-100g /kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

GESALZENES BUTTERKARAMELL
Geschmack nach Karamell und gesalzener Butter

100 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

GIANDUIA 130-150g /kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

GIANDUIOTTO ROCK Schokolade & Haselnuss 
mit Haselnussstücken

150-170g /kg 
Grundmasse

2 Dosen 5,00

GOLDEN VANILLE® 20 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

KOKOS Mit Kokosraspeln 70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00

LA CUBANERA - GIANDUIA DUNKEL Intensiver 
Geschmack nach Bitterschokolade und Haselnuss

150-170g /kg 
Grundmasse

2 Dosen 3,00

LAKRITZE 70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00  

LEOLEON® 40 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00 

MALAGA N Geschmack nach in Malagawein 
eingelegten Rosinen; weiße Farbe

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

MARRON GLACE› 70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

MARZIPAN 35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

MASCARPONE 50 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

MOCCA MORETTO Geschmack nach frischem 
italienischen Espresso

30 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

NUSS-NOUGATReine Paste mit Schokolade-
Haselnuss Geschmack

120 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

ORO D›ORO N Geschmack nach der typischen 
Eiercreme mit einer leichten Limettennote

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

OTTO CARAMEL BISCOTTO Arabeschi® mit dem 
Geschmack von Karamellkeksen

200 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PFEFFERMINZE NA
Grüne Farbe

35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PFEFFERMINZE 30-35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PANNAPANNA 35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

PANNACOTTA 100 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PFEFFERMINZE WEISS N Weisse Farbe 35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PRONTOCIOCC Köstlicher und raffinierter 
Geschmack nach Schokolade

100 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

SALTY PEANUT® Geschmack nach leicht 
gesalzenen Erdnüssen mit Erdnussstücken

120 g / kg Grundmasse 2 Dosen 2,50
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Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AL

SPEKULATIUS 
Spekulatiuskeks mit leichter Zimtnote

70 g / kg
Grundmasse

2 Dosen 3,00

SÜSSE MANDELPASTE REIN Köstlicher 
Geschmack nach süßen Mandeln

100 g / kg
Grundmasse

2 Dosen 2,50

TARTUFO AL BACIO - TRÜFFELPASTE 
Geschmack nach Kakao und Haselnüssen
mit ganzen Haselnüssen

130 g / kg
Grundmasse

2 Dosen 5,00

TARTUFO BIANCO - WEISSE TRÜFFELPASTE 
weiße Schokolade und Haselnuss mit 
Haselnussstücken

70 g / kg
Grundmasse

2 Dosen 5,00

TIRAMISÚ VENEZIANO  Köstlicher Geschmack 
nach Tiramisù mit Mascarpone

80 g / kg
Grundmasse

2 Dosen 3,00

TIRAMISÙ Geschmack nach Tiramisù mit einer 
alkoholischen Note

80 g / kg
Grundmasse

6 Gläser 1,10

TIRAMISÙ Geschmack nach Tiramisù mit einer 
alkoholischen Note

80 g / kg
Grundmasse

2 Dosen 5,00

TORRONE 70 g /kg Grundmasse 2 Dosen 4,00

WALDMEISTER 35 g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

WALDMEISTER NA 35 g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

WALNUSS MILD 70 g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

WALNUSS HERB 60 g /kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

WEISSE SCHOKOLADE
Geschmack nach weisser Schokolade

100 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 5,00

ZABAJONE N Köstlicher Geschmack von 
Zabajone; natürliche Farbe

100 g / kg 
Grundmasse

6 Gläser 1,10

ZIMT 20-35 g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ZITRONENROLLE-CIAMBELLA 50 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ZUPPA INGLESE N 35 g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

MERINGA / BAISER PASTE  50 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PUNSCH *2 70 g /kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AV

CREMA NOCCIOLA
Stabilisierte Paste, Geschmack nach leicht
geröstetenen Haselnüssen

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

HASELNUSS REGINA FEIN 
Pure Paste, ausgeglichener Geschmack nach 
Haselnuss

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00

HASELNUSS REGINA GROB
Pure Paste, ausgeglichener Geschmack nach 
Haselnuss - mit Stücken

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00

PreGel hat eine spezielle Auswahl an köstlichen klassischen Pasten kreiert, um den einzigartigen Geschmack der 
Haselnuss und jede einzelne Nuance dieses besonderen Geschmacks zu feiern. Eine Produktlinie von einwandfreier 
Qualität, ideal zur Herstellung eines handwerklichen Haselnuss-Gelatos mit einem intensiven, natürlichen und 
vollmundigen Geschmack.

KLASSISCHE HASELNUSSPASTEN
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Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AV

NOCCIOLA BROWN FEIN
Reicher und voller Geschmack nach
gerösteten Haselnüssen

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00

NOCCIOLA PIEMONTE I.G.P. / G.G.A.
Reine Paste aus I.G.P. Haselnüssen aus
Piemont, natürlicher und köstlicher Geschmack

100-130 g / kg Grund-
masse

2 Dosen 5,00

NOCCIOLA SCURA ELITE
Intensiver Geschmack nach gerösteten
Haselnüssen

70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AL

GRÜNE PISTAZIE (99,5 % PISTAZIE)
OHNE FARBSTOFFE Voller und reiner 
Geschmack mit leichten Röstaromen

100 g / kg
 Grundmasse

2 Dosen 2,50

PISTAZIE ANATOLIA (%99 PISTAZIE)
OHNE FARBSTOFFE
Reine Paste mit vollem Geschmack - die
perfekte Balance zwischen süß und salzig

100 g / kg
 Grundmasse

2 Dosen 2,50

PISTAZIE MANDEL REALE FEIN
Traditioneller Geschmack mit einer Note
aus Zitrone und Mandeln

35 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 6,00

PISTAZIE MANDEL REALE GROB
Traditioneller Geschmack mit einer Note
aus Zitrone und Mandeln - mit Stücken

35 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 6,00

PISTAZIE PRIMAVERA
Reine Paste mit leichtem Röstaroma und
kräftiger grüner Farbe

100 g / kg
 Grundmasse

2 Dosen 3,00

PISTAZIEN CREME C
Paste mit intensivem, süßem Geschmack und 
einer blumigen Note im Abgang

70 g / kg
 Grundmasse

2 Dosen 6,00

PISTAZIE MEDITERRANEO *2,3 100 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PreGel versteht die unentbehrliche Rolle der Pistazie in der Produktion von Gelato und Gebäcken und hat sich 
deshalb auf die Entwicklung verschiedener Pistazienpasten konzentriert, welche jede für sich die verschiedenen 
Noten perfekt hervorbringt, die den Geschmack der Pistazie so einzigartig machen.

In mehr als 50 Jahren hat PreGel eine breite Palette an klassischen Vanillepasten entwickelt, welche mit feinsten und 
sorgfältig ausgewählten Rohstoffen hergestellt werden. Raffinierte, ausgewogene Zutaten werden ausgewählt um 
die verschiedenen Noten und Merkmale jeder Sorte dieses kostbaren Gewürzes hervorzuheben.

KLASSISCHE PISTAZIENPASTEN

KLASSISCHE VANILLEPASTEN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AV

VANILLE N 25 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

VANILLE (KENNZEICHNUNGSFREI) 25 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00

VANILLE CLASSICA BOURBON
(KENNZEICHNUNGSFREI)

35-25 g / kg Grundmasse 2 Dosen 5,00
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Eine prestigeträchtige Auswahl an konzentrierten, wasserfreien Pasten, welche sich durch die Verwendung edler und 
schonend verarbeiteter Rohstoffe auszeichnen, um den köstlichen, authentischsten Geschmack zu bewahren. Ideal 
dafür geeignet, reine Spezialitäten mit einer angenehmen Konsistenz zu kreieren.

PESTO

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AV

PESTO ERDNUSS
Reine Paste aus gemahlenen Erdnüssen -
körnige Struktur

100-130 g / kg Grund-
masse

2,50 6,00

PESTO HASELNUSS
Reine Paste aus gemahlenen Haselnüssen -
körnige Struktur

100-130 g / kg Grund-
masse

2,50 5,00

PESTO MANDEL
Reine Paste aus gemahlenen Mandeln -
körnige Struktur

100-130 g / kg Grund-
masse

2,50 5,00

PESTO PISTAZIE
Reine Paste aus gemahlenen Pistazien -
körnige Struktur

100-130 g / kg Grund-
masse

2,50

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF AV

VANILLE CLASSICA BOURBON
Paste, reich an Vanillesamen mit intensivem 
Vanillegeschmack gefolgt von leichten 
Butternoten

25-35 g / kg 
Grundmasse

2 Dosen 6,00

VANILLE EXCELSA BOURBON
Reine Paste mit Vanillesamen und einer
köstlichen alkoholischen Note

20-25 g / kg 
Grundmasse

6 Dosen 1,30

VANILLE MEXICO SUPERIOR
Intensiver, köstlicher Geschmack -
angereichert mit Vanillesamen

25-40 g / kg
 Grundmasse

2 Dosen 6,00

VANILLE TAHITI (GELB)
Geschmack der französischen Vanille mit
einer leichten Karamellnote und 
Vanillesamengelbe Farbe

30 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

VANILLE TAHITI (WEISS)
Geschmack der französischen Vanille mit
einer leichten Karamellnote und
Vanillesamen - weisse Farbe

30 g / kg Grundmasse 2 Dosen 6,00

VANILLE PURISSIMA BACCHE *3 35 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00
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Die Früchte, die zur Herstellung von Fortefrutto® Pasten verwendet werden, stammen aus verschiedenen Regionen 
der Welt, werden sorgfältig ausgewählt und auf dem Höhepunkt ihrer Reifezeit geerntet. Damit wird sichergestellt, 
dass der authentische Geschmack erhalten bleibt, um unseren Produkten den höchsten Qualitätsstandard zu 
verleihen. Die Produktlinie Fortefrutto®
kann in Kombination mit saisonalen Früchten, den verschiedenen Rezepten hinzugefügt werden, um den natürlichen 
Geschmack der Frucht zu unterstützen. Die Produkte können ebenfalls hervorragend in der Konditorei bei der 
Herstellung von Torten, Parfaits oder anderen Desserts verwendet werden.

FORTEFRUTTO®

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF EAL

ANANAS N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

APRIKOSE 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

BANANE (Kennzeichnungsfrei) 20-40 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

BANANE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

BIRNE BELLE HELENE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

BLUTORANGE 20 g / kg Grundmasse 6 Gläser 1,30

BROMBEERE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ERDBEERE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

EXOTIC COCKTAIL NS 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

GRANATAPFEL C 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

GRÜNER APFEL N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

GUAVE C 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

HEIDELBEERE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

HIMBEERE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

KIRSCHE 20-40 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

KIWI N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

MANGO N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

MARACUJA N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

MARACUJA N (Ohne Zuckerzusatz – enthält 
von Natur aus Zucker)

10-20 g / Kg
 Grundmasse

2 Dosen 3,00

MELONE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

MOJITO 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ORANGE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PAPAYA C 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PFIRSICH MANGO ACE 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

PFIRSICH N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ROSA PAMPELMUSE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

SAUERKIRSCHE 20-40 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

SCHWARZE JOHANNISBEERE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

SPRITZ N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

HUGO - HOLUNDERBLÜTE 100 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

WALDBEEREN N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

WALDERDBEERE N 20-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

WEINTRAUBEN N 50-70 g / kg Grundmasse 2 Dosen 3,00

ZITRONE MEDITERRANEO-LIMONAGRO 30 g / kg Grundmasse 6 Dosen 1,30

ZITRONE MEDITERRANEO-LIMONFIORE 30 g / kg Grundmasse 6 Dosen 1,30
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PreGel’s Sprint-Produkte sind eine Linie von Produkten zur Kaltverarbeitung, welche 
eine schnelle und einfache Produktion von handwerklich hergestelltem Eis, Sorbet 
und Softeis bieten. Die Anwendung dieser Produkte ermöglicht dem Eishersteller mit 
einem optimierten Zeitmanagement und vereinfachten Arbeitsabläufen, ein qualitativ 
hochwertiges Endprodukt herzustellen: Alle festen Zutaten sind bereits vermischt und 
es ist nur noch die Zugabe der flüssigen Komponente erforderlich. Nach Belieben 
können auch frische Früchte, Fruchtpüree oder TK-Früchte verwendet werden. Durch 
den Komfort dieser Produktlinie erübrigt sich das genaue Abmessen der festen Zutaten 
und ein gleichbleibendes Endprodukt mit stetiger Konsistenz und Qualität entsteht. 
Entdecken Sie die zahlreichen Geschmacksrichtungen der Sprint-Produktlinie, ob mit 
oder ohne Stücke. Die Sprint-Produkte eigenen sich hervorragend zur Herstellung eines 
köstlichen Eises oder Softeises, vollendet mit oder ohne echten Fruchtstücken.

SPRINTPRODUKTE
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Die Sprint-Produkte mit Stücken eigenen sich hervorragend für eine einfache und schnelle Zubereitung von 
köstlichem handwerklichen Eis und Sorbet, angereichert mit saftigen Stücken.

SPRINT MIT STÜCKEN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

ANANAS 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

BANANE 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

CHILI-SCHOKOLADE SPRINT 440 g / l Milch 12 Beutel 1,10

COCCO SPRINT 370 g / l Milch + Sahne 12 Beutel 1,32

ERDBEERE SPRINT N 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,10

GRAN LIMONE 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

GRÜNER APFEL MIT %20 FRUCHTANTEIL 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

HIMBEERE 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

MELONE 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

PFIRSICH 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

WALDBEEREN N 440 g / l Wasser 10 Beutel 1,32

YOGURSPRINT WALDBEERE N 400 g / l Milch 10 Beutel 1,00

Diese Produkte eigenen sich hervorragend zur Herstellung von cremigem Eis und Sorbet, welche in der Eismaschine 
gefroren werden, aber auch für qualitativ hochwertiges Softeis in unzähligen verschiedenen Geschmacksrichtungen.

SPRINT OHNE STÜCKEN

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

ACE SPRINT N
Gelato: 440g / l Wasser
Soft: 365 g / l Wasser

12 Beutel 1,10

BANANA CREMA
Gelato: 400g / l Wasser
+ Milch Soft: 330 g / l

Wasser + Milch
12 Beutel 1,00

BIANCOLATTE SPRINT
Gelato: 370 g / l Milch

Soft: 300 g / l Milch
12 Beutel 0,92

BLACK DIAMOND SPRINT
Neutraler Geschmack - schwarze Farbe

Gelato: 450 g / l Wasser
Soft: 385 g / l Wasser

10 Beutel 1,35

BLAU SPRINT
Vanillegeschmack - blaue Farbe

Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 340g / l Milch

12 Beutel 1,20

BLUTORANGE N
Gelato: 440g / l Wasser
Soft: 365 g / l Wasser

12 Beutel 1,10

BUTTERMILCH
Gelato: 400g / l Milch +Buttermilch 

Soft: 365 g / l Milch
10 Beutel 1,20

CAFFÈ SPRINT
Gelato: 370 g / l Milch

Soft: 300 g / l Milch
12 Beutel 0,92

CANNOLO SICILIANO SPRINT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 330 g / l Milch
12 Beutel 1,00
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Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

CREMA ANTICA SPRINT
Voller Geschmack nach der typischen
italienischen Eiercreme mit einer leichten
Zitrusnote

Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 330 g / l Milch

12 Beutel 1,00

DUNKLE BLOCKSCHOKOLADE
Geschmack nach dunkler Schokolade - nur die 
Zugabe von Wasser erforderlich

Gelato: 700g / l warmes 
Wasser 

Soft: 580 g / l warmes 
Wasser

8 Beutel 1,75

DUNKLE BLOCKSCHOKOLADE
Geschmack nach dunkler Schokolade - nur die 
Zugabe von Wasser erforderlich

Gelato: 700 g / l warmes 
Wasser 

Soft: 580 g / l warmes 
Wasser

8 Beutel 1,75

ERDBEERE N SPRINT
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

FROZEN PUDDING
Gelato & Soft: 500 g / l
Milch + 250 g Sahne

12 Beutel 1,00

GRANATAPFEL SPRINT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 330 g / l Milch
10 Beutel 1,32

GRIECHISCHER JOGHURT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 320 g / l Milch + Jogurt
8 Beutel 1,60

GRÜNER APFEL SPRINT NA
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

GRÜNER TEE SPRINT
Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 400 g / 0,5 l Milch 

+0,5 l Wasser
12 Beutel 1,00

HASELNUSS SPRINT
Gelato: 450 g / l Milch

Soft: 365 g / l Milch
10 Beutel 1,13

KIWI SPRINT
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

KRYPTON ICE SPRINT
Explosiver Geschmack mit Guaranà und
Extrakten aus grünem Kaffee - grüne Farbe

Gelato: 440 g / l Wasser
Soft: 375 g / l Wasser

10 Beutel 1,32

LADY CHOCOLATE SPRINT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 400 g / l Milch
12 Beutel 1,20

LIMETTE SPRINT NA
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

LIMONCELLO SPRINT
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

MANDARINE SPRINT N
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

MANDEL SPRINT 
Notiz: Nur für Maschinen ohne Pumpe geeignet

Gelato: 450 g / l Milch
Soft: 385 g / l Milch

10 Beutel 1,35

MANGO SPRINT
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

MASCARPONE IMPERIALE SPRINT N

Gelato: 400 g / l Milch + 
panna

Soft: 330 g / l Milch +
panna»

12 Beutel 1,00

MELONE SPRINT N (HONIGMELONE)
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

MONTE NERO SPRINT
Keksgeschmack

Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 340 g / l Milch

12 Beutel 1,20
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Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

NUSS-NOUGAT
Schokolade & Haselnuss

Gelato: 450 g / l Milch
+ Sahne Soft: 375 g / l

Milch
10 Beutel 1,13

PFIRSICH-MANGO
Mischung aus Pfirisch und Mango

Gelato: 440 g / l Wasser
Soft: 365 g / l Wasser

12 Beutel 1,10

QUARKCREME SPRINT/CHEESECAKE
Amerikanischer Käsekuchen

Gelato: 370 g / l Milch+Sahne
Soft: 300 g / l Milch

12 Beutel 0,92

SCHOKOLADE
Geschmack nach Milchschokolade

Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 330 g / l Milch

12 Beutel 1,00

SPRINT MIT SCHMANDGESCHMACK 370 g / l Milch 12 Beutel 1,10

SALZIGES KARAMELL SPRINT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 330 g / l Milch
12 Beutel 1,00

TIRAMISÚ SPRINT N
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 330 g / l Milch
12 Beutel 1,00

TROPICAL
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10

UNICORN SPRINT
Hellblaues Gelato mit einem sanften 
Vanillegeschmack

Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 340-400 g / l Milch

10 Beutel 1,20

VANILLA
intensiver Vanillegeschmack

Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 330 g / l Milch

12 Beutel 1,00

VOLLMILCHSCHOKOLADE
Geschmack nach Vollmilchschokolade - nur 
die Zugabe von Wasser erforderlich

Gelato: 700 g / l heißes Wasser
Soft: 580 g / l heißes Wasser

8 Beutel 1,75

WASSERMELONE N
frischer Geschmack saftiger Wassermelone

Gelato: 440 g / l Wasser
Soft: 365 g / l Wasser

12 Beutel 1,10

WEISSE SCHOKOLADE SPRINT
Gelato: 440 g / l Milch

Soft: 365 g / l Milch
10 Beutel 1,10

WEISSE SCHOKOLADE SPRINT (WASSER)
Geschmack nach weisser Schokolade - nur die 
Zugabe von Wasser erforderlich

Gelato: 700 g / l heißes Wasser
Soft: 580 g / l heißes Wasser

8 Beutel 1,75

YOGURSPRINT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 330 g / l Milch
12 Beutel 1,00

ZITRONE SPRINT
Gelato: 440 g / l Wasser

Soft: 365 g / l Wasser
12 Beutel 1,10
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PreGel‘s Softeis ist eine Produktlinie aus kalt zu verarbeitenden Pulverprodukten, zur 
Herstellung von Softeis mit einem köstlichen, vollen Geschmack. PreGel Centorighe® ist 
eine exklusive Produktlinie, die zur Dekoration von Softeis, welches direkt aus der Softeis-
Maschine kommt, kreiert wurde. Die Produkte geben dem Softeis einen attraktiven 
Anblick und können direkt, während das Softeis aus der Maschine kommt, verarbeitet 
werden.

SOFTEIS
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Pulverprodukte, welche kalt verarbeitet werden können, um ein qualitativ hochwertiges, frisches Produkt herzustellen, 
welches in der Softeismaschine verwendet wird.

Durch die einzigartige Konsistenz ist es mit Centorighe® möglich Softeis klar und appetitlich zu dekorieren. Es 
verleiht dem fertigen Softeis ein außergewöhnliches Aussehen und ergänzt es mit einem köstlichen Geschmack.

SOFTEIS

CENTORIGHE ®

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

ERDBEERE N 6 Dosen 1,20

GRÜNER APFEL NA 6 Dosen 1,20

MANGO 6 Dosen 1,20

SCHOKOLADE 6 Dosen 1,20

WALDBEEREN NA 6 Dosen 1,20

Bezeichnung Dosierung / kg Grundmasse Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

COMPLETA FRUIT OMD *1,3 215 g / l Wasser + Früchte 12 Beutel 1,10

COMPLETA MILK *1,3 450 g / l Wasser 8 Beutel 1,80

ERDBEERE SOFT N 400 g / l Wasser 8 Beutel 1,60

FIORDILATTE SOFT 400 g / l Wasser 8 Beutel 1,60

FROZEN YOGOMIX® NR. 1
MIT MILCHSÄUREKULTUREN *1,3
(Verkauf in Kombination mit Art.Nr. 04841)

160 g Art.Nr. 04851 +
160 g Art.Nr. 04841 / l
Vollmilch o. Vollmilch + 

Joghur

12 Beutel 0,80

FROZEN YOGOMIX® NR. 1,3* 2
(Verkauf in Kombination mit Art.Nr. 04851)

12 Beutel 0,80

JOGHURT SOFT (FROZEN YOGOMIX®) 320 g / l Milch + Joghurt 8 Beutel 1,60

SCHOKOLADE SOFT
Geschmack nach Milchschokolade

400 g / l Wasser 8 Beutel 1,60

VANILLE SOFT 400 g / l Wasser 8 Beutel 1,60

YONICE SOFT
Frozen Joghurt Light - mit Magermilch

270 g / l Milch 12 Beutel 1,08

YONICE SOFT NR. 1
MIT MILCHSÄUREKULTUREN *1,3
(Verkauf in Kombination mit Art.Nr. 49941)

136 g Art.Nr. 49951 +
136 g Art.Nr. 49941 / l

Magermilch

12 Beutel 0,68

YONICE SOFT NR. 1,3* 2
(Verkauf in Kombination mit Art.Nr. 49951)

12 Beutel 0,68

SOFTEIS
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PreGel’s Wellness-Linie ist eine komplette Produktlinie, welche direkt verarbeitet werden 
kann, zuckerfrei und ballaststoffreich ist und einen geringen Kalorienanteil hat.

Die Produkte der Linie sind mit Fruktose, Suclarose oder Stevia gesüßt und sind daher 
für all diejenigen geeignet, die Zucker in ihrer Diät reduzieren oder komplett weglassen 
möchten. Darüber hinaus sind einige der Produkte zusätzliche mit Beneo™ Ballaststoffen 
angereichert.

Zusätzlich bietet PreGel eine Bio-Zertifizierte Produktlinie an, bestehend aus kompletten 
Pulverprodukten, welche so entwickelt wurden, dass sie wie PreGel’s Sprintprodukte 
anzuwenden sind. Daher benötigen die PreGel Bio-Produkte nur die Zugabe einer 
flüssigen Komponente (Wasser, Bio-Milch, Bio-Joghurt) und/oder Bio-Früchten, um in 
wenigen Minuten ein fabelhaftes Bio-Gelato oder –Sorbet herzustellen.

LIGHT & WELLNESS
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Kalorienarme Produkte, welche mit Stevia, einer Pflanze aus den Heimatregionen Südamerikas mit einer hohen 
Süßkraft, gesüßt werden.

Eine komplette Produktlinie, welche sich perfekt für die Herstellung von kalorienarmem Gelato und Sorbet eignet, 
welches keine Saccharose enthält, mit Sucralose gesüßt und mit Beneo™ Ballaststoffen angereichert ist.

Kalorienreduzierte Produkte ohne Zusatz von Saccharose, nur mit Fruktose gesüßt.

MIT STEVIA GESÜSST

MIT SUCRALOSE GESÜSST

MIT FRUKTOSE GESÜSST

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H PÖF

BASE STE-LIGHT
Komplette kalt zu verarbeitende Base, mit Stevia 
gesüßt und mit Ballaststoffen angereichert

350 g / l Magermilch
+ pure klassische Pasten

- l Wasser / Früchte
12 Beutel 1,35

YOGUR STE-LIGHT
Komplettes Pulverprodukt mit Joghurtgeschmack, 
mit Stevia gesüßt und mit Ballaststoffen 
angereichert

Gelato: 370 g / l
Magermilch

Soft: 315 g / l Magermilch
12 Beutel 1,11

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

BASE WELLNESS
Komplette Base zur Kaltverarbeitung für die
Herstellung eines kalorienreduzierten Gelatos

440 g / l Wasser + Früchte
12 Beutel 1,10

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

FRUCHT BASE ZERO SZ
Eine komplette Base zur Kaltverarbeitung 
welche die Herstellung eines köstlichen Frucht-
Gelatos ohne Milchderivate garantiert

220 g / l Wasser

8 Beutel 2,00

JOGHURT BASE ZERO SZ *1,3 250 g / l Magermilch 8 Beutel 2,00

MILCH BASE ZERO SZ *1,3
Eine komplette Base zur Kaltverarbeitung 
welche die Herstellung eines cremigen Gelatos 
auf Milchbasis garantiert

250 g / l Magermilch

VANILLE BASE ZERO SZ 250 g / l Magermilch 8 Beutel 2,00

WALDBEEREN SAUCE N ZERO SZ 6 Flaschen 1,00

LIGHT
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Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K PÖF

BIO FIODILATTE (MILCHGSCHMACK)
DE-ÖKO-005

Gelato: 400 g / l Bio-Milch
Soft: 330 g / l Bio-Milch

10 Beutel 1,20

BIO BASE FRUTTA (FRUCHTBASE)
DE-ÖKO-005

310 g / l Wasser +
Bio-Früchte

10 Beutel 1,24

BIO SCHOKOLADEN-GESCHMACK
DE-ÖKO-005

Gelato: 400 g / l Bio-Milch
Soft: 330 g / l Bio-Milch

10 Beutel 1,20

BIO VANILLE - DE-ÖKO-005
Gelato: 400 g / l Bio-Milch

Soft: 330 g / l Bio-Milch
10 Beutel 1,20

BIO YOGO -DE-ÖKO-005
Gelato: 400 g / l Bio-Milch

Soft: 330 g / l Bio-Milch
10 Beutel 1,20

Bereits im Jahr 2012 hat PreGel die Bio-Zertifizierung erhalten und somit den Anspruch 
auf Nachhaltigkeit in seiner Firmenpolitik untermauert.
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1985 brachte PreGel mit Yoggi® das erste Produkt zur Herstellung von Eis 
mit Joghurtgeschmack auf den Markt. Entwickelt mit der starken Intuition des 
Firmengründers und durch intensive Forschung und Entwicklung, revolutioniert PreGel’s 
Joghurtprodukt den Markt für handwerklich hergestelltes Eis und eröffnet damit eine 
neue Produktkategorie. Die Veröffentlichung des Softeises Frozen Yoggi® rief eine 
starke Zunahme von großen internationalen Softeis-Ketten und tausenden individuellen 
Einzelhandelsunternehmen auf der ganzen Welt hervor. Mehr als 30 Jahre nach seiner 
Erfindung, wird die Erfolgsgeschichte dieses Produktes weitergeführt: Heute ist Yoggi® 
eine komplette Produktfamilie mit verschiedenen Erzeugnissen, die sich ausschließlich 
dem Geschmack von Joghurt widmen.

YOGGI® 
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Über die Jahre hat sich der originelle und unvergleichliche Geschmack von PreGel Yoggi® zu einer ganzen 
Produktlinie entwickelt: Von handwerklich hergestelltem Gelato und Softeis, über Granita und Smoothies, bis
hin zu innovativen Produkten, die mit Milchsäurekulturen angereichert oder mit Stevia gesüßt sind.

YOGGI® DIE WELT

Bezeichnung Dosierung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

BIO YOGO - DE-ÖKO-005
Gelato: 400 g / l Bio-Milch
Soft: 330 g / l Bio-Milch

10 Beutel 1,20

FROZEN YOGOMIX® NR. 
1 MIT MILCHSÄUREKULTUREN
(Verkauf in Kombination mit Art.Nr. 04841)

160 g Art.Nr. 160 + 04851 g
Art.Nr. 04841 / l Vollmilch o.

Vollmilch + Joghurt

12 Beutel 0,80

FROZEN YOGOMIX® Nr. 2
(Verkauf in Kombination mit Art.Nr. 04851)

12 Beutel 0,80

GRIECHISCHER JOGHURT
Gelato: 400 g / l Milch
Soft: 320 g / l Milch + 

Joghurt
8 Beutel 1,60

JOGHURT SOFT (FROZEN YOGGI®) 320 g / l Milch + Joghurt 8 Beutel 1,60

YOGGI® 30-50 g / kg Mix 4 Beutel 1,50

YOGGI® 30 30-50 g / kg Mix 4 Beutel 1,50

YOGGI® MIT MILCHSÄUREKULTUREN 30-50 g / kg mix 4 Beutel 1,50

YOGUR ST-LIGHT
Gelato: 370 g / l Magermilch

Soft: 315 g / l Magermilch
12 Beutel 1,11

YOGURSPRINT
Gelato: 400 g / l Milch

Soft: 330 g / l Milch
12 Beutel 1,00

YOGURSPRINT WALDBEEREN N 400 g / l Milch 12 Beutel 1,00

YONICE SOFT
Frozen Joghurt Light - mit Magermilch

270 g / l Milch 12 Beutel 1,08

YONICE SOFT NO. 1 MIT
MILCHSÄUREKULTUREN
(Verkauf nur mit Produkt 49941)

136 g 49951 + 136 g 
49941 / l Magermilch

12 Beutel 0,68

YONICE SOFT NO.2
(Verkauf nur mit Produkt 49951)

136 g 49951 + 136 g 
49941 / l Magermilch

12 Beutel 0,68
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Diese Kategorie enthält traditionelle, italienische Produkte zur Marmorierung von 
Speiseeis und anderen Desserts. Die vollen Pasten sind gebrauchsfertig, angereichert 
mit köstlichen Stücken und in vielen verschiedenen Geschmacksrichtungen erhältlich. 
Die verschiedenen Variegati können für Speiseeis, Sorbet und Softeis, aber auch als 
Topping und Garnierung für Crêpes und Waffeln oder als köstliche Füllung für Torten, 
Gebäckstücke und andere Desserts verwendet werden. Die verschiedenen Arabeschi®- 
und PinoPinguino®-Produkte erlauben es dem Eishersteller auf einfach Art und Weise 
neue Geschmacksrichtungen und Eissorten zu kreieren und die Eisschalen in der Vitrine 
besonders attraktiv zu präsentieren.
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PreGel’s Arabeschi®- Linie bietet eine breite Palette an reichen Saucen aus sorgfältig ausgewählten Zutaten. Die 
meisten Produkte der Linie sind reichhaltig mit Stücken der jeweiligen Geschmacksrichtung angereichert. Sie werden 
mit höchsten Technologiestandards entwickelt, um die jeweiligen Zutaten aus der vollen Sauce hervorzuheben. 
Diese köstlichen, gebrauchsfertigen Geschmackskombinationen können auf unterschiedlichste Weise eingesetzt 
werden. PreGel’s fruchtige Arabeschi® können ebenso als Füllung für halbgefrorene Desserts verwendet werden, 
da sie bei negativer Temperatur nicht gefrieren.

ARABESCHI®

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H PÖF EAL

AMARENA KIRSCHEN N
Ganze, kandierte Amarena-Kirschen eingelegt in Sirup

2 Dosen 5,60

AMARENA 2 Dosen 3,00

AMARENA N
Volle Sauce reich an Amarena-Stücken

2 Dosen 3,00

ANANAS
Der tropische Geschmack der Ananas in einer reichen Sauce mit 
köstlichen Fruchtstücken

6 Flaschen 1,00

APFEL ZIMT
Volle Zimtsauce mit Apfelstücken

2 Dosen 3,00

APFELSTRUDEL (OMA›S APFELKUCHEN)
Volle Sauce, reich an leicht karamellisierten Apfelstücken

2 Dosen 4,00

BIGNOLINO (Mini-Windbeutel)
Schokolade Haselnuss mit Mini-Windbeuteln

2 Dosen  2,00

BISCOTTO GLUTENFREI
Milchschokolade und Kakaokekse, Glutenfrei

2 Dosen 3,00

BISCOTTO
Milchschokolade und Kakaokekse

2 Dosen 3,00

BITTERSCHOKOLADE
Dunkle Schokolade

6 Flaschen 0,90

BROWNIE‘S
Dunkle Schokolade, Keksstücke & Trockenfrüchte

2 Dosen 2,50

CARAMELL FLEUR DE SEL
Reichhaltige Soße mit dem typischen Geschmack von
Caramel Mou und Fleur de Sel Kristallen

2 Dosen 3,00

CARAMEL OTTO BISCOTTO MIT STÜCKEN
Sauce mit dem Geschmack von Karamellkeksen mit krossen 
Keksstücken

2 Dosen 3,00

CARAMEL OTTO BISCOTTO
Sauce mit dem Geschmack von Karamellkeksen

2 Dosen 3,00

CARAMELINO
Intensiver Karamellgeschmack

2 Dosen 3,00

CARAMELLLATTE®
Volle Sauce mit dem typischen Geschmack von Dulce de Leche

6 Dosen 1,50

CHERRY BON
Kirschstücke in einer vollen Sauce

6 Flaschen 1,00

CHERRY BONITA
Ganze Kirschen in einer saftigen Sauce

2 Dosen 3,00

CHERRY CHÉRIE
Fruchtige Sauce reich an saftigen Kirschstücken

2 Dosen 3,00

COFFEE CRUNCH
Volle Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade und Kaffee- 
mit Mandel- und Haselnussstücken

2 Dosen 3,00

CRISTALBERRY® (CRANBERRY)
Reichhaltige Sauce mit ganzen, leicht säuerlichen Beeren

2 Dosen 3,00

VARIGATO
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Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF EAL

CRANBERRY® CRISTALBERRY N
Säuerliche, ganze Beeren in Sirup

2 Dosen 3,00

FLAKES DUNKLE SCHOKOLADE
Zarte und köstliche Zartbitterschokoladen-Sauce, angereichert 
mit knusprigen Crêpe-Stücken

2 Dosen 2,50

FLAKES WEISSE SCHOKOLADE
Zarte und köstliche weiße Schokoladen-Sauce angereichert mit 
knusprigen Crêpe-Stücken

2 Dosen 2,50

EXOTIC N
Ananas, Mango und Papaya in einer duftenden, vollen Sauce

2 Dosen 3,00

FANTASIA CROCCANTE
Knusprige Kekse und getrocknete Früchte in einer vollen
Karamellsauce

2 Dosen 2,50

FEIGEN-SAUCE
Feigenstücke in einer vollen Sauce

2 Dosen 3,00

FEIGISSIMO
Karamellisierte Feigen in einer vollen Sauce

2 Dosen 3,00

FRAGOLA EXTRA IN DER FLASCHE
Volle Sauce mit sonnengereiften Erdbeeren

6 Flaschen 1,00

FRAGOLISSIMA
Kleine, ganze Erdbeeren in einer vollen Sauce 2 Dosen 6,00

FRAGOLISSIMA N
Kleine, ganze Erdbeeren in einer vollen Sauce 2 Dosen 6,00

FROLLINI TORTENBODEN
Flüssige Kekssauce 2 Dosen 3,00

GIANDUIONE - NUSS NOUGAT
Schokolade-Haselnuss

2 Dosen 6,00

GRANATAPFEL
Reiche Sauce mit Granatapfelkernen

6 Flaschen 1,00

HASELNUSS IN DER FLASCHE
Leicht geröstete Haselnüsse

6 Flaschen 0,90

HASELNUSS PRALINÈ
Haselnuss & knusprige Cerealien

2 Dosen 2,50

HEIDELBEERE N
Ganze Hiedelbeeren in Sirup

2 Dosen 3,00

HIMBEERE N
Volle Sauce mit Himbeerstücken

2 Dosen 3,00

HOLUNDER 
Volle, leicht säuerliche Holundersauce angereichert mit
ganzen Heidelbeeren

6 Flaschen 1,00

HONIG UND MANDEL
Reiche Sauce mit dem Geschmack von Honig und Mandeln 
-mit Haselnuss-Torrone-Stücken

2 Dosen 3,00

INGWER
Volle Sauce mit einer aromatischen Zitrusnote, angereichert 
mit karamellisierten Ingwerstücken

2 Dosen 3,00

KARAMELLSAUCE IN DER FLASCHE
Volle Sauce mit dem typisch leicht bitteren Geschmack von 
karamellisiertem Zucker

6 Flaschen 1,00

KIRSCHE
Raffinierte Sauce mit ganzen, entsteinten Kirschen

2 Dosen 3,00

KIRSCHE N
Raffinierte Sauce mit ganzen, entsteinten Kirschen

2 Dosen 3,00

KEKS MIT HASELNUSSGESCHMACK
Volle Haselnusssauce mit Kakao-Keksstücken

2 Dosen 2,50

KEKS MIT ZITRONENGESCHMACK
Cremige Zitronensauce, angereichert mit Keksstücken

2 Dosen 3,00

VARIGATO
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Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF EAL

KOKOS SNACK
Cremige Sauce, Kokosraspeln und Kekse

2 Dosen 3,00

KROCCO MILCH
Milchschokolade & knusprigen Keksstücken

2 Dosen 2,00

KROCCO PEANUT
Erdnüsse & knusprigen Keksstücken

2 Dosen 2,00

KROCCO WHITE
Milch, Vanille & kleine Keksstücke

2 Dosen 2,50

LIMETTE
Mit Limettenschale 2 Dosen 3,00

LEOLEON *1,2
Köstliche, volle Sauce mit dem originellen Geschmack von 
Karamelltoffees

2 Dosen 3,00

MANDARINE N
Mit Mandarinenstücken 2 Dosen 3,00

MANDORLATA
Volle Mandelsauce angereichert mit knackigen Mandelstücken,
Kakaosplittern und knusprigen, dünnen Waffel-Stücken

2 Dosen 2,50

MANGO IN DER FLASCHE
Exotische Sauce, reich an köstlichen Mangostücken

6 Flaschen 1,00

MARACUJA (PASSIONSFRUCHT) IN DER FLASCHE
Köstliche Sauce aus besten Passionsfrüchten mit Fruchtsamen

6 Flaschen 1,00

MONTE NERO
Extra dunkle Knusperkekse

2 Dosen 3,00

NOCCIOLATTE
Schokolade-Haselnuss & geröstete Haselnussstücke

2 Dosen 3,00

NUSS NOUGAT
Glatte und cremige Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade 
und Haselnuss

6 Flaschen 0,90

NUSS-NOUGAT CRISP
Schokolade, Haselnuss, Waffeln & Haselnussstücke

2 Dosen 5,00

PFIRSICH N
Reichhaltige Sauce mit gewürfelten, gelben Pfirsichstücken

2 Dosen 3,00 

PFLAUME
Volle Sauce mit gereiften Pflaumenstücken

2 Dosen 3,00 

PISTAZIE NA
Weiche, glatte Pistaziensauce

6 Flaschen 0,90

PISTAZIEN CRUNCH
Volle Pistaziensauce mit gerösteten Pistazienstücken

2 Dosen 2,50

PISTAZIEN PREMIUM
Sauce mit hohem Pistazienpastenanteil, angereichert mit
überzogenen Pistazienstücken

2 Dosen 3,00

RED VELVET
Süße, körnige Sauce, angereichert mit Biskuitstücken - strahlend 
rote Farbe

2 Dosen 3,00

RIS&LATTE® (Milchreis)
Glutenfreier Puffreis in einer vollen Sauce mit Milchgeschmack

2 Dosen 4,00

ROSSI DI BOSCO (Rote Früchte)
Reiche Sauce mit Erdbeer- und Himbeerstücken

2 Dosen 3,00

ROTER INGWER
Rote Sauce mit einer aromatischen Zitrusnote, angereichert
mit karamellisierten Ingwerstücken

2 Dosen 3,00

SANDDORN
Volle Sauce mit einer leicht säuerlichen Note und dem
typischen Geschmack von Sanddorn

6 Flaschen 1,00

SAUERKIRSCH 2 Dosen 3,00

SCHOKOLADE KOKOS Köstliche Sauce mit dem Geschmack von 
Schokolade und Kokosraspeln

2 Dosen 2 Dosen

VARIGATO
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Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF EAL

TIRAMISÙ 
Köstliche Sauce, reich an Keksstücken mit dem Geschmack von 
Espresso

2 Dosen 3,00

WALDBEEREN N
Beerenmischung in einer vollen Sauce

2 Dosen 3,00

WALDERDBEERE
Reiche Sauce mit Walderdbeerstücken

2 Dosen 3,00

WALDERDBEERE N
Reiche Sauce mit Walderdbeerstücken

2 Dosen 3,00

WALNUSS IN DER FLASCHE 6 Flaschen 0,90

WEISSE SCHOKOLADE 
Cremige Sauce mit dem köstlichen Geschmack nach bester 
weißer Schokolade

2 Dosen 2,50

WILLIAMS BIRNE NA
Reiche Sauce mit Stücken der Williams Birne

2 Dosen 3,00

ZITRONE IN DER FLASCHE Volle Zitronensauce, angereichert 
mit Stücken der Zitronenschale 6 Flaschen 1,00

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF EAL

ARCOBALENO 
Kleine, bunte Schokolinsen

1 Beutel 4,00

BAISER-KROKANT 
Weisse Mini-Baiser

2 Dosen 0,70

GEHACKTE HASELNÜSSE (GERÖSTET) 4 Beutel 1,00

GEHACKTE PISTAZIEN (GERÖSTET) 4 Beutel 1,00

GERÖSTETE HASELNÜSSE (vakuumiert) 4 Beutel 1,00

KROKANT STREUSEL
Knusprige Streusel aus karamellisiertem Zucker

4 Beutel 1,00

JOLLY CROCCANTE
Knusprige karamellisierte und geröstete Haselnussstücke 2 Dosen 4,00

SCHOKOLADEN-KEKSE
Köstliche sternförmige Kakaokekse

2 Dosen 1,50

SESAM-KROKANT-STREUSEL
Köstliche Krokantstreusel auf Sesambasis 6 Beutel 1,00

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF EAL

CIOCCOLATINA 2 Dosen 3,00

CIOCCOLATINA BIANCA 2 Dosen 3,00

Eine reiche Linie an knusprigen Dekorationen und Streuseln, mit erstklassigen gerösteten Nussarten (ganze und 
gehackte). Alle Produkte dieser Linie eigenen sich hervorragend dazu, jegliche Art von Rezepten aufzuwerten, 
sowohl Eisbehältern, als auch Eisbechern den letzten Schliff zu geben und somit einen raffinierten und einzigartigen 
Geschmack zu schaffen.

Hergestellt aus sorgfältig ausgewählten Zutaten, wurden diese köstlichen Cremes dafür entwickelt, so wie sie sind, 
direkt aus dem Eisbehälter heraus zu servieren. Dank ihrer reichhaltigen Textur und ihrer Anti-Gefrier-Struktur, 
eigenen sich Cioccolatina und Cioccolatina Bianca hervorragend dafür, in einer knusprigen Waffel oder im Becher 
serviert zu werden.

DEKORATIONEN & STREUSEL

CIOCCOLATINA LA CREMA DA VETRINA®

VARIGATO
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Dekorieren Sie Ihr handwerklich hergestelltes Eis, Sorbet, Softeis oder Frozen Yoghurt; 
zaubern Sie Eis am Stiel oder glasieren Sie Torten, Monoportionen und Gebäcke. Die 
nachfolgende Kategorie bietet eine Reihe köstlicher Dessertsaucen und Kuvertüren 
für alle Bedürfnisse der Eis- und Desserthersteller. Lernen Sie unsere spezielle Linie 
und ihre Besonderheiten kennen.  Die köstlichen, flüssigen Toppings von PreGel sind 
in praktischen Dosierflaschen erhältlich und eigenen sich bestens zum raschen und 
einfachen Dekorieren von Eisschalen und Eisbechern.

PreGel’s vielseitige Linie Coriandoline® Stick, sowie die Stracciatella-Produkte werden 
beim Erhitzen flüssig und in Verbindung mit Minustemperaturen wieder fest. Daher 
eigenen sie sich perfekt zum Überziehen von Stileis oder halbgefrorenen Desserts. PreGel 
Crunchy Coatings ist eine neue, innovative Produktlinie, bestehend aus fettbasierenden 
Kuvertüren, angereichert mit knusprigen Stücken, welche sich ideal zum Überziehen von 
Eistorten und halbgefrorenen Desserts eignen.

©
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TOPPINGS UND 
KUVERTÜREN

TOPPINGS
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PreGel’ Toppings sind eine komplette Produktlinie von qualitativ hochwertigen, flüssigen Toppings, welche in 
praktischen Dosierflaschen mit exklusiver Anti-Tropf-Verschlusskappe erhältlich sind. Diese Produkte können bei 
Raumtemperatur gelagert werden und können sowohl auf handwerklich hergestelltem Eis, Softeis und Frozen 
Yoghurt, als auch in der Konditorei zur Dekoration von Mousses und halbgefrorenen Desserts, angewendet werden.
Bemerkung: Alle Frucht-Toppings der Linie haben einen Fruchtgehalt von mindestens 30%.

Dekorieren Sie Ihr handwerklich hergestelltes Gelato, Sorbet, Softeis oder Frozen Yoghurt; zaubern Sie Eis am Stiel 
oder glasieren Sie Torten, Monoportionen und Gebäcke. Die nachfolgende Kategorie bietet eine Reihe köstlicher 
Dessertsaucen und Kuvertüren für alle Bedürfnisse der Gelato- und Desserthersteller. Lernen Sie unsere spezielle 
Linie und ihre Besonderheiten kennen.
Die köstlichen, flüssigen Toppings von PreGel sind in praktischen Dosierflaschen erhältlich und eigenen sich bestens 
zum schnellen und einfachen Dekorieren von Eisschalen und Eisbechern.
PreGel’s vielseitige Linie Coriandoline® Stick, sowie die Stracciatella-Produkte werden beim Erhitzen flüssig und in 
Verbindung mit Minustemperaturen wieder fest. Daher eigenen sie sich perfekt zum Überziehen von Stileis oder 
halbgefrorenen Desserts.

TOPPINGS

TOPPINGS & KUVERTüREN

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H PÖF EAV EAL

AMARENA 6 Flaschen 1,00

AMARENA N 6 Flaschen 1,00

AMARETTO 6 Flaschen 1,00

APFEL - ZIMT 6 Flaschen 1,00

BANANE N 6 Flaschen 1,00

BLUTORANGE 6 Flaschen 1,00

CARAMEL 6 Flaschen 1,00

CARAMEL MOU 6 Flaschen 1,00

CURAÇAO BLAU 6 Flaschen 1,00

BITTERSCHOKOLADE IN DER FLASCHE 6 Flaschen 0,90

ERDBEERE N 6 Flaschen 1,00

HASELNUSS 6 Flaschen 1,00

HASELNUSS IN DER FLASCHE 6 Flaschen 0,90

HEIDELBEERE 6 Flaschen 1,00

HIMBEERE 6 Flaschen 1,00

HIMBEERE N 6 Flaschen 1,00

HONIG 6 Flaschen 1,00

KAFFEE-MOKKA 6 Flaschen 1,00

KIRSCHE N 6 Flaschen 1,00

KIWI NA 6 Flaschen 1,00

KOKOS 6 Flaschen 1,00

MANGO 6 Flaschen 1,00

MARACUJA N 6 Flaschen 1,00

MELONE N 6 Flaschen 1,00

MAGIC 6 Flaschen 1,00

TOPPINGS
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Die Coriandoline® Stick – Linie ist ein absoluter Vorreiter auf ihrem Gebiet. Sie eigenen sich perfekt zum Überziehen 
von Pralinen und gefrorenen Desserts und garantieren einen schnellen, glatten Überzug. Die Produkte bieten eine 
glatte Struktur und geben dem fertigen Dessert einen strahlenden Anblick.

Glasuren

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H PÖF EAV EAL

NUSS-NOUGAT IN DER FLASCHE 6 Flaschen 0,90

PFEFFERMINZE 6 Flaschen 1,00

PFIRSICH 6 Flaschen 1,00

RUM 6 Flaschen 1,00

SCHOKOLADE 6 Flaschen 1,00

VANILLE 6 Flaschen 1,00

WALDBEERE 6 Flaschen 1,00

WALDBEEREN NA 6 Flaschen 1,00

WALDBEEREN SAUCE N ZERO SZ 
Ohne Zucker

6 Flaschen 1,00

WALNUSS IN DER FLASCHE 6 Flaschen 0,90

WEINTRAUBE 6 Flaschen 1,00

WEISSE SCHOKOLADE 6 Flaschen 0,90

ZABAJONE 6 Flaschen 1,00

ZIMT 6 Flaschen 1,00

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H PÖF EAV EAL

DUNKLE SCHOKOLADE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

ERDBEERE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

HASELNUSS (GLASUR) 2 Dosen 3,00

KAFFEE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

OTTO CARAMEL BISCOTTO (GLASUR)
Intensiver Geschmack nach Karamellkeksen

2 Dosen 3,00

PISTAZIE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

VOLLMILCHSCHOKOLADE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

WEISSE SCHOKOLADE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

ZITRONE (GLASUR) 2 Dosen 3,00

Die Stracciatella-Linie bietet eine Auswahl an kakaohaltigen Fettglasuren, welche zu knusprigen, dekorativen 
Schichten auf der Oberfläche oder knackigen Stücken in handwerklich hergestelltem Eis werden und ebenfalls zur 
Dekoration von Eisbechern verwendet werden können.

Fettglasuren

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

PEPITA
Mit dem Geschmack nach Schokolade und Torrone

2 Dosen 5,00

GRAN STRACCIATELLA REALE (FETTGLASUR) 2 Dosen 5,00

GRAN STRACCIATELLA REALE IN DER FLASCHE (FETTGLASUR) 6 Flaschen 0,90

GRAN STRACCIATELLA REALE MILCH IN DER FLASCHE 6 Flaschen 0,90

GRAN STRACCIATELLA REALE RPF
Mit raffinierten Pflanzenfetten

2 Dosen 3,00

GRAN STRACCIATELLA REALE WEISS 2 Dosen 2,50

TOPPINGS
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Seit seiner Erfindung im Jahre 2010, ist PinoPinguino zu einer der Topmarken 
PreGel‘s herangewachsen, welche mittlerweile einen Ehrenplatz in jeder Vitrine der 
besten Eisdielen Italiens und weltweit hat. PinoPinguino ist eine köstliche Creme, die 
selbst bei negativen Temperaturen geschmeidig und streichbar bleibt und ein echtes 
Geschmackserlebnis auf der Zunge ist.Die perfekte Balance der Zutaten verleiht allen 
PinoPinguino-Produkten einen authentischen und vollen Geschmack. Darüber hinaus 
ermöglicht die außergewöhnliche Konsistenz eine Vielzahl verschiedener Kreationen: 
Die Creme kann als Dekoration für Eis oder zur Ausarbeitung verschiedener Rezepte und 
origineller Kombinationen in der Vitrine verwendet werden.

®
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In kürzester Zeit ist PreGel’s PinoPinguino zu einer Kult-Produktlinie geworden. Diese Cremes sind in verschiedenen, 
köstlichen Varianten erhältlich, welche ihre unwiderstehliche Cremigkeit auch bei Minustemperaturen beibehalten. 
Die Produkte können auf verschiedene Art und Weise angewendet werden. Versuchen Sie PinoPinguino als Schicht 
im Eis, als Paste für handwerklich hergestelltes Eis und Softeis oder als Füllung oder Glasur auf Eistorten und 
halbgefrorenen Desserts und vielem mehr.

PINOPINGUINO

Bezeichnung Verpackung kg GF V K H OMD PÖF

PINOPINGUINO
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade und Haselnuss

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO BIANCO
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach bester weisser Schokolade

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO CROCCANTE
Volle Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade - mit Keksstücken

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO IN DER FLASCHE
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade und Haselnuss

6 Flaschen 1,00

PINOPINGUINO MANDEL
Volle Sauce mit dem Geschmack nach Mandeln -
mit Mandelstücken

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO NERO
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach Bitterschokolade

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO NOCCIOLINO
Volle Sauce mit dem Geschmack nach Haselnuss
mit Haselnussstücken

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO ORANGE
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach frischen Orangen

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO PALMÖLFREI 
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade und Haselnuss; 
Palmölfrei

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO PEANUT
Volle Sauce mit dem Geschmack nach Erdnuss -
mit Erdnussstücken

2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO PISTAZIE
Glatte Sauce mit dem süßen Geschmack nach Pistazie 2 Dosen 2,50

PINOPINGUINO WAFFERINO
Volle Sauce mit dem Geschmack nach Schokolade und Haselnuss - 
mit krossen Waffelstücken

PINOPINGUINO ZITRONE
Glatte Sauce mit dem Geschmack nach frischen Zitronen 2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO KARAMELL
Glatte Sauce mit dem typischen Geschmack nach Caramel Mou 2 Dosen 3,00

PINOPINGUINO HASELNUSS
Weiche Sauce mit dem Geschmack nach Haselnuss 2 Dosen 3,00

GLATTE SAUCEN
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BASEN & 
SONSTIGES

BASEN & SONSTIGES

Artikelnr. Inhalt

B148 Base San Marco 100 Panna 4x2,5kg Karton

B136B Base Schokolade Cioko Black 4x2kg Karton

P003B Base Superyo 10x1kg Karton

B022 Fruchtbase Perfecta 4x2,5kg Karton

P054A Srint Superlemon S. A. 10x1kg Karton

PC165P Fruchtpaste Heidelbeer (Mirtillo) 2x3kg Karton

PC190P Fruchtpaste Rosa Pampelmuse (Pompelmo)) 2x3kg Karton

PC155P Fruchtpaste grüner Apfel (Mela Verde) 2x3kg Karton

PC170P Fruchtpaste Brombeere (Mora) 2x3kg Karton
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EISFIX ORIGINAL

EISFIX DÄÄNI

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Vanille Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Schoko Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Milch Neutral Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Banane Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Aprikose Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Zitrone Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Heidelbeer Eisfix Oirginal Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Himbeer Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Erdbeer Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Maracuja Eisfix Original Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Eisfix DÄÄNI Vanille Softeis 5 x 1,65 kg Karton

Eisfix DÄÄNI Schoko Softeis 5 x 1,65 kg Karton

SOFTEISPULVER
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Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Vanille Soft Spezial Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Schoko Soft Spezial Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Grüner Apfel Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Kirsche Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Waldmeister Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Birne Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Cassis Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Mango Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Pflaume Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Buttermilch-Sanddorn Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Joghurt Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Kaktusfeige Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Holunder-Brombeer Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Granatapfel Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Himbeer-Melone Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Soft Spezial Orange-Grapefruit Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Soft Spezial Heidelbeer Premium Softeis 8 x 1,2 kg Karton

Soft Spezial Erdbeer Premium Softeis 8 x 1,2 kg Karton

Himmelblau Eisfix Soft Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Pinkii Eisfix Soft Spezial Softeis 10 x 1,0 kg Karton

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Vanille Super Soft Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Schoko Super Soft Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Nuß-Nougat Eisfix Crema Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Pannacotta Eisfix Crema Softeis 6 x 1,5 kg Karton

Super Soft Eierlikör Softeis 6 x 1,5 kg Karton

EISFIX SOFT-SPEZIAL

EISFIX SUPER-SOFT

SOFTEIS
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CREANOVA BASEN

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit Inhalt Beutel

Milchbase Creanova CMB 50 Streicheis 4 x 2,5 kg Karton 96,00  

Milchbase Creanova CPB 100 Streicheis 4 x 2,5 kg Karton 105,00

Milchbase Creanova CMB 100 Streicheis 4 x 2,5 kg Karton 107,00

Fruchtbase Creanova CFB 50 Streicheis 4 x 2,5 kg Karton 92,00

Schokobase Creanova CSB 100 Streicheis 10 x 1,0 kg Karton 114,00

STREICHEIS
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CREANOVA KOMPLETTBASEN

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit Inhalt Beutel

Milchbase CMB 500K Streicheis 8 x 1,5 kg Karton 72,00

Milchbase CMB 500S Streicheis 1 x 10 kg Karton 58,50

Schokobase CSB 500 Streicheis 8 x 1,5 kg Karton 76,80

Fruchtbase CFB 250 Streicheis 8 x 1,5 kg Karton 60,60

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Creanova Paste Mango Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Erdbeere Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Himbeere Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Kirsche Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Heidelbeere Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Pfirsich-Maracuja Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Schw. Johannisbeere Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Anona Creanova Paste Ananas Streicheis 6 x 1,5 kg Karton

Anona Creanova Paste Orange Streicheis 6 x 1,5 kg Karton

Anona Creanova Paste Mandarine Streicheis 6 x 1,5 kg Karton

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Creanova Paste Vanille Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Vanille Classic Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Eierlikör Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Waldmeister Streicheis 2 x 3,0 kg Karton

Creanova Paste Banane Streicheis 6 x 1,5 kg Karton

Creanova Paste Haselnuss Streicheis 6 x 1,2 kg Karton

Creanova Paste Pistazie Streicheis 6 x 1,2 kg Karton

Creanova Paste Cappuccino Streicheis 6 x 1,2 kg Karton

Creanova Paste Karamel Streicheis 6 x 1,2 kg Karton

Creanova Paste Holunderblüte Streicheis 6 x 1,5 kg Karton

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt Einheit

Joghurtpulver CJP 50 Softeis 10 x 1,0 kg Karton

CREANOVA MILCHPASTEN

CREANOVA MILCHPASTEN

CREANOVA FRUCHTPASTEN

STREICHEIS
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SOFTEIS FERTIGMIX AUF MILCHBASIS

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt pro Karton

Vanille »Classic« Softeis 6 x 1,4

Schoko »Classic« Softeis 6 x 1,4

Neutral »Classic« Softeis 6 x 1,4

Eierlikör Softeis 6 x 1,4

Joghurt Softeis 6 x 1,4

Nougat Softeis 6 x 1,4

Vollmilchschokolade Softeis 6 x 1,4

Holunderblüte Softeis 6 x 1,4

Vanille Premium Softeis 6 x 1,4

Kokos Softeis 6 x 1,4

Pistazie Softeis 6 x 1,4

Sahne Softeis 6 x 1,4

Marzipan Softeis 6 x 1,4

Schoko »uni« Softeis 6 x 1,4

Kirschjoghurt Softeis 6 x 1,4

Haselnuss Softeis 6 x 1,4

Cappuccino Softeis 6 x 1,4

Banane Softeis 6 x 1,4

SOFTEIS
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Bezeichnung Zusatz Mengeneinheit

Komet Waffeln backfertig Inhalt 8 x 1 kg Karton

Komet Backmischung für Crepes Inhalt 5 x 1 kg Karton

Komet Eierkuchenmehl Inhalt 5 kg Sack

Komet Waffelbackm. (Zugabe von Öl-Wasser) Inhalt 8 x 1 kg Karton

BACKMISCHUNGEN

SOFTEIS FERTIGMIX AUF WASSERBASIS

Bezeichnung zur Herstellung von Inhalt pro Karton

Melone Softeis 6 x 1,4

Blue Gum Softeis 6 x 1,4

Williams Birne Softeis 6 x 1,4

Pink Grapefruit Softeis 6 x 1,4

Apfel Softeis 6 x 1,4

Erdbeere Softeis 6 x 1,4

Heidelbeere Softeis 6 x 1,4

Himbeere Softeis 6 x 1,4

Johannisbeere Softeis 6 x 1,4

Kirsche Softeis 6 x 1,4

Orange Softeis 6 x 1,4

Pfirsich / Aprikose Softeis 6 x 1,4

Waldmeister Softeis 6 x 1,4

Zitrone Softeis 6 x 1,4

Waldfrucht Softeis 6 x 1,4

Ananas Softeis 6 x 1,4

Maracuja / Pfirsich Softeis 6 x 1,4

Mango Softeis 6 x 1,4

SOFTEIS & SONSTIGES
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